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rehgo

Drogi Kliencie,

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO VISION. Firma RETIGO doce-
nia Twojg decyzje i wierzy, ze dzieki wykorzystaniu tego urzgdzenia bedziesz zawsze osiggat doskonate wyniki
pracy podczas realizacji codziennych pomystéw. Wykorzystujgc to urzgdzenie osiggniesz najwyzszg jakos¢ przy-
gotowywanych potraw, a goscie z przyjemnoscig wrdcg do Twojego lokalu.

Nowy piec konwekcyjno-parowy RETIGO VISION to potgczenie wieloletniego doswiadczenia najlepszych sze-
féw kuchni z najnowszymi osiggnieciami nauki i technologii. Dzieki intuicyjnej obstudze, mozliwosci wyboru zapro-
gramowanych trybow pieczenia oraz niepowtarzalnej funkcji ,Easy cooking” (Latwe pieczenie), bedziesz stale
uzyskiwat optymalne wyniki pieczenia bez potrzeby zapoznawania sie z technologiami i procedurami przygotowy-
wania potraw.

Mozliwe jest rowniez tworzenie programdw o nieograniczonej ilosci czynnosci, ktére mozna zapisac i podzieli¢
zgodnie z codzienng pracg i wymaganiami. Madrze uporzadkowane menu oferuje szeroki wybor ulubionych prze-
piséw, jak réwniez najczesciej wykorzystywane programy pieczenia.

Zaawansowany system pieczenia pieca RETIGO VISION pozwala na wprowadzanie zmian w programie pie-
czenia nawet po jego rozpoczeciu. Nowa funkcja ,Learn and Remember function” (Ucz sie i zapamietaj) pozwala
na zapis programow do ponownego uzytku ze wszystkimi wprowadzonymi zmianami.

Firma RETIGO s.r.o0. wierzy, ze nowy piec konwekcyjno-parowy RETIGO VISION da Ci maksimum wygody
podczas codziennej pracy oraz nowe mozliwosci przygotowania potraw. Réwniez dzieki okresowi gwarancyjnemu
podanemu w dzienniku napraw oraz certyfikatowi gwarancji. Firme wykonujgcg montaz nowego pieca konwekcyj-
no-parowego nalezy poprosi¢ o zatwierdzenie certyfikatu gwarancji. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen lub nie-
prawidtowej pracy pieca w przypadku btednej obstugi, niestosowania sie do instrukcji, stosowania zrgcych $rod-
kéow czyszczgcych lub nieprawidtowego czyszczenia urzgdzenia. Gwarancja wytgcza rowniez uszkodzenia
wynikajgce z nieprawidlowego montazu, wykonanego niezgodnie z zaleceniami producenta, nieprawidtowego
podtgczenia pod katem technicznym, jak rowniez uszkodzenia spowodowane przez nieuprawnione osoby oraz
sity wyzsze.

By od samego poczgtku mozliwe byto osigganie doskonatych wynikéw pracy nowego ieca konwekcyjno-paro-
wego RETIGO VISION, pragniemy przekaza¢ za pomocg tej instrukcji wszystkie potrzebne informacje oraz uzy-
teczne porady dotyczgce bezproblemowej pracy pieca. Zalecamy doktadne zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg
obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia, by mozliwe byto petne wykorzystanie wszystkich mozliwosci
nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO VISION.

Firma RETIGO s.r.0. zyczy zadowolenia z nowego pieca konwekcyjno-parowego RETIGO VISION.
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1. Wstep
1.1 Bezpieczne uzytkowanie urzadzenia

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO VISION zosta-
ty zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z wszyst-
kimi obowigzujgcymi miedzynarodowymi normami bez-
pieczehstwa. Montaz niezgodny z podang instrukcja,
nieprawidtowe uzytkowanie, ustawianie, naprawa oraz
nieprawidtowe czyszczenie lub wprowadzenie jakich-
kolwiek zmian w piecu konwekcyjno-parowym bez zgo-
dy producenta moze spowodowa¢ obrazenia ciata lub
Smierc.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nale-
2y DOKLADNIE ZAPOZNAC SIE z niniejszg instrukcjg
obstugi. Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu, by byta dostepna dla wszystkich uzytkow-
nikéw w razie potrzeby odniesienia sie do niej.

Nalezy upewni¢ sie, ze podigczenia pradu, wody
oraz odptyw zabrudzonej wody zostaty wykonanie po-
prawnie i zgodnie z zaleceniami producenta podanymi
w dokumentacji technicznej pieca konwekcyjno-paro-
wego w rozdziale ,Transport i montaz”. W przypadku
watpliwosci lub pytan zwigzanych z instalacjg, obstugg
lub bezpieczenstwem uzytkowania, prosimy o kontakt
z dostawcg urzgdzenia.

Nie zdejmowacé zadnych kompaktowych oston — nie-
bezpieczenstwo wystgpienia obrazen zwigzanych z po-
razeniem prgdem.

Nie zostawia¢ uruchomionego urzgdzenia bez nad-
zoru, chyba ze w instrukcji opisano inaczej.

W razie podejrzenia, ze urzadzenie nie pracuje pra-
widtowo lub jakiegokolwiek uszkodzenia, nalezy je na-
tychmiast wylgczyé, odtgczyé od zasilania, zamkngé
doptyw wody i skontaktowacé sie z dostawca.

Osobom nieuprawnionym nie nalezy pozwala¢ na
obstuge, naprawe, czyszczenie lub jakiekolwiek inne
czynno$ci niezgodne z przeznaczeniem urzgdzenia.
Nieautoryzowane uzycie moze doprowadzi¢ do obra-
zeh ciata lub nadmiernego zuzycia urzgdzenia.

Nalezy zawsze postepowaé zgodnie z zasadami do-
tyczgcymi urzadzen elektrycznych.
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Symbol ten oznacza, ze firma RETIGO s.r.o0.,
zgodnie ze statutem Kodeksu 477/2001,
(94/62/ES), jest uprawniona do wykorzysty-
wania znaku handlowego Green Point (Zele-
ny bod) oznaczajgcego, ze cena urzgdzenia

obejmuje koszty utylizacji jego opakowania.

Elementy metalowe nalezy odsprzedac instytuciji
zajmujgcej sie przetwarzaniem metali; elementy szkla-
ne umiesci¢ w pojemnikach na szklane odpady. Kom-
ponenty izolacji termicznej oraz elektryczne nalezy
przekazac instytucji zajmujgcej sie przetwarzaniem ta-
kich odpadéw.
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2. Uwagi dotyczace bezpieczenstwa

5
p= I, Doktadnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg

obstugi.

Tylko wykwalifikowane i odpowiednio przeszko-
¥ ik lone osoby mogg obstugiwac to urzgdzenie.

(= /1, Zapewnia¢ regularne szkolenia osobom obstu-

¥ ik gujgcym urzadzenie. Dzieki temu mozna unik-
ngé¢ obrazenh zwigzanych z pracg i uszkodzenia
urzgdzenia.

Urzadzenie nalezy wykorzystywaé tylko do
przygotowywania potraw oraz zgodnie z niniej-
szg instrukcjg obstugi. Jakiekolwiek inne uzycie
jest niezgodne z przeznaczeniem i niebezpiecz-
ne.

T

Przed uzyciem skontrolowa¢ komore pieca kon-
wekceyjno-parowego. Potrawy, materiaty czysz-
czgce lub inne pozostawione przedmioty nalezy
wyjaé, a komore nalezy doktadnie wyczysci¢ za
pomoca recznego prysznica.

s Nie sptukiwacC resztek potraw do odptywu —
¥ izich resztki nalezy usunaé z komory.

Srodki czyszczace i odwapniajgce nalezy sto-
sowac zgodnie z opisami zawartymi w niniejszej
instrukcji i instrukcjg stosowania podang na
kazdym opakowaniu.

T

Przyciski na panelu sterowania nalezy naciskac

I:L”: 1, tylko palcami. Uzycie ostro zakonczonych lub
innych przedmiotéw spowoduje anulowanie
gwaranciji.

s Nie zastaniaé otworéw wentylacyjnych pieca

= ! konwekcyjno-parowego, tj. nie umieszcza¢ na

' piecu pojemnikéw GN, materiatéw lub innych
przedmiotéw. Nalezy zapewni¢ otwarty wylot
pary przez otwory wentylacyjne nad piecem.

Uwazagé, by woda nie kapata lub nie byta rozpy-
lana na piec oraz nie umieszczaé pojemnikéw
z wodg na piecu.

Nie umieszcza¢ zrédet ognia na piecu lub
Lr . .
fai i W jego poblizu.
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Ze wzgledéw bezpieczenstwa nie zdejmowaé
I::r 1, kompaktowej ostony, ani nie wktadaé rgk do
’ wnetrza urzgdzenia. Urzgdzenie nie jest wypo-
sazone w czesci, ktére uzytkownik moze obstu-
giwac. Naprawy nieopisane w niniejszej instruk-
cji powinny zostaé wykonane przez
wykwalifikowany personel serwisowy.

2.1 Uwagi ogolne

f 1, W poblizu pieca konwekcyjno-parowego nie na-
¥ ik lezy montowac innych Zrodet ciepta (frytownic,
grilléw, palnikow, ptyt grzewczych itp.).

s Temperatura zewnetrznej szyby drzwi moze
¥ iz przekracza¢ 60°C. Niebezpieczenstwo popa-
rzenia!

iz Podczas diuzszej przerwy w uzytkowaniu urzg-
¥ ik dzenia wytgczy¢ zasilanie oraz zamkngé doptyw
wody do pieca.

- Po zakonczeniu pracy (np. na noc) drzwi pieca
* ik Nalezy pozostawic otwarte.

t Jesli pojemniki GN bedg wypetnione ptynami

hE 1 powyzej 2/3 poziomu, nalezy zachowaé szcze-

' goIng ostroznos¢ podczas ich obstugi i wyjmo-
wania z pieca. Pojemniki GN nalezy umiesz-
cza¢ tylko na prowadnicach, na ktérych sg
widoczne. Podczas wyjmowania pojemnikéw
GN z zawartoscig zachowac¢ szczegolng ostroz-
nosc!

Uwaga! Podczas obstugi pieca konwekcyjno-

S % parowego nalezy pamietac, ze pojemniki GN,
maty do pieczenia oraz tace mogg by¢ gorgce
— niebezpieczenstwo poparzen!

Uwaga! Podczas pracy piec konwekcyjno-paro-

f.l;é!;" wy tworzy goracg pare — niebezpieczenstwo po-
parzen!

Zagrozenie wypadkiem!!! Zachowac¢ ostroznosé
fr&podczas korzystania z pojemnikéw gastrono-
’ micznych w piecu, gdzie goérna taca znajduje sie
na wysokosci co najmniej 160 cm ponad podto-
g3. Niebezpieczenstwo obrazen spowodowa-
nych goragcg zawartoscig pojemnika GN.
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3. Informacje ogélne

Wiaczanie/wylaczanie pieca konwekcyjno-paro-
wego

Piec konwekcyjno-parowy zostat zaprojektowany do
statego podtgczenia do zrédta zasilania. Zasilanie nale-
zy wigczac lub wytgczaé na zewnetrznym wigczniku za-
silania.

Wiacznik stuzy do wigczania i wylgczania (podczas
rozpoczynania pracy, konserwacji, montazu oraz awa-
ryjnego wytgczania urzagdzenia).

Nagrzewanie bojlera
(dotyczy tylko piecow konwekcyjno-parowych z bojlerami)

Po wigczeniu pieca konwekcyjno-parowego bojler
zostaje automatycznie napetniony wodg, ktéra nastep-
nie zostaje podgrzana. Podczas tego procesu rozpo-
czecie trybu ,Para” lub ,Gorace powietrze ” zostanie
opoznione do czasu nagrzania wody. Po tym czasie
piec konwekcyjno-parowy rozpocznie dziatanie auto-
matycznie.

Otwieranie/zamykanie drzwi

Piec konwekcyjno-parowy wyposazony jest w me-
chanizm umozliwiajgcy otwieranie drzwi prawg i lewg
rekg. Przesuniecie klamki w bok powoduje odblokowa-
nie zamka i drzwi moga zostac¢ otwarte przez pociggnie-
cie klamki. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wentylator
grzewczy i wentylacyjny zostajg wylgczone podczas
otwierania drzwi, by para nie uciekata z komory. Drzwi
nalezy najpierw lekko uchyli¢, a po chwili otworzy¢ cat-
kowicie, aby unikng¢ poparzenia gorgcg parg. Zamknaé
drzwi naciskajgc na klamke (zamkng¢ drzwi, a jesli piec
wyposazony jest w wozek, docisngé drzwi i obrécié
klamke w prawo o 90°).

i!: | Jesli drzwi pozostang otwarte, a urzgdzenie

B '&znajduje sie w stanie uruchomienia ,START”, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ostrzegaja-
cy o otwartych drzwiach. Gdy drzwi zostang za-
mkniete, piec bedzie kontynuowat prace zgod-
nie z ustawionymi parametrami.
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Praca z pojemnikami GN

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ przy manewrowa-
niu pojemnikami GN z zawartoscig, szczegdlnie
jesli pojemniki wypetnione sg powyzej 2/3 pozio-
mu. Nalezy umieszcza¢ pojemniki GN wytgcznie
w prowadnicach pieca.

Woézek
(odnosi sie do typow 2011, 1221, 2021)

Woézek nalezy zatrzymac¢ za kazdym razem po
wprowadzeniu go do pieca konwekcyjno-paro-
wego.

- Podczas obstugi wozka nalezy zawsze uzywac
i stosowa¢ zamkniecia (pokrywy GN) pojemni-
kow GN.

Podczas poruszania pojemnikami GN wypetnio-
nymi ptynami nalezy stosowac pokrywy uszczel-
niajgce. W przeciwnym razie moze wystgpic ry-
zyko poparzen.

Jesli podtoga jest nierébwna, nie nalezy wprowa-
dzac wézkow do pieca konwekcyjno-parowegdo.

- Nie wolno pozostawia¢ uchwytu woézka we-
wnatrz zamknietego pieca — drzwi mogg zostac
uszkodzone.

Nie wolno ciggng¢ wézka bez uchwytu — brak
uchwytu moze prowadzi¢ do poparzen.

Podczas wykorzystywania woézkéw bankieto-
wych nalezy sie upewnic¢, ze talerze sg odpo-
wiednio umieszczone w stojakach.

« Do czyszczenia wozkéw nalezy uzywaé auto-
matycznego programu czyszczacego.
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Nie wolno uzywacé pieca konwekcyjno-parowe-
go bez wozka do zwyktej pracy i czyszczenia.

Sonda temperatury

Sonda jest wykorzystywana do odczytu temperatury
wewnatrz przygotowywanej potrawy oraz podczas
zarzgdzania procesem pieczenia przy delikatnej ob-
rébce potrawy.

Sonde stosowac tylko razem z potrawami.

Nie wktada¢ sondy do zamrozonej zywnosci —
niebezpieczenstwo uszkodzenia!

Unika¢ nadmiernego naprezania przewodu pro-
wadzgcego do sondy.

Nie wycigga¢ sondy ciggngc za przewdd.
Sonde umieszczac tak, by nie dotykata szyby
drzwi.

Sonda moze by¢ gorgca — stosowac rekawice
ochronne.

Sonde wyjmowac¢ przed wyjeciem potrawy
i umieszczac jg w uchwycie.

Gdy sonda nie jest stosowana umiesci¢ ja
w uchwycie.

Nigdy nie pozostawia¢ sondy poza komorg —
niebezpieczenstwo przychwycenia przez drzwi
i uszkodzenia!

Chtodzenie komory pieczenia

W celu szybkiego schtodzenia komory pieczenia na-
lezy uzy¢ funkcji ,Cooling” (Chtodzenie) w sekcji ,Do-
datki”.

Nigdy nie stosowaé recznego prysznica do

¥ ™, schtodzenia komory pieczenia. Jesli temperatu-
ra w komorze przekracza 90°C — niebezpie-
czenstwo uszkodzenia wewnetrznej powitoki
szklanej!

Reczny prysznic

Reczny prysznic nalezy wykorzystywac¢ do ptukania

INSTRUKCIA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

komory, oraz dodatkowych proceséw w piecach kon-
wekcyjno-parowych (polewanie itp.).

Reczny prysznic funkcjonuje tylko przy otwar-

2 1
=k tych drzwiach pieca.

ki

K , , . :

P I% Nigdy nie polewaé wodag z prysznica szyby

: drzwi pieca — niebezpieczenstwo uszkodzenia
powtoki szklanej.

[ j

E

3 & Reczny prysznic nalezy zawsze umieszczaé
w uchwycie po zakonczeniu uzytkowania.

Czyszczenie pieca konwekcyjno-parowego

Nalezy regularnie czysci¢ piec konwekcyjno-parowy
(patrz rozdziat ,16. Konserwacja”). Podczas czyszcze-
nia pieca konwekcyjno-parowego nalezy postepowac
zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

stosowa¢ wytgcznie Srodki czyszczace reko-
mendowane przez producenta pieca konwekcyj-
no-parowego.

postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi
na opakowaniu srodka czyszczgcego.

nigdy nie nanosi¢ srodkéw czyszczacych na go-
rgce powierzchnie ze stali nierdzewnej — niebez-
pieczenstwo uszkodzenia powierzchni oraz po-
wstania odbarwien. Gwarancja nie obejmuje
takich uszkodzen!

komore pieczenia zawsze przeptuka¢ recznym
prysznicem po czyszczeniu, by usung¢ srodek
czyszczacy.

nigdy nie stosowaé przedmiotéw mechanicz-
nych do czyszczenia pieca konwekcyjno-paro-
wego (takich jak zmywaki druciane, skrobaki czy
noze).

nie czysci¢ pieca konwekcyjno-parowego za po-
mocag myjek wysokoci$nieniowych.

po zakonczeniu czyszczenia komory pozosta-
wic otwarte drzwi.

(rekawice, okulary, maski) podczas czyszczenia
pieca konwekcyjno-parowego! Chronisz wtasne
zdrowie!

[ 5} ;l Zawsze stosowaé odziez ochronng i roboczag

Jesli piec konwekcyjno-parowy nie jest czysz-

[ ! czony odpowiednio czesto, ttuszcz osiada na
Scianach komory — moze doj$¢ do jego zaptonu
przy wysokich temperaturach. Takie uszkodze-
nie nie jest objete gwarancjg!
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Naprawy uszkodzen

Uszkodzenia mogg byé naprawiane tylko i wytgcznie
przez autoryzowany serwis, ktory zostat przeszkolony
i uzyskat certyfikat producenta.

W razie nieautoryzowanego otwarcia obudowy lub
naprawy urzgdzenia nastepuje utrata gwarancji!

Monitorowanie i konserwacja

Co najmniej raz do roku piec konwekcyjno-parowy
oraz jego akcesoria muszg zosta¢ skontrolowane przez
autoryzowany serwis, by zapewni¢ bezpieczne i bez-
problemowe dziatanie urzadzenia (patrz rozdziat ,16.

Konserwacja”).

Wer. PL-05/01/15
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4, Ogolny opis urzadzenia 1. Drzwi pieca konwekcyjno-parowego z podwoj-
) ng szybg
W— / s
5 f 18" 2. Klamka drzwi ze zintegrowanym zamkiem

-
-
T
e
ol
w

L

Wewnetrzna szyba drzwi

-

)
>

Klamra unieruchamiajgca wewnetrzng szybe

-*L

LY
W

5. Wanienka pod drzwiami do odprowadzania
skroplin z wewnetrznej szyby z automatycznym
spustem

6. Regulowane nézki
7. Ostona odptywu
8. Filtr powietrza i kurzu

9. Osfona boczna

10. Sonda temperatury

11. Wewnetrzna odczepiana sciana przed wentyla-
torem wentylacyjnym

12. Panel sterowania pieca konwekcyjno-parowe-

'. S
) v ) 0o
13. Reczny prysznic
wnetrze Feat
(m |
14. Szyb wentylacyjny
i 1‘“
o . 2 :’ 15. Sterowany, wylotowy zawoér bezpieczenstwa
M ) nadmiernej iloéci pary
o -
R —
o 16 Prowadnice na pojemniki GN
17. Wewnetrzne oswietlenie
(17 wnetrze 18. Woézek (piece konwekcyjno-parowe, typy 1221,
B et 2011, 2021)
i _‘ }
'l.._.'
19. Ziagcze USB
@) —
- ﬁ'!
(8} \&J
= Wnetrze r =8

Piece konwekcyjno-parowe, typ 1221, 2011, 2021
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Tabliczka znamionowa pieca konwekcyjno-parowe-
go znajduje sie po prawej stronie u gory. Kopia ta-
bliczki znajduje sie wewnatrz urzadzenia, po lewej
stronie. Tabliczka zawiera nastepujgce informacje:
nazwe producenta, dane techniczne dotyczace
urzgdzenia, tj. typ i model, numer konstrukcyjny, rok
produkcji, wazne dane na temat zasilania, pobor
energii, mase, klase ochrony przed wodg. Tabliczka
zawiera réwniez oznakowanie CE oraz ESC po-
twierdzajgce, ze urzgdzenie spetnia wszystkie wy-
mogi norm CSN, EN, IEC oraz prawa.

retigo”

L= Juﬁﬁm. M
B e Bl

Tabliczka znamionowa pieca konwekcyjno-parowego
RPEO6111A
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5. Charakterystyka urzadzenia

Piec RETIGO VISION jest uniwersalnym urzgdze-
niem do przygotowywania potraw. Pozwala uzytkowni-
kowi na przygotowanie catosciowego menu. Piec kon-
wekcyjno-parowy  RETIGO  VISION  umozliwia
wykonywanie wszystkich rodzajow termicznej obrobki
zywnosci, takich jak pieczenie, smazenie, grillowanie,
duszenie, pieczenie na parze, pieczenie w niskich tem-
peraturach, pieczenie w niskich temperaturach przez
noc. Jedng z jego zalet jest obrobka zywnosci przy ni-
skim zuzyciu wody i oleju, brak przechodzenia zapachu
podczas przygotowywania dwoch réznych potraw, za-
chowanie witamin i mineratéw, duza moc oraz oszczed-
nos¢ wody, miejsca i czasu. Dzigki mozliwo$ci kontroli
wilgotnosci w komorze wystepuje ograniczenie redukcji
wagi przetwarzanych potraw.

Mozliwe jest rowniez wykorzystanie pieca konwek-
cyjno-parowego jako miejsca do prowadzenia ciasta,
przechowywania i suszenia owocow lub innych proce-
séw technologicznych. Wszystkie te procesy mozna za-
programowac i wykona¢ niezaleznie od personelu. Za-
stosowanie sondy temperatury to kolejna zaleta,
w szczegolnosci przy potrawach czutych na wysokg
temperature (np. pieczen wotowa).

Przy odpowiednim stosowaniu tego urzadzenia
mozna oszczedzaé miejsce i czas, ktore bylyby po-
trzebne w przypadku korzystania z urzgdzen przezna-
czonych do jednego typu obrobki.

Obrobka termiczna nastepuje w komorze, gdzie go-
rgce powietrze jest rozprowadzane przez wentylator.
Poprzez wytwarzanie pary mozna zwiekszy¢ wilgot-
nos¢ powietrza. Wilgotnos¢ jest kontrolowana automa-
tycznie, zgodnie z ustawiong wartoscig i trybem pracy.
Podczas pracy z parg warto$¢ wilgotnosci wynosi
100%, podczas pracy mieszanej, warto$¢ wilgotnosci
mozna zmienié.

Wszystkie procesy sg automatycznie kontrolowane
przez mikrokomputer wbudowany w procesor pieca.

Proces przygotowania potraw moze przybrac
trzy formy:

Mniej doswiadczeni uzytkownicy mogg wykorzy-
stywac funkcje EASY COOKING (LATWE PIE-
CZENIE), ktéra poleca i ustawia wartosci odpo-
wiednie do przygotowywanej potrawy. Funkcja
EASY COOKING wykorzystuje technologie stwo-
rzong przez szeféw kuchni RETIGO oraz obej-
muje wszystkie rodzaje pieczenia, ktére mozna
wykonac¢ w piecu konwekcyjno-parowym.

Inng mozliwoscig jest wykorzystanie zaprogra-
mowanych trybéw pracy lub stworzenie wtasne-
go programu. 1 000 programéw (przepiséw)
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moze zosta¢ zapisanych w pamieci pieca kon-
wekcyjno-parowego, a kazdy z nich moze obej-
mowac do 20 czynnosci. Kazda czynno$¢ moze
obejmowac rézne parametry i tryby pieczenia.
Zaletg takich programéw jest ich automatyczne
wykonywanie, dzieki czemu przy zachowaniu
takich samych warunkéw potraw umieszcza-
nych w piecu mozna uzyskac¢ takg samg jako$¢
za kazdym razem.

Mozliwe jest ustawienie wszystkich parametrow
recznie. Z tej opcji powinni korzysta¢ doswiad-
czeni uzytkownicy, ktérzy bedg ustawiaé parame-
try pieczenia zgodnie z wtasnymi potrzebami.

Zalety

Racjonalne przygotowanie potraw.

Zachowanie witamin, mineratéw, mikroelemen-
téw oraz smaku.

Ograniczenie utraty wagi.

Przygotowanie potrawy przy minimalnym zuzy-
ciu wody i oleju.

Brak przechodzenia zapachu podczas jedno-
czesnego przygotowywania roznych potraw.
Oszczednos¢ energii, wody, oleju oraz czasu
w poréwnaniu ze zwyktymi technologiami.
Tworzenie pary w bojlerze z automatycznym
mechanizmem samoczyszczgcym lub w techno-
logii rozpylania (woda jest doprowadzana do
wentylatora, a nastepnie rozpylana na elementy
grzewcze).

Higieniczna komora pieczenia.

Obustronnie obrotowy wentylator zapewniajgcy
réwnomiernos¢ pieczenia.

Sterowanie urzadzenia za pomocg mikrokom-
putera z pamiecia.

Doskonate oswietlenie wnetrza komory — Zzaréw-
ki halogenowe z funkcjg automatycznego wyta-
czania po dwoch minutach.

Automatyczny system diagnostyczny do wykry-
wania bteddw.

Stata regulacja temperatury skondensowanej
wody (maks. 60°C).

Sygnat dzwiekowy zakonczenia procesu piecze-
nia.

Wbudowany prysznic do czyszczenia wnetrza
pieca konwekcyjno-parowego.

Drzwi panoramiczne z podwodjng szyba.

Czujnik ciepta

Zapis danych HACCP.

Mozliwos¢ analizy danych HACCP na kompute-
rze.

Mozliwosé tworzenia i archiwizacji programow
na komputerze.

INSTRUKCIA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

6. Opis panelu sterowania

Piec konwekcyjno-parowy jest wyposazony w doty-
kowy panel sterowania. Poszczegdlne funkcje wybiera
sie w tatwy sposdb — delikatnie naciskajgc symbol wy-
branego trybu przygotowania potrawy lub wybranego
sposobu obrébki potrawy na wyswietlaczu.

6.1 Podstawowy opis panelu sterowania

W gobrnej czesci panelu sterowania, powyzej wy-
Swietlacza, znajdujg sie trzy przycisku wyboru trybu pie-
czenia, a ponizej wyswietlacza znajdujg sie przyciski
,VISION AGENT” oraz ,START/STOP”.

Panel sterowania pieca RETIGO Blue Vision

Wer. PL-05/01/15
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6.2 Opis przyciskow na panelu kontrolnym

@ Przycisk trybu ,Gorgce powietrze”

Nacisniecie powoduje ustawienie nastepujgcych
wartosci pieczenia:

Czas przygotowania: 30 min
Temperatura: 180°C
Wilgotnos¢: 0%

Po uptywie ustawionego czasu proces pieczenia zo-
staje zakonczony.

Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min.
do 23 godz. i 59 min.

Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
30 do 300°C.

@ Przycisk trybu ,Gorgce powietrze z parg”

Nacisniecie powoduje ustawienie nastepujgcych
wartosci pieczenia:

Czas przygotowania: 30 min
Temperatura: 160°C
Wilgotno$¢: 50%

Po uptywie ustawionego czasu proces pieczenia zo-
staje zakonczony.

Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min.
do 23 godz. i 59 min.

Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
30 do 300°C.

6 Przycisk trybu ,Para”

Nacisniecie powoduje ustawienie nastepujgcych
wartosci pieczenia:

Czas przygotowania: 30 min
Temperatura: 99°C
Wilgotno$¢: 100%

Po uptywie ustawionego czasu proces pieczenia zo-
staje zakonczony.

Wartos¢ czasu mozna ustawi¢ w zakresie od 1 min.
do 23 godz. i 59 min.

Wartos¢ temperatury mozna ustawi¢ w zakresie od
30 do 300°C.

Wer. PL-05/01/15
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wyswietla na panelu sterowania informacje pomoc-
nicze odnoszace sie do aktualnie uruchomionych pro-
cesow. Nacisniecie przycisku ,Vision agent” powoduje
opisanie aktualnie trwajgcego procesu lub pomaga
w ustawieniu dalszych czynnosci.

% Przycisk ,START/STOP”

Rozpoczyna lub konczy proces pieczenia.

Przycisk ,VISION AGENT”



6.3 lkony na dotykowym panelu

FARY DO TG

o

|5 iSRS

TRYD RLTENY

e Ikona ,Ustawienia reczne”

Pozwala na reczne ustawianie oraz zmiane parame-
trow procesu pieczenia (czasu, temperatury, wilgotno-
Sci, temperatury potrawy, funkcji specjalnych).

Ikona ,Programy”

Pozwala na wybdr zaprogramowanych trybdw pra-
cy, tworzenie wlasnych programéw i ich segregacje na
kategorie; wySwietla i pozwala na wybér ostatnich 10
uzywanych programéw oraz tworzenie ulubionych pro-
gramow.

@ Ikona ,tatwe pieczenie”

Pozwala na wybor zaprogramowanych trybéw pra-
cy, tworzenie wlasnych programoéw i ich segregacje na
kategorie; wyswietla i pozwala na wybér ostatnich 10
uzywanych programéw oraz tworzenie ulubionych pro-
gramow.

“ Ikona ,,Czyszczenie automatyczne”

Pozwala na wybér jednego z czterech programoéw
automatycznego mycia komory pieca konwekcyjno-pa-
rowego.

INSTRUKCIA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

Ikona ,Pomoc”
Wyswietla instrukcje obstugi pieca konwekcyjno-pa-
rowego.

lkona ,Serwis”

Pozwala na wybor funkcji serwisowych pieca (usta-
wienie godziny/daty, dzwiekdw, dostepu dla technikow
serwisowych).

v

Ikona ,Ustawienia temperatury”

Pozwala na ustawienie temperatury pieczenia w za-
kresie dostepnym dla poszczegdlnych trybow.

Ikona ,Ustawienia temperatury potrawy”

Pozwala na ustawienie temperatury potrawy,
po osiggnieciu ktorej pieczenie zostaje przerwane
(30 — 100°C).

@

lkona ,Dodatki”

Pozwala na uzyskanie dostepu do specjalnych funk-
cji pieca konwekcyjno-parowego np. wyswietlenie da-
nych HACCP aktualnego procesu pieczenia.

@

lkona ,Ustawienia czasu”

Pozwala na ustawienie czasu pieczenia w zakresie
od 1 min. do 23 godz. i 59 min.

2

Ikona ,Funkcje specjalne”

Pozwala na wybor specjalnych funkcji pracy pieca
konwekcyjno-parowego.

|7l

Pozwala na otwarcie lub zamkniecie zaworu w razie

Ikona ,Pokrywa zaworu”

Wer. PL-05/01/15
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jesli wilgotnosé w komorze jest zbyt wysoka i wystepuje
potrzeba wentylacji.

Ikona ,Kontrola czasu wentylatora”
Ustawienie wentylatora na specjalny tryb delikatne-

go pieczenia lub utrzymywania potrawy w temperaturze
podawania.

9
t c Ikona ,Automatyczne nagrzewania/schta-
dzanie pieca konwekcyjno-parowego”
Wybdr automatycznego nagrzewania komory przed

pieczeniem lub automatycznego chtodzenia, jesli tem-
peratura w komorze jest zbyt wysoka.

E,-’z

Wiaczenie trybu poboru potowy mocy.

oy
¥y

Ustawienie normalnej predkosci obrotéw wentylatora.

Ikona ,Potowa mocy”

Ikona ,Zwykta predkos¢ wentylatora”

+
ﬁw Ikona ,Wyzsza predkos¢ wentylatora”

Ustawienie predkosci obrotéw wentylatora o war-
tos¢ 20% wyzszg od normalne;j.

18
i? lkona ,Nizsza predkos¢ wentylatora — 1/4”

Ustawienie predkosci obrotéw wentylatora na war-
tos¢ 25% predkosci normalne;.

25

f? lkona ,Nizsza predko$¢ wentylatora — 1/2”

Ustawienie predkosci obrotéw wentylatora na war-
tos¢ 50% predkosci normalne;.

Wer. PL-05/01/15
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#H' Ikona ,Nizsza predkos¢ wentylatora — 2/3”

Ustawienie predkosci obrotéw wentylatora na war-
tos¢ 75% predkosci normalne;j.

Ikona ,Pieczenie&Utrzymanie”

Naciskajgc ikone ustawia sie funkcje specjalng
PIECZENIE&UTRZYMANIE, ktéra pozwala na utrzy-
manie odpowiedniej temperatury potrawy po zakon-
czeniu procesu pieczenia.

Mozliwe jest ustawienie godziny automatycznego
startu.

Nacisnieciem ikony GT (Golden Touch) ustawisz
ostatni krok programu - 230 °C, 15 minut, otwarta
klapka. W dziale ,11. Extras* funkcja GT jest
umieszczona przed fumnkcjg C&H.

Ll

Ikona ,Start automatyczny”

lkona “GT”

Ikona ,DZzwigki”

Ustawienie dZzwigku zakornczenia danej czynno$ci
W programie.

lat

Funkcja Delta T jest funkcjg specjalng uzywang do
pieczenia migsa oraz powolnego pieczenia z matymi
stratami. Sonda temperatury musi by¢ stosowana.

Ustawienie statego wigczenia oswietlenia w komo-
rze pieczenia.

lkona ,Delta T”

lkona , State oswietlenie”



E

Ikona ,Reczne zwilzanie”

Reczne zwilzanie komory pieczenia.

Ikona ,Potwierdzenie wyboru”
Wybdr zgdanej funkcji lub ustawienie parametrow
procesu pieczenia.

Ikona ,,Anulowanie wyboru”

Anulowanie wybranej funkcji lub ustawionych para-
metroéw i powrdt do poziomu wyzej.

Ikona ,Ustawienie pozycji”

Pozwala na ustawienia krok po kroku liniowego po-
ziomu dla wybranej funkcji lub zwiekszanie wartosci nu-
merycznej ustawionych parametréw.

Ikona ,Ustawienie pozycji”

Pozwala na ustawienia krok po kroku liniowego po-
ziomu dla wybranej funkcji lub zmniejszanie wartosci
numerycznej ustawianych parametrow.

Ikona ,Usuwanie pozycji”

Skasowanie ustawionej pozycji np. podczas wyboru
czasu i temperatury pieczenia.

Ikona ,Ustawienie wilgotno$ci”

Pozwala na ustawienie zgdanej warto$ci wilgotnosci
podczas pieczenia w trybie ,Gorgce powietrze z parg”.

- Ikona ,Vision”

Powrdét z trybu ustawien recznych do ekranu poczat-
kowego.
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7. Tryb reczny

Tryb ten nalezy wybraé, jesli nie chcemy korzystac
z trybu tatwe pieczenie” lub zaprogramowanych try-
boéw w opcji ,Ksigzka kucharska”. Wybér trybu reczne-
go pozwala na tworzenie wiasnych procedur, ktére — je-
8li okazg sie satysfakcjonujgce po zakohczeniu
pieczenia — mozna zapisa¢ jako nowo stworzony pro-
gram.

7.1 Uzytkowanie trybu recznego
Tryb reczny mozna wybra¢ na dwa sposoby:

7.1.1 Nacisnigcie dowolnego przycisku wyboru

trybu

Wartos¢ TEMPERATURA, CZAS i PREDKOSC
WENTYLATORA zostanie ustawiona na poczgtkows.
Wartosci domysine mozna zmieni¢ postepujgc zgodnie
z procedurg opisang w rozdziale 12, punkt 12.1.4.

Tryb ,Gorgce powietrze” I’_'E’:p @

Wer. PL-05/01/15
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Tryb ,Gorgce powietrze z parg” [:ﬁﬂ

Gdy ustawione wartosci bedg zgodne z warto$ciami
wymaganymi dla przygotowania danej potrawy, piecze-
nie rozpocznie sie po nacisnigciu przycisku

@

. Pieczenie mozna przerwa¢ w dowolnym momencie
naciskajgc ten sam przycisk.

7.1.2 Nacisniecie przycisku sterowania reczne-
go i wybor ustawien parametréw zgodnie
z wlasnymi potrzebami

Ta sama procedura ustawiania zaprogramowanych

warto$ci oraz procesow odnosi sie do wszystkich trzech
trybow pieczenia!!

Wer. PL-05/01/15
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Przyktadowe ustawienie procesu pieczenia na:

Tryb: Gorace powietrze z parg

Czas: 2 godz. i 30 min

Temperatura: 145°C

Wilgotnosé: 65%

Predkosc¢ wentylatora Nizsza predkos¢ wentylato-
ra-%"

Rozgrzewanie: YES (Tak)

1. Ustawic¢ tryb mieszany.

Pojawi sie ekran:

2. Ustawi¢ zadany czas pieczenia i potwierdzi¢ naci-
skajgc przycisk ,OK”.

@) zaw) O

3. Ustawi¢ zgdang temperature pieczenia i potwier-
dzi¢ naciskajac przycisk ,0K”.
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6. Ustawione wartosci mozna sprawdzi¢ naciskajac

przycisk
= @)
B Trvb recmmy

4. Wybrac tryb ,Gorgce powietrze z parg”. Mozliwe
jest réwniez ustawienie wartosci wilgotnosci w komorze
pieczenia:

) es) @

)

ik, Dpuir | Powarsl

Naciskajgc przycisk @ mozna rozpoczat pro-
ces pieczenia.

7.1.3 Proces pieczenia kontrolowany za pomocg

Uwaga: w trybach ,Gorgce powietrze” i ,Para” nie ma sondy temperatury

mozliwosci ustawienia wilgotnosci. Tryb ten nalezy wybrag¢, jesli proces pieczenia ma
5. Wybrac¢ funkcje dodatkowg ,Rozgrzewanie”. zosta¢ zakonczony w momencie, gdy temperatura

wewnatrz potrawy osiggnie okreslong wartos¢. Usta-

wienie wartosci temperatury wykonuije sie w taki sam spo-
[? ’ . } m sob, jak temperatui komory pieczenia (patrz punkt 2).

oraz ,Nizsza predko$¢ wentylatora — 3/4”.

~Ohufhm
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7.2 Dalsze opcje ustawien w trybie recznym 2 Nacisng¢ ,Add step” (Dodaj czynnosc) lub wy-

bra¢ pozycje ,Add step” za pomocg strzatek i nacisngé

7.21 Zmiana ustawionych parametréw pod- OK'.
Czas procesu pieczenia

Jesli nastgpi potrzeba zmiany parametréow proce-
séw pieczenia ktore juz trwajg, nalezy nacisng¢ odpo-
wiedni przycisk (Czas, Temperatura, Temperatura son-
dy, Funkcja), wprowadzi¢ nowo wybrane ustawienia
i nacisngc¢ przycisk OK. Proces pieczenia bedzie konty-
nuowany zgodnie z nowo wprowadzonymi wartosciami.

7.2.2 Dodawanie czynnosci do ustawionych
proceséw

Jesli dany proces pieczenia ma obejmowaé wiece;j
czynnosci, mozliwe jest dodanie takich czynnosci, by
potrawa byta pieczona delikatnie, a wynik pracy zgodny
z oczekiwaniami.

3 Ustawi¢ wybrane warto$ci drugiej czynno$ci
i nacisng¢ ,OK”.

Przykiad: nastepujgce czynnoéci majg zosta¢ doda-
ne po zaprogramowanych parametrach (patrz procedu-
ra 7.1.2, punkty 1 —5):

Tryb: Gorace powietrze

Czas: 15 min

Temperatura: 200°C

Predkos¢ wentylatora: Zwykta predkosé
wentylatora

1 Nacisng¢ przycisk ,Sprawdzenie” i wybrac
funkcje ,Options” (Opcje).

Cyoe e Aktualne ustawienia wszystkich czynnosci i parame-
[_":‘:? trow pieczenia zostang wyswietlone.

Wer. PL-05/01/15
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Jesli wybrana zostanie funkcja ,Rozgrzewanie/

Schtadzanie” I.c piec najpierw oceni temperature
w komorze pieczenia.

Teraz mozna przej$¢ do dodawania (Insert step) lub
usuwania (Delete step) dalszych czynnosci lub zmiany
poszczegdlnych parametréw danych czynnosci.

a) W przypadku przedgrzewu do 180 °C komora go-
towania zostanie nagrzana o 25% bardziej, niz wskazu-
je ustawiona temperatura.

b) W przypadku przedgrzewu od 180 °C do 225 °C
»-nadwyzka” temperatury zmniejsza sie wraz z wartoscig
zadana.

c) W przypadku przedgrzewu powyzej 225 °C ko-
mora nagrzewana jest zgodnie z ustawiong tempera-
tura.

Gdy urzadzenie osiggnie ustawione parametry, zo-
stanie wydany sygnat dzwiekowy oraz wys$wietli sie ko-
munikat z prosbg o wtozenie potrawy.

Jesli aktualna temperatura w komorze pieca jest
wyzsza niz ustawiona, piec schtodzi komore do odpo-

Menu ,Options” mozna opuscié w kazdym momen-  wiedniej temperatury, po czym wyda sygnat dzwigkowy
cie naciskajgc przycisk ,Esc”. i wyswietli komunikat.

Ekran poczatkowy wyswietli dang czynno$¢ oraz
ilos¢ czynnos$ci w procesie pieczenia.

Proces pieczenia zgodny z wprowadzonymi usta-
wieniami rozpocznie sie automatycznie po umieszcze-
niu pojemnikéw GN z potrawg w komorze i zamknieciu
drzwi. Nie ma potrzeby naciskania przycisku ,START”.

@ Jesli w trakcie procesu gotowania po prawej stronie
Naciskajac przycisk mozna rozpoczaé pro- wySwietlacza widoczna jest ikona 9 ,Eco logic”

ces pieczenia. oznacza to, ze gotowanie odbywa sig¢ przy minilalnym
zuzyciu energii elektryczne;.
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7.3 Zakonczenie procesu gotowania
Gdy proces gotowania zakonczy sie lub po
nacisnieciu przycisku Start/Stop masz 3 mozliwosci:

7.3.1  Kontynuowanie gotowania

Jesli nie jestes zadowolony z efektu gotowania,
mozesz uzy¢ przycisku ,Kontynuowaé gotowanie®, co
przedtuzy czas ostatniego kroku.

7.3.2 Eco Logic

Jest unikalng funkcja, dzieki ktorej na koncu procesu
gotowania sprawdzisz ilos¢ zuzytej energii.

Wer. PL-05/01/15
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Funkcja jest oznaczona zielong ikong @ Jej
obecnos¢ oznacza, ze proces gotowania przebiega ze
zmniejszonym zuzyciem energii elektrycznej.

7.2.4 Zapisanie zakonczonego programu pie-
czenia w programach

Jesli wynik procesu pieczenia jest zadowalajgcy
i uzytkownik zaktada, ze bedzie go ponownie wykorzy-
stywat z takimi samymi parametrami, mozliwe jest zapi-
sanie czynnosci i parametrow zakoriczonego procesu
pieczenia jako nowego programu.

Po zakonhczeniu procesu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie informacja o mozliwosci zapisu nowego pro-
gramu. Jesli program ma zosta¢ zapamietany, nalezy
wybrac opcje ,Save as program” (Zapisz jako program).

System otworzy menu ,Programs” (Programy).

Stworzony program mozna zapisa¢ w wybranej gru-
pie lub stworzy¢ witasng grupe programéw naciskajgc
przycisk ,Select”. Procedura ta zostata szczegétowo
opisana w rozdziale ,Programowanie”.

Jesli nie ma potrzeby zapisu procesu pieczenia, na-
lezy wybrac¢ opcje ,Esc’.

Jesli parametry i czynnos$ci procesu pieczenia nie
zostang zapisane jako program, nastgpi ich utrata po
wprowadzeniu nowego ustawienia recznego lub wyta-
czeniu pieca konwekcyjno-parowego.
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8. Przepisy

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO Vision oferujg
mozliwos¢ wykorzystania zaprogramowanych trybéw
przygotowywania szerokiego wachlarza potraw. Szefo-
wie kuchni Retigo stworzyli typowe przepisy przygoto-
wywania potraw, tak aby spetnione zostaly wszystkie
wymogi dotyczgce jakosci, norm sanitarnych oraz
HACCP.

Podczas tworzenia programow szczegdlng uwage
zwrdcono na maksymalne wykorzystanie funkcji pieca
oraz uzyskanie najlepszego smaku i jakosci potraw.

Zespot szefow kuchni Retigo byt inspirowany przez
codzienng prace szeféw kuchni w restauracjach i stwo-
rzyt grupe programéw, ktére obejmujg najczesciej wy-
korzystywane funkcje przez wszystkie typy lokali
gastronomicznych i utatwiajg obstuge piecow konwek-
cyjno-parowych.

Wielkg zaletg piecow konwekcyjno-parowych jest
mozliwos¢ wykorzystywania zaprogramowanych try-
bow, tak aby produkt koricowy spetniat wymogi lokalu,
panstwowe, regionalne, lokalnych zwyczajéw oraz
smakow, jak rowniez doswiadczonych szeféw kuchni.

Piece konwekcyjno-parowe Retigo umozliwiajg two-
rzenie wtasnych programow i ich dalsze zmiany przy
maksymalnym wykorzystaniu funkcji pieca oraz zapis
stworzonych programéw w typowych grupach, by do-
Swiadczenie, inwencja oraz kreatywnosé¢ szefa kuchni
miata wptyw na tworzenie kulinarnych specjatéw. To wy-
obraznia i doswiadczenie szefa kuchni decyduje ktorg
technologie, czynnosci i funkcje pieca wykorzystac.

Tworzenie programu nie jest ograniczone iloscig
czynnosci i umozliwia wykorzystanie wszystkich do-
stepnych funkgji i procedur. Mozliwe jest réwniez okre-
Slenie typowej grupy potraw dla stworzonych progra-
méw, w ktdrej programy mogg by¢ zapisywanie,
przenoszone, kopiowane lub zmieniane przez dodawa-
nie/usuwanie czynnosci.

Kazdy program moze zosta¢ potgczony z obrazem
lub zdjeciem za pomocg funkgc;ji ,Pictograms” (Piktogra-
my). A wszystko to mozna uzyska¢ za pomocg przeno-
$nej pamieci USB i kilku kliknie¢ myszki.

Pracujac w sekgji ,Przepisy” mozna wykorzysta¢ prze-
nosng pamie¢ USB. Przepisy lub kategorie mozna wybraé
i skopiowa¢ na pamie¢ USB lub do pamieci pieca.

Mozliwe jest rowniez zapisanie najczesciej wykorzy-
stywanych programéw w menu ,Favorites” (Ulubione)
i korzystanie z funkcji szybkiego dostepu do najwazniej-
szych i ulubionych programoéw.

Zaletg jest rowniez opcja ,Last ten” (Ostatnie 10),
gdzie istnieje mozliwos¢ szybkiego wyboru ostatnich
10 wykorzystanych programow.

Programy pozwalajg réwniez na maksymalne wyko-
rzystanie mozliwosci pieca, a tatwos¢ obstugi pozwala,
by produkty byty zawsze o powtarzalnej, najwyzszej ja-
kosci.
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8.1 Korzystanie z menu ,,Recipes” (Przepisy)
8.1.1 Podstawowa obstuga sekcji ,,Przepisy”

Nacisna¢ opcje ,Recipes” (Przepisy) na ekranie po-
czatkowym.

Na ekranie pojawig sie opcje, ktére mozna uzy¢ do
ustawienia przygotowanych i stworzonych programow:

e L]

- Pozwala na wykorzystanie zaprogra-
mowanych programoéw.

= - Pozwala na wy$wietlenie wszystkich
programéw, ktore sg potgczone
z piktogramami (np. zdjecie produktu)
i rozpoczecie pracy z tym progra-
mem. Funkcja zostata szczegbétowo
opisana w rozdziale 8.3.

l‘:'_ - W tej sekcji zapisanych jest ostatnich
10 wykorzystanych proceséw piecze-
nia.

F'-: - W tym miejscu mozna zapisacé

ulubione przepisy do szybkiego
dostepu.

|"" - Funkcja ,Find” (Znajdz) pozwala na
przeszukiwanie duzej ilosci progra-
mow.

8.1.1.1 Opcja ,All programs” (Wszystkie programy)

Pozwala na uzycie zaprogramowanych programow,
ktére ustawione zostaty chronologicznie dla typo-
wych grup potraw lub zgodnie z metodg przygoto-
wania.

Wer. PL-05/01/15



INSTRUKCJA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

Po nacisnieciu tego przycisku pojawi sie opcja (fol-
der) grupy potraw, w ktérej zapisane sg poszczegdine
programy. Grupy mogg sie rézni¢ w zaleznosci od ty-
pow potraw lub metod przygotowania.

L

e =]

na ekranie pojawig sie wszystkie programy zapisane
w tym folderze.

Rozpoczecie gotowania

Po nacisnieciu na wybrany przepis (lub nacisnieciu
przycisku ,Select”), wybrany program zostaje ustawio-
ny. W tym momencie mozliwe jest nacisniecie przycisku

Wer. PL-05/01/15

~Start” i rozpoczecie wybranego procesu pieczenia.

Takim samym sposobem mozliwe jest wybranie pro-
gramow z opgcji ,Last ten” (Ostatnie 10) i ,Favorites”
(Ulubione).

W trakcie gotowania po prawej stronie wyswietlacza

widoczna jest ikona @ ,Eco logic“. Oznacza ona, ze
proces gotowania przebiega przy obnizonym zuzyciu
energii elektryczne;.

Quick View

Za pomocg funkcji Quick View (Szybki podglad)
mozna zobaczy¢ wszystkie czynnosci, ktére obejmuje
wybrany program i sprawdzi¢ ustawienia parametrow.

Poszczegdlne czynnosci i ustawienie parametrow
programu mogg zosta¢ wyswietlone przez naci$niecie
przycisku ,Recipes” (Przepisy).

Na ekranie z listg czynnosci programu mozliwe jest:

[ERIEIL s - Stworzenie i dodanie nastepnej
czynnosci, ktdra zostanie ustawiona
jako ostatnia.
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| S - Dodanie funkcji Cook&Hold (Piecze- Obstuga zaawansowana z wykorzystaniem kate-
nie&Utrzymanie) jako ostatniej czyn- ~ gorii i programow
nosci. Parametry domysine mozna
wprowadzié w sekcji ,Settings” A) Kategorie
(Ustawienia).

, - Dodanie kroku GT (Golden Touch)
jako ostatniej funkgji jest zawsze
zawarte w C&H

[@siis - Wyswietlenie parametrow wybranej
czynnosci. Mozliwe jest wprowa-
dzenie zmian.

[E5iihs - Stworzenie i dodanie nowej czynno-
Sci. Nowa czynno$é zostanie
umieszczona przed wybrang czyn-

~ noscia. . . )

m ' - Skasowanie wybranej czynnosci. . Jesli w sekgciji ,,ALI._ PROGRAMS .zazr]’aczon.a zoste_a-

- nie dowolna kategoria, w menu ,Options” (Opcje) moz-
na:

Zakonczenie procesu gotowania .
Jesli program gotowania przebiegnie bez zmian, na m

koncu procesu wyswietli sie komunikat:

| - Stworzy¢ nowy program, ktory zo-
stanie zapisany w wybranej katego-
rii.

[N - Stworzyé nowy program dla funkgji

.Rack timing” (Czas prowadnicy),
ktory zostanie zapisany w wybranej
TR (T kategorii.

Eun Lk ESsss - Stworzy¢ nowg kategorie.

[E80s - Wkei¢ kategorig lub program.

[ - Skopiowat kategorie lub program.
[F8& - Wycia¢ kategorie lub program.

Jesli w trakcie gotowania wprowadzisz jakie$

zmiany, po zakonczeniu procesu bedziesz miat Ji s s - Zmienié nazwe wybranej kategorii.
mozliwos¢ zapisania procesu jako nowy program. i i . o

[EWss sisy - Przesuna¢ wybrang kategorie o jed-
ng pozycje w gore.

[#8s <l - Przesuna¢ wybrang kategorie o jed-
' ng pozycje w dot.

T (T

E o m | - Skasowa¢ wybrana kategorie.

B Lokt

Fopaad jako pengroe

Fowmdl

Wiecej w rozdziale 7.3.
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B) Programy 8.1.1.3 Opcja ,Last ten” (Ostatnie 10)

W tej sekcji zapisanych jest ostatnich 10 wykorzy-
stanych procesow pieczenia. Piec konwekcyjno-paro-
wy zapamigtuje je automatycznie. Mogg to by¢ wtasne
programy, w technologii Easy Cooking lub z trybu recz-
nego.

Jesli w dowolnej kategorii zaznaczony zostanie do-
wolny program, w menu ,,Options” (Opcje) mozna:

[@sses - Stworzy¢ nowy program.
[N aial - stworzyé nowy program dla funkgji

.Rack timing” (Czas prowadnicy). W sekcji ,Last ten”, w menu ,Options” (Opcje) mozna:

e - Stworzy¢ nowa kategorie, ktdra zo- [@am - Wyswietli¢  czynnosci  programu
stanie umieszczona wsrdd progra- i edytowac je.
mow.

8.1.1.4 Opcja ,,Favourites” (Ulubione)
[E8E - Wklei¢ kategorig lub program.
- ' W tym miejscu mozna zapisa¢ ulubione przepisy do
[F8eias - Tym samym sposobem mozna szybkiego dostepu. Mozna stworzyé wiasng baze pro-
stworzy¢ dowolny opis kazdego gramow, ktére najczesciej sie uzywa lub najbardziej lubi.

programu. Wiecej w punkcie 8.4
[ - Skopiowa¢ kategorig lub program.

n; " .- Wycig¢ kategorig lub program.

[EREEEGE - Wyswietlic  czynnosci  programu
i edytowac je.

[8 54 s - Zmieni¢ nazwe wybranego progra-
mu.

I it - Dodac ten program do ulubionych.

[fSisiws - Doda¢ piktogram do wybranego
' programu. Programy zapisane w tej kategorii sg oznaczone ikong

,Usmiech” ).
[dis ooess - Skasowac wybrany program. -

8.1.1.2 Opcja ,Pictograms” (Piktogramy)
Szerszy opis znajduje sie w rozdziale 8.3.
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371 BT

'ﬂ-#':r.-r.z [ Powensi

Program ten mozna réwniez edytowac. Za pomoca

Naciénieci isk K’ . <wietleni
menu Options” (Opcje) mozna: acisniecie przycisku ,OK” powoduje wyswietlenie

wszystkich programéw, ktére rozpoczynajg sie od wpro-

m--‘_w swietlic  czvnosci  proaramu wadzonej frazy. Przycisk 8 i ®* stuzy do przesuwania
. y . Y prog kursora, a przycisk == do kasowania liter.
i edytowac je.
—~ Lo Mozna réwniez wybraé opcje wprowadzenia tylko
[ sl - Zmieni¢ nazwe wybranego progra- . ’ )
mu czesci nazwy programu lub kategorii — spowoduje to

wyswietlenie wszystkich programéw i kategorii rozpo-

> czynajgcych sie od tych samych liter.
m - Skasowa¢ wybrany program z kate- Zynajacy 2 Y yel
gorii ,Favourite” (Ulubione).

[#es s - Skasowac wybrany program.
8.1.1.5 Opcja ,,Find” (Znajdz)

Funkcja ,Find” (Znajdz) pozwala na szybkie prze-
szukiwanie duzej ilosci programow.

Wybor i zatwierdzenie programu wykonuje sie tak
samo, jak w poprzednim rozdziale.
W menu ,Options” (Opcje) mozna:

RIS - Wyswietlic  czynnosci - programu
' i edytowac je.

Jesli nazwa programu jest znana mozna jg wprowa- - L
dzi¢ w sposob podobny do pisania wiadomosci teksto- mﬁ - Zmieni¢ nazwe wybranego progra-
wej na telefonie komdrkowym. mu.

Przez kolejne naciskanie odpowiedniego przycisku _
wybiera sie odpowiednig litere. Krotki odstep czasu po- [ & i - Dodac ten program do ulubionych.
miedzy wpisywaniem spowoduje przesuniecie kursora .
na nastepna pozycje nazwy. m |- Skasowacd Wybrany program.
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8.2 Dalsze opcje w sekcji ,,”Recipes” (Przepisy) Procedura ustawiania zostata szczegétowo opisana
w rozdziale ,,7. Tryb reczny”.

8.2.1 Tworzenie witasnych przepisow

Jesli whasny przepis ma zosta¢ stworzony nalezy
wybra¢ opcje ,All programs” (Wszystkie programy)
w sekgciji ,Recipes” (Przepisy),

Po wprowadzeniu parametréw czynnosci 1 na ekra-
nie pojawi sie pytanie, czy ma zosta¢ dodana kolejna
czynnose.

Jesli tworzenie programu ma by¢ kontynuowane
przez dodawanie dalszych czynnosci, nalezy nacisng¢
W menu ,Opcje” nacisngé przycisk ,Nowy program”.  przycisk ,Yes” (Tak) i wprowadzi¢ kolejny krok progra-
mu. Jesli nie ma potrzeby dodawania kolejnej czynno-
a) Wprowadzi¢ nazwe programu i nacisna¢ przycisk $ci, nalezy nacisngé przycisk ,No”.
»OK”,

¢) Sprawdzi¢ stworzony program,

Funkcja ,Quick View” (Szybki podglad) umozliwia
zobaczenie wszystkich czynnosci wybranego programu
i sprawdzenie ustawionych parametrow.

b) Wprowadzi¢ technologie dla czynnosci 1,
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Program stworzony za pomocg powyzszej procedu-
ry zostanie wy$Swietlony w memu ,All programs”
(Wszystkie programy) jako program indywidualny
w grupach programow.

Jesli wybrane ustawienie jest prawidtowe, nalezy
nacisng¢ przycisk ,,OK”. Jesli ustawienie jest nieprawi-
dtowe, nalezy nacisng¢ przycisk ,Options” (Opcje) i wy-
bra¢ jedng z opciji:

Program ten mozna edytowac i przenosic¢ do innych
kategorii za pomocg menu ,Options” (Opcje).

8.2.2 Tworzenie witasnych grup programow

By utatwic prace z programami, mozliwe jest podzie-
lenie stworzonych programéw na grupy, zaleznie od
typu potrawy, technologii przetwarzania itp. Mozna row-
niez stworzy¢ wiasng organizacje i strukture grup, aby
poruszanie sie wsréd programoéw i ich wybér byt fatwiej-
szy i mniej skomplikowany.

Przyktad struktury:

[ e i - Za pomoca tej opcji mozna dodaé : y
nowg czynno$¢ do programu po —E""‘“""‘"
wczesniej stworzonej czynno$ci. ;

- Dodanie funkcji Cook&Hold (Pie- 'E

czenie&Utrzymanie) jako ostatniej P
czynno$ci. Wprowadzenie ustawien

domysinych parametréw jest mozli- —ﬁ"_

we w sekgji ,Settings” (Ustawienia).

E""'.'ﬁ"" .. - Dodaj jako ostatni krok Golden .
Touch (zawsze realizowany przed < 1

C&H. _r'—|
T T
W - Wyswietlenie aktualnie wybranej —F_:-_-

czynnosci i edycja.

m'“i - Za pomocg tej komendy tworzy sie
nowg czynno$¢, ktora zostanie e
zapisana przed wybrang czynno- Mozna réwniez wykorzysta¢ zaprogramowane grupy
Scia. lub tez zmieni¢ nazwe lub skasowac grupe, ktora nie be-

dzie uzywana za pomocg przycisku ,Options” (Opcje).
m_ - Skasowanie wybranej czynnosci
i nadanie nowych numeréw pozo- Dostep do wybranej grupy uzyskuje sie tak, jak
statym czynnosciom. przedstawiono ponizej:

1
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Po nacisnieciu opcji ,Select” (Wybdr), nowo stwo-
rzona grupa zostanie umieszczona na koncu listy grup.

Zgodnie z wilasnymi potrzebami mozna dodawac
programy do nowych podgrup, dodawac¢ lub usuwaé
podgrupy, zmienia¢ nazwy programéw itp. Procedura
jest taka sama jak opisano w rozdziale ,8.2.1 Tworzenie
wiasnych przepisow”.

Wybra¢ opcje ,Add category” (Dodaj kategorie).

8.2.3 Wgrywanie programéw przez przenosng

Pojawi sie mozliwos¢ wprowadzenia nazwy pamie¢ USB

kategorii.
: Pracujgc w sekcji ,Przepisy” mozna wykorzystaé

#,_ a przenosng pamie¢ USB. Przepisy lub kategorie mozna
-I'l'd"mmtﬁ wybrac i skopiowaé na pamie¢ USB lub do pamieci pie-
N ca. Dzieki temu we wszystkich piecach konwekcyjno-
' parowych mozna mie¢ te same przepisy lub kategorie.

8.2.3.1 Wgranie programéw ,Combi oven to USB”
(Z pieca na USB)

a) Podtgczy¢ pamie¢ przenosng USB do pieca.

Nazwe kategorii wprowadza sie za pomocg tej sa-
mej procedury co hazwe programu.

b) Podtagczenie sygnalizowane jest dzwiekiem.
Wejs¢ do menu ,EXTRAS” (Dodatki) i nacisngé
aktywny przycisk USB (podswietlony).
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Jesli piec nie wyemitowat dzwieku, a przycisk USB
nie jest aktywny {szary}, nalezy ponownie podtgczyé
pamie¢ USB.

c) Pojawi sie ekran wyboru ,,Combi oven to USB”
(Z pieca do USB) lub ,USB to Combi oven” (Z USB do
pieca). Wybra¢ opcje ,Combi oven to USB” i nacisngé
przycisk ,Programs” (Programy).

lub zaznaczone kategorie. Obie opcje mozna
wykonaé¢ za pomocg przycisku ,Mark” (Zaznacz).
- 4

d) Pojawig sie opcje ,Save selected” (Zapisz
wybrane) lub ,Save all” (Zapisz wszystkie).

,oave all” — wszystkie programy z sekcji ,All
programs” zostang zapisane w pamieci USB. Progra-
my zostang zapisane jako ,Programs_xxxxxx.pms”.
SXXXXXX” to numer produkcyjny pieca. Jesli plik o tej [
nazwie juz istnieje, nowy plik zostanie zapisany pod ﬁ-""‘”‘“: Voo
nazwg ,Programs_xxxxxx(1).pms”.

~Save selected” — uzytkownik moze wybrac ] o ]
i zapisa¢ w pamieci USB Programy mozna réwniez odznaczy¢ za pomoca

przycisku ,Unmark” (Odznacz).
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Po zakonczeniu wybierania programéw lub katego-
rii, ktére majg zosta¢ skopiowane na pamie¢ USB,
nalezy potwierdzi¢ wybér przyciskiem ,OK”.

e) Jako ostatnia czynno$¢ do wykonania pojawi sie
zielony ekran. Jesli wybor ma zostaé potwierdzony,
nalezy nacisng¢ ,Yes” (Tak), a jesli nie, nacisng¢ ,No”
(Nie).

Programy lub kategorie zostang zapisane w pamigci
USB. Programy zostang zapisane jako ,Programs_
XXXXXX.pms”. ,xxxxxx” to numer produkcyjny pieca. Je-
$li plik o tej nazwie juz istnieje, nowy plik zostanie zapi-
sany pod nazwg ,Programs_xxxxxx(1).pms”.

Wgrywanie programow (kategorii) do pamieci pieca
powoduje zapisanie ich pod oryginalng nazwg w sekcji
+ALL PROGRAMS” (Wszystkie programy).

8.2.3.1 Wgranie programéw ,USB to combi oven”
(Z USB do pieca)

Aby rozpoczg¢ wgrywanie, nalezy wykonac kroki a)
i b) z rozdziatu 8.2.3.1.

c) Pojawi sie ekran wyboru ,,Combi oven to USB” (Z
pieca do USB) lub ,USB to Combi oven” (Z USB do
pieca). Wybra¢ opcje ,USB to Combi oven” i nacisngé
przycisk ,Programs” (Programy).
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d) Nastepnie mozna wybrac¢ opcje:
»Add to existing” — dodanie kopiowanych
programéw lub kategorii do sekcji ,All programs”
(Wszystkie programy).

,Rewrite all” - wszystkie programy w sekgc;ji ,All
programs” zostang zapisane na nowo.

Wgrane programy (kategorie) zostang zapisane

pod oryginalng nazwg w sekc;ji ,All programs” (Wszyst-
kie programy) .
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8.3 Piktogramy

Piec konwekcyjno-parowy RETIGO Vision oferuje
unikalng funkcje przypisywania obrazéw — piktogramow
— poszczegd6lnym programom. Obrazy moga zostac
przypisane w bardzo fatwy sposéb za pomocg przeno-
$nej pamigci USB.

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO Vision obstu-
guja nastepujgce formaty obrazéw: ,*.jpg”, ,*.bmp”,
».gif’ oraz ,*.png”. W pamigci pieca moze zosta¢ zapi-
sana ograniczona liczba obrazéw (200). Rozmiar obra-
zu zostanie automatycznie dopasowany przez piec.

Programy, ktérym przypisano obrazy, sg wyswietla-
ne na liscie razem z ikong #=}. To samo odnosi sie do
listy ulubionych programoéw: _-_- 2.

W menu ,Pictograms”, do ktérego wchodzi sie przez
menu ,Programs” (Programy), znajdujg sie nastepujace
opcje:

8.3.1.1 Przypisanie piktogramu do programu

A) Przez wybranie opcji ,Pictogram”

Jesli zaden piktogram nie zostat jeszcze przypisany
do programu, w menu ,Pictograms” pojawi sie pusty
ekran w dolnym pasku menu.
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Jesli obraz ma zosta¢ dodany, nalezy podtaczy¢ pa-
mie¢ USB z obrazami do pieca konwekcyjno-parowego.
Po podtgczeniu pamieci USB nalezy nacisng¢ przycisk
,Options” (Opcje), a nastepnie przycisk ,Add a picto-
gram” (Dodaj piktogram).

Nastepnie na dwie sekundy wyswietlony zostanie
ekran informacyjny polecajgcy wybranie programu.

Pojawi sie plik z listg programoéw, gdzie nalezy
wybrac¢ program, ktéry ma zostac potgczony ze
zdjeciem.
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s | Pl | Povest

Jesli nie wiadomo, jaki program znajduje sie pod
okreslong nazwg, mozna to sprawdzi¢ naciskajgc
przycisk ,Preview” (Poglad).

Po dokonaniu wyboru ekran informacyjny pojawi
sie ponownie na dwie sekundy.

Naciskajgc przycisk ,Esc” mozna powrdcié do listy.
Jesli obraz jest zadowalajgcy, nalezy nacisng¢ przycisk
~Select” (Wybor). Obraz zostanie przypisany i wyswie-
tlony na ekranie.

Jesli przenosna pamie¢ USB jest podtgczona do
pieca, nastgpi otwarcie listy plikéw z pamieci USB.

- Ak | Dcle | Fowrid

Jesli nie, pojawi sie ekran informujgcy o potrzebie
podtaczenia pamieci USB i nacisniecia przycisku ,Yes”
(Tak). Za pomocg strzatek nalezy wybraé zgdany
obraz (*.jpg, *.png, *.bmp, *.gif) z pamieci USB.

Nastepne piktogramy mozna doda¢ w ten sam
sposob jak pierwszy.

B) Przez liste programoéw

Piktogram moze réwniez zosta¢ przypisany bezpo-
Srednio z listy programéw. Nalezy wybra¢ program
z pliku ,Programs” (Programy). Nacisng¢ przycisk
,Options” (Opcje).
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8.3.2.1 Przeglad przypisanych piktograméw
Do opcji przegladu uzyskuje sie dostep przez menu
.Programs” (Programy).

W tym miejscu pojawi sie menu z programami do
wyboru. Za pomocg strzatek nalezy odnalez¢ i nacisngé
przycisk ,,Add a pictogram” (Dodaj piktogram).

Nastepnie nalezy wykonac¢ czynno$ci tak samo jak

w czesci A. Lista ta przedstawia piktogramy, ktére zostaty juz

przypisane do programoéw. Kazdy piktogram skfada sie

8.3.2 Wiecej opciji dla piktograméw z obrazu i nazwy wybranego programu.

Dalsze czynnosci obejmujg menu ,Options” (Opcje)
w sekcji ,Pictograms” (Piktogramy). Nalezy klikng¢ na
wybrany piktogram, a nastepnie nacisngé przycisk
menu ,Options” (Opcje), w ktérym mozna:

JESSE RIS - Dodac nastepny piktogram. Szczegoty
opisano w sekcji 8.3.1.1. o _
8.3.2.2 Uruchomienie programu z piktogramem

Ep—— - Tym samym sposobem mozesz o _ _
- dodaé dowolny tekst opisujacy dany Uruchomienie programu z menu ,Pictograms” (Pik-
program. Wiecej w punkcie 8.4. togramy) jest bardzo tatwe. Wystarczy dwukrotnie naci-
m.ﬂ_ - Wyswietlié czynnosci programu i edyto- sngc¢ na piktogram. Tym sposobem otworzy sie standar-
} wad je. dowy ekran uruchamiania programu (patrz rozdziat ,8.

Przepisy”). Nastepnie wystarczy nacisng¢ przycisk
m‘“ﬂm - Zmieni¢ nazwe wybranego programu. ~START".

| TR - Zmienic obraz piktogramu. Szczegoty 8.3.2.3 Zmiana piktogramu

opisano w sekgcji 8.3.2.3. o )
Aby zmieni¢ piktogram, nalezy nacisng¢ na obraz,

I'a"’"“‘“"' - Przesuna¢ wybrany piktogram w goére.  Ktory ma  zostac zmi.eniony w menu ,Pictograms”.
- Wybrany obraz zostanie oznaczony na czerwono.

m-fﬁ - Przesung¢ wybrany piktogram w dot.
JWISSIS 5 - Skasowac wybrany piktogram, ale nie

program potgczony z nim. Szczegoty
opisano w sekcji 8.3.2.5.
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Nastepnie nalezy nacisngé przycisk ,Options”
(Opcje) i za pomocg strzatek wybra¢ opcje ,Change the
pictogram” (Zmien piktogram).

Nastepnie nalezy wykonac¢ takg samg procedure

jak w rozdziale 8.3.1.1.

8.3.2.4 Wyswietlenie piktogramu

Jesli chcemy wyswietlic piktogram przypisany do
danego programu, lub ﬁ nalezy zaznaczyc¢ ten
program w menu ,Programs” (Programy) i nacisng¢
przycisk ,Selection” (Wybor). W menu, ktdre sie pojawi,
nalezy znalez¢ i nacisng¢ przycisk ,Show the picto-
gram” (Pokaz piktogram).

8.3.2.5 Kasowanie piktogramu
Mozliwe jest skasowanie piktogramu z programu.
Nastapi skasowanie tylko piktogramu, a nie programu.

Skasowanie wykonuje sie w ten sam sposob jak
zmiane piktogramu, z tg réznicg, ze w menu ,Options”
(Opcje) nalezy znalez¢ i nacisng¢ przycisk ,Delete pic-
togram” (Skasuj piktogram).

Po nacisnieciu tego przycisku pojawi sie pytanie,
czy na pewno dany piktogram ma zosta¢ usuniety
z programu. Nalezy nacisna¢ przycisk ,Yes” (Tak).

Jesli skasowany obraz bedzie ponownie potrzebny
w przysziosci, nalezy go pobra¢ z pamieci USB w ten
sam sposob, jak wczesniej.

8.4 Wirtualna ksigzka kucharska Vision Chef

Wytworzy sie dla kazdego programu gotowania,
ktérego uzyjesz pracujgc z piecem. Mozesz dodacé
uwagi, porady i triki.

W menu ,Programy“ wybierz wybrany program,
nacisnij przycisk ,Opcje“ a potem [Elaa
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Nastepnie wybierz Zzgdana operacje - np. edytyj linijke.
Mozesz usungé zawarto$¢ linijki i wpisa¢ nowy tekst
uzywajgc klawiatury.

Gdy tekst zostananie napisany, nacisnij dwa razy
przycisk ,Wstecz®. Piec zapyta czy chcesz zapisaé
zmiany - nacisnij , TAK".

Ksigzke kucharskg Vision Chef mozesz wigczyz
naciskajgc przycisk Vision Agent, a nastepnie nazwe
wybranego programu lub piktogram.

Opisy mozesz rowniez tworzy¢é uzywajgc
oprogramowania Vision Combi Software, ktére jest
dostepne na stronie Retigo.



rehgo

9. Easy cooking (Latwe pieczenie)

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO VISION oferu-
ja unikalng technologie Easy Cooking, ktéra nawet
mniej dodwiadczonym szefom kuchni umozliwia uzyski-
wanie wspaniatych wynikéw pracy. Nie ma potrzeby
znajomosci szczegbtow wszystkich etapéw procesu
pieczenia ani ustawiania poszczegdlnych czynno$ci.
System ,Easy cooking” to pewnego rodzaju przewod-
nik, ktory zaleca i ustawia odpowiednig technologie
w zaleznosci od typu potrawy i wymaganego rezultatu.
Technologia ta zostata stworzona przez zespét szeféw
kuchni RETIGO i jak zadna inna, pozwoli cieszy¢ sie
doskonatymi wynikami pracy juz w pierwszych dniach
korzystania z pieca.

Obstuga trybu ,Easy cooking” ogranicza sie do wy-
boru potrawy lub nieznacznego dostosowania inten-
sywnosci pieczenia i koloru powierzchni oraz nacisnie-
cia przycisku ,START”. Reszte wykona za nas piec
konwekcyjno-parowy.

Oczywiscie na kazdym etapie mozna otworzy¢ pro-
ces pieczenia i dostosowac parametry tak, by rezultat
spetniat nasze oczekiwania.

Jesli finalny produkt jest satysfakcjonujacy, mozliwe
jest wprowadzenie wybranej technologii do ulubionych
programéw i wykorzystywanie jej w dowolnym czasie
do uzyskiwania wysokiej jakosci wynikow pieczenia.

9.1 Korzystanie z trybu EASY COOKING
(LATWE PIECZENIE)

Aby wybra¢ ten tryb, nalezy nacisng¢ opcje ,Easy
cooking”.

Nalezy wybra¢ zgdany rodzaj potrawy lub technolo-
gii (np. ,Grilling” (Grillowanie)) z menu.
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Piec konwekcyjno-parowy wyswietli parametry tem-
peratury potrawy i temperatury komory pieczenia, przy
ktérych nastgpi zakohczenie procesu. Jesli parametry
sg odpowiednie,nalezy nacisng¢ przycisk ,OK”. Piec
ustawi wybrang technologie.

Jesli koricowe parametry majg mie¢ inne wartosci
(np. ciemniejsza i bardziej chrupigca skorka grillowane-
go kurczaka), nalezy wybra¢ zgdang temperature
w czerwonym polu na wyswietlaczu (1) (po lewej stronie
temperature komory pieczenia, po prawej temperature
sondy). Aby dostosowa¢ ustawienia, nalezy uzy¢ strza-
tek do zwiekszenia/zmniejszenia temperatury (2).
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Podczas zapisywania programu nalezy postepowac
zgodnie z procedura opisang w rozdziale ,8. Przepisy”.
Po ustawieniu parametrow mozna rozpocza¢ proces O dalszych opcjach przeczytasz w punkcie 7.3.
pieczenia naciskajgc przycisk ,START".

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO pozwalajg na
zmiane wszystkich zaprogramowanych parametrow
podczas procesu pieczenia. Naciskajgc odpowiedni
przycisk (Czas, Temperatura itp.) mozna zmieni¢ wy-
brane wartosci, a piec konwekcyjno-parowy bedzie
kontynuowat prace z nowo ustawionymi wartosciami.

9.1.1 Zapis wlasnych parametréow trybu , Easy
cooking”

Zmienione parametry dowolnej czynnosci mozna
zapisa¢. Pod koniec procesu pieczenia piec zaoferuje
mozliwos$¢ zapisania zmienionych parametrow w sekc;ji
.Przepisy”.
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10. Czyszczenie automatyczne

Piece konwekcyjno-parowe RETIGO VISION sg wy-
posazone w system czyszczenia automatycznego AU-
TOMATIC CLEANING, ktory zapewnia perfekcyjng czy-
stos¢ pieca. Regularne stosowanie systemu czyszczenia
automatycznego pozwala na oszczedno$¢ czasu oraz
znacznie przyczynia sie do przedtuzenia zywotnos$ci pieca.

Wszystkie czynnosci poswiecone czyszczeniu pieca
ograniczg sie do:

wyboru odpowiedniego programu czyszczgce-
go, w zaleznosci od stopnia zabrudzenia,
uzycia srodka czyszczgcego,
uruchomienia programu czyszczgcego.
10.1 Proszek do czyszczenia automatycznego
»RETIGO Active Cleaner”

Tylko profesjonalny Srodek czyszczgcy Retigo moze
zapewni¢ prawidtowe czyszczenie i ochrone pieca
RETIGO Vision. Detergent Retigo jest idealnie przysto-
sowany do uzytych w piecu materiatéw a jego koncen-
tracja jest optymalnie dobrana. Stosujgc odpowiednio
dobrane $rodki, mozesz przedtuzyé zywotno$¢ pieca.

Srodek ,RETIGO Active Cleaner’ jest pakowany
w wiadrze zawierajgcym 40 saszetek po 100 g proszku
czyszczacego.

Opakowanie chroni proszek przed wilgocia; nalezy je
jednak przechowywa¢ w miejscu, gdzie nie wystepuje
woda i wysoka wilgotnosé. Po otwarciu opakowania nale-
zy zastosowac proszek. Nie zostawia¢ otwartego opako-
wania, szczegolnie w wilgotnych miejscach i bez nadzoru.

Wazne ostrzezenia:

W przypadku stosowania $rodka innego niz
,RETIGO Active Cleaner” (RETIGO Manual Cleaner,
Active descaler) firma RETIGO nie ponosi
odpowiedzialnosci za zadne wynikajgce z tego faktu
uszkodzenia i uszkodzenia te nie sg objete gwarancja.
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Srodki czyszczace chronié¢ przed dzieémi.
Podczas pracy ze srodkiem czyszczgcym stoso-
wac sie do wszystkich zasad bezpieczenstwa
oraz zasad bezpieczenstwa pracy ze srodkami
chemicznymi, a w szczegdlnosci nosi¢ odzienie
ochronne (rekawice i okulary).

Postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi
na opakowaniu $rodka czyszczgcego.

- Pod zadnym pozorem nie dopusci¢ do zetknie-
cia sie $rodka czyszczgcego ze skérg, oczami
oraz jamg ustna.

Nie wolno otwieraé drzwi pieca konwekcyjno-
parowego podczas trwania programu czyszcze-
nia — niebezpieczenstwo poplamienia srodkiem
chemicznym.

Przed czyszczeniem wyjg¢ wszystkie pojemniki
GN z pieca.

Postepowac zgodnie z instrukcjami podawany-
mi na wyswietlaczu.

« Nie zostawia¢ opakowania ze Srodkiem czysz-

czgcym w komorze pieczenia.
Nigdy nie nanosi¢ srodka czyszczgcego na gorg-
ce powierzchnie pieca konwekcyjno-parowego —
zagrozenie trwatego uszkodzenia powierzchni.
Takie uszkodzenie nie jest objete gwarancja.

- W razie niewystarczajgcego czyszczenia urzg-
dzenia podczas codziennego uzytku moze dojsé¢
do zaptonu nagromadzonego w komorze pie-
czenia ttuszczu.

10.2 Korzystanie z programoéw
(Czyszczenie)

,»Cleaning”

Czyszczenie automatyczne pieca moze zostac rozpocze-
te przez nacisniecie przycisku ,Cleaning” (Czyszczenie).

aAxTEas

Piec konwekcyjno-parowy zaproponuje pie¢ progra-
méw czyszczacych.
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Jesli temperatura nie przekracza 80°C lub schtadza-
nie zostato zakonczone, piec poprosi o zastosowanie
srodka czyszczacego.

Program nalezy dobiera¢ zgodnie ze stopniem za-
brudzenia komory pieczenia — patrz tabela ,Programy
czyszczace”.

A . Proszek Czas
Wybor programu Opis -
czyszczacy | trwania Fe )
Cayszezenie komory o ] I.Dodczas pracy z proszkiem czyszczacym na!e-
Plukanie woda |, Jeczeria letnia Nie 16 min. : zy s'tosowac sie do wszy§tk|ch z’asad’bezple-
czyszczacych, cz_enstwa odnoszgcych sie d_o srodkow che-
o Cayszozente lekkioh micznych podanych wczesniej!
odstawowe zabrudzen bez Tak :
mycie przypalonego 1 szt. 62 min.
Huszezu. By zastosowaé $rodek czyszczacy nalezy postepowaé na-
Czyszczenie = .
$rednich zabrudzen stepujaco: ¢ b i Ki
Srednie mycie igF:i(I)I fv've:;in;zy 1T::L 83 min. +  nacigc brzeg saszetki z proszkiem w oznaczo-
wyzszych nym mle’jscu, 3 _
temperaturach. +  wysypac zawartos¢ saszetki na ostone odptywu
Czyszczenie na dnie komory pieczenia,
mocnych zabrudzen,
mocno przypalonego Tak .
Extra silne mycie tluszczu po 2 et 110 min.
pieczenia i :
grillowaniu, po kilku
uzyciach pieca.
Czyszczenie RETIGO
pétautomatyczne Manual
. kaorzystuje sie, cleaner Tak .
Mycie reczne kiedy program Zalesnic od | ©8 MiN. . o
automatyczny nie stopnia +  zamkna¢ drzwi pieca.
jest stosowany lub zabrudzenia
dostepy. :
Program stuzy do Wybrany program uruchomi sie automatycznie,
- ia osad i i SWi i i -
Odwapnianie e d/sgg;/; r 62 min a_ekran bed2|_e wyswietlat mforr_naCJe o aktuglnym eta
komory gotowania | komorze gotowania Tak 2 sut. : pie programu i pozostatym czasie czyszczenia.

* — czas trwania procesu czyszczenia jest czasem przyblizonym i moze sig roznic
w zaleznosci od wielkosci pieca.

Piec poprosi o potwierdzenie wyboru danego pro-
gramu.

Po wybraniu i zatwierdzeniu programu czyszczgce-
go piec rozpocznie sprawdzanie temperatury w komo-
rze pieczenia. Jesli temperatura przekracza 80°C, nale-
zy rozpoczaC proces schfadzania komory pieczenia.
Piec poinformuje o tym fakcie wyswietlajgc raport.
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Piec wyemituje sygnat dZwigkowy powiadamiajacy o
zakonczeniu programu czyszczacego i wyswietli infor-
macje na ekranie. Piec konwekcyjno-parowy jest teraz
gotéw do ponownego uzytku.

10.3 Anulowanie uruchomionego
czyszczenia przed zakonczeniem

procesu

Naciskajgc przycisk ,STOP” mozna anulowac¢ pro-
ces czyszczenia wczedniej. Pojawi sie pytanie, czy na
pewno anulowag. Jesli tak, proces zatrzyma sie i nastg-
pi ptukanie przez okoto 16 min. Po tym czasie czysz-
czenie zostanie zakonczone. Jesli anulowanie nie zo-
stanie potwierdzone, proces bedzie kontynuowany od
miejsca, w ktérym zostat zatrzymany.

10.4 Semiautomatic Cleaning
potautomatyczne)

(Czyszczenie

Najpierw piec zostanie schiodzony do temperatury
80°C (jesli zaistnieje taka potrzeba) Nastepnie pojawi
sie prosba o zastosowanie srodka RETIGO Manual cle-
aner. Czyszczenie srodkiem potrwa okoto 50 min. Po
tym czasie piec wyswietli prosbe o doktadne optukanie
komory pieczenia za pomocg zintegrowanego pryszni-
ca. Po tej czynnosci proces czyszczenia recznego zo-
staje zakonczony.

o Po zakonczeniu procedury czyszczenia nalezy
tt”:%skontrolowaé komore pieczenia. Doktadnie
: sptukac jakiekolwiek pozostatosci srodka czysz-
Cczgcego za pomocg recznego prysznica lub
wody.
P Jesli piec nie bedzie uzywany bezposrednio po
ﬂn”: I, zakonczeniu czyszczenia, zalecane jest otwar-
cie jego drzwi (np. na noc).

o Opakowanie srodka czyszczacego nalezy utyli-
tt”:JE"!"Ea zowac w tradycyjny sposéb — wyrzuci¢ w miej-
: scu przeznaczonym na plastikowe opakowania.

o Nie pozostawia¢ zuzytego opakowania pod
tt”:JE"!"Ea reka lub w tatwo dostepnym miejscu.

10.5 Odwapnianie komory gotowania

Program nalezy wlaczyé przy widocznym
zakamienieniu komory pieca (biata, wapniowa warstwa).
W tym celu uzyj specjalnego $rodka — Active Descaler.
Sposob aplikacji jest taki sam, jak w przypadku RETIGO
Active Cleaner. Program trwa 62 minuty.

INSTRUKCIA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

Active Descaler pakowany jest w plastikowe pudetko,
ktére zawiera 25 saszetek po 100 gram. Do nowego
pieca doktadana jest jedna taka saszetka.
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INSTRUKCJA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

11.  Dodatki

Menu ,Extras” (Dodatki) umozliwia dostep do spe-
cjalnych funkcji pieca, np. pozwala na rozgrzanie lub
schtodzenie komory pieczenia do ustawionej wartosci.
Funkcje nalezy wykorzystywac jesli proces technolo-
giczny, ktéry ma zosta¢ wykorzystany, nie pozwala na
rozpoczecie pieczenia od rzeczywistej temperatury
w komorze pieczenia.

Sekcja ,Extras” (Dodatki) pozwala réwniez na do-
step do ztgcza USB pieca, w celu archiwizacji lub zapi-
su programow oraz na sprawdzenie danych HACCP dla
danego procesu pieczenia.

Sekcje ,Extras” (Dodatki) wylgcza sie za pomoca
przycisku ,Extras”.

Piec oferuje nastepujgce funkcje:

mhmmm
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11.1 Opcja ,Low temperature cooking” (LTC)

(Pieczenie w niskiej temperaturze)

Funkcja pozwala na przygotowanie potraw wymaga-
jacych diuzszego czasu lub wolniejszego procesu pie-
czenia (np. duze kawatki miesa).

Istniejg dwa sposoby ustawienia trybu LTC:

- Zakohczenie przez sonde,
- Zakonczenie przez czas.

11.1.1 Zakonhczenie przez sonde

Sonda nalezy do podstawowego zestawu akceso-
riow pieca konwekcyjno-parowego. Sonda mierzy tem-
perature we wnetrzu potrawy. Gdy temperatura we
wnetrzu potrawy osiggnie ustawiong warto$¢ proces
pieczenia zostaje zakohczony. Ustawienie wprowadza
sie w nastepujacy sposéb:

a) Wybrac opcje ,Low temperature cooking” w menu
~Extras”.

b) Pojawi sie opcja wyboru trzech podstawowych
trybow. Nalezy wybra¢ zgdany tryb, np. ,Hot air’ (Gora-
ce powietrze) i zatwierdzi¢ wybdr naciskajgc przycisk
»OK”.

Mgk atermper aturows
plecrenie
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c) Nastepnie wybrac opcje , Termination by Core
probe” (Zakonczenie przez sonde) i zatwierdzi¢
przyciskiem ,OK”.

Druga czynnos¢ bedzie zgodna z wprowadzonymi
ustawieniami. Naciskajgc na ikone ,Recipes” (Przepi-
sy) mozna sprawdzi¢ i zmieni¢ ustawione czynnosci
(Patrz rozdziat 8.2.1 ,Tworzenie wiasnych przepiséw”).

d) Na konhcu ustawi¢ temperature, jakg wnetrze
potrawy ma osiggng¢. Gdy temperatura ta zostanie
osiggnieta, tryb LTC zostaje zakonczony.

f) Jesli ustawione parametry sg odpowiednie, rozpo-
czgc¢ proces pieczenia naciskajgc przycisk ,Start”.

11.1.2 Zakonczenie przez czas

Zakonczenie procesu LTC nastgpi po okreslonym
czasie.

Dwie pierwsze czynnosci ustawiania sg takie same
jak dla sekcji 11.1.1, punkty a) i b).

c) Nastepnie wybra¢ opcje ,Termination by time”
(Zakonczenie przez czas) i zatwierdzi¢ przyciskiem
,OK”.

Nalezy nacisng¢ na czerwong ramke, gdzie widocz-
na jest temperatura. Gdy ramka zacznie miga¢ mozna
ustawi¢ wymagang temperature za pomocg biatych
strzatek lub naciskajgc na ekran. Minimalna temperatu-
ra to 45°C, a maksymalna 75°C.

e) Zatwierdzi¢ przyciskiem ,OK”. Pojawi sie ekran
pracy dla pierwszej czynnosci pieczenia. Ustawienia
dla pierwszej czynnosci to:

Temperatura: 120°C

Czas: 10 min. d) Pojawi sie ustawienie czasu i temperatury.

Tryb: Taki sam, jak ustawiono w dru-  Warto$ci te mozna zmieni¢ w taki sam sposdb jak

gim paragrafie. w sekcji 11.1.1, punkt a).
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Nastepna procedura jest taka sama jak w sekcji
11.1.1, punkt e).

11.2 Opcja ,,Overnight cooking” (OC) (Piecze-
nie przez noc)

Opcja umozliwia wykorzystanie pieca konwekcyjno-
-parowego w nocy i przygotowanie potraw na nastepny
dzien.

Ustawianie parametrow jest doktadnie takie samo
jak dla trybu LTC (patrz rozdziat 11.1). Jedyna roznica
jest, ze po zakonczeniu procesu pieczenia piec przetg-
cza sie na tryp COOK&HOLD (PIECZENIE&UTRZYMA-
NIE) i potrawy podtrzymywane sg w temperaturze 85°C.

11.3 Opcja ,,Rack timing” (RT) (Czas prowadnicy)

Opcja umozliwia dodanie réznych czaséw pieczenia
dla poszczegdlnych prowadnic. W tym samym czasie
mozliwe jest przygotowanie roéznych typéw potraw
(w tej samej temperaturze).

Tryb RT znajduje sie w menu ,Extras” (Dodatki).

Wer. PL-05/01/15

Funkcje ,RT” mozna ustawi¢:
- recznie,
- za pomocg zaprogramowanych programow.
11.3.1 Ustawienie reczne

Nacisna¢ przycisk RT. Najpierw nalezy ustawi¢ tryb
podstawowy (gorgce powietrze, mieszany lub para).

Nastepnie nalezy ustawi¢ czas, temperature
i funkcje dodatkowe (pokrywa zaworu, predkosc
wentylatora, state oswietlenie, potowa mocy).

Po wprowadzeniu tych parametréw nacisng¢ @

przycisk ,START".

Na ekranie mozna wybra¢ prowadnice, dla ktérych
ma zostac ustawiony czas. Wybrane prowadnice
zostajg zaznaczone na czerwono i rozpoczyna sie odli-
czanie czasu. Czas mozna zmieni¢ naciskajac na
przycisk prowadnicy.

Uwaga: llos¢ wybranych prowadnic zalezy od
uzytkownika.
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Przykfad: Wykorzystanie programoéw RT do grillowa-
nia réznych stekow.

a) Zgodnie z powyzszg ilustracjg stworzy¢ programy
RT do stekow wotowych, wieprzowych i drobiowych.
Wszystkie te potrawy sg przygotowywane w tej samej
temperaturze 230°C, w trybie gorgcego powietrza
i z tymi samymi funkcjami dodatkowymi (w tym przy-
padku to standardowa predkos¢ wentylatora).

Przygotowanie rézni sie tylko czasem:

Stek wotowy: Czas: 6 min.
Gdy czas uplynie piec wyemituje sygnat dzwiekowy Stek wieprzowy: Czas: 5 min.
i odpowiednia prowadnica zaczyna migaé. Nalezy naci-
snaé na wybrang prowadnice, by ja wylgczy¢. Stek drobiowy: Czas: 4:45 min.
Jesli pieczenie dla danej prowadnicy ma zosta¢ za-
konczone przed czasem, nalezy ustawié¢ jej czas na b) Wybrac tryb RT z menu ,Extras” i ustawic tryb
,0.00". ,Hot air” (Gorace powietrze),

Aby catkowicie zakonczy¢ tryb RT, nalezy nacisngé¢
przycisk ,Start”.

temperature 230°C i standardowg predkos¢ wenty-
latora i nacisng¢ ikone & Pojawi sie program ustawio-
ny w punkcie a).

11.3.2 Programy dla trybu RT

W menu ,All programs/ Options” (Wszystkie
programy/ Opcje) mozna stworzy¢ programy RT.

Wybra¢ stek, ktory bedzie przygotowywany pierw-
szy i nacisng¢ przycisk START. Wybra¢ prowadnice, na
ktorej zostanie umieszczona kratka ze stekiem (w tym
przypadku to prowadnica nr 1). Rozpocznie sie odlicza-
nie czasu.

Program RT zostaje zapisany ze specjalng ikong

W przypadku przygotowywania w tym samym cza-
sie, tym samym trybie pieczenia i z tymi samymi funk-
cjami dodatkowymi kilku potraw, mozliwe jest wykorzy-
stanie opcji ,Rack timing programs” (Programy czaséw
prowadnic). Dzieki temu nie trzeba pamietaé réznych
czaséw dla kazdej potrawy.

Wer. PL-05/01/15



INSTRUKCJA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION | — r tlg

11.4 Opcja ,,Golden Touch (GT)

c) Jesli drugi stek ma zostaC przygotowany,
np. stek wotowy, nacisnaé przycisk prowadnicy (1)
i ikone programu RT (2). Wybra¢ program dla steku Wystarczy nacisng¢ jeden przycisk aby Twoja
wotowego (3). potrawa, na kohcu procesu przygotowywania, zostata
apetycznie zarumieniona. Wyprébuj robigc lazagne,
kurczaka, ziemniaki, golonka i wiele innych potraw.

Rozpocznie sie odliczanie czasu dla steku wotowe-
go na prowadnicy nr 2. Szybko ustawisz GT poprzez Extras. Program GT
to: gorgce powietrze, 230 °C, 15 minut z otwartg klapka,
standardowa predkos¢ wentylatora.

Jesli wybierzesz GT poprzez przycisk 9
nacisnieciem ikony (7] (Golden Touch) ustawisz 230°C,
15 minut i otwartg klapke.

Funkcja GT wykonywana jest zawsze przed funckjg
Cook&Hold (jesli jest ustawiona).

d) W przypadku potrzeby przygotowania kolejnego
steku, np. wieprzowego, procedura jest taka sama jak
w punkcie c).
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11.5 Opcja ,,Cool down” (Chlodzenie)

1 alur g korieey poslals os

Pl

11.6 Opcja ,HACCP”

Funkcja pozwala na szybkie schtodzenie komory Podczas procesu pieczenia, przy wykorzystywaniu
pieczenia do zadanej temperatury. trybu recznego/programow/trybu Easy Cooking stale
zapisywane sg takie parametry jak: wartosci czasu,
temperatury, temperatury potrawy oraz inne wazne in-
formacje dotyczace pieczenia. Wartosci te mozna prze-
gladnaé na wyswietlaczu pieca w dobrze zorganizowa-
nej formie.

Po nacisnieciu przycisku ,HACCP” wybiera sie po-
szczegoblne procesy technologiczne uporzgdkowane
chronologicznie.

Na tym ekranie mozna ustawi¢ temperature, do kto-
rej komora pieczenia ma zosta¢ schtodzona. Widoczny
jest takze spadek temperatury.

Po wybraniu danej linii pojawi sie szczegdtowy opis
procesu technologicznego.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury piec wyemi-
tuje sygnat dzwiekowy.
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11.7 Opcja ,,USB”
) ) . . o 11.7.1 Zapis danych z pieca na pamie¢ USB
Korzystajgc z tej funkcji mozna zapisa¢ wybrane po-

zycje na przenosnej pamieci USB lub wgra¢ dane z pa-

oY : Za pomocg tej opcji mozna zarchiwizowac:
mieci USB do pieca.

a) ,Programs” (Programy) — wiecej szczegotow znaj-

o) Funkcja jest aktywna tylko jesli urzgdzenie duje sie w rozdziale 8.

g.:-'— : % USB (np. pamieé), zawierajace odpowiednie
' dane lub na ktérym dane majg zosta¢ zapisane,

) ; b) ,Errors” (Btedy) — Informacje o btedach zostang
jest podtgczone do ztgcza USB pieca.

zapisane w pamigci USB jako plik ,ErrprReport_xxxxxx_
yyyy_mm_dd.txt", gdzie ,xxxxxx” to numer produkcyjny
pieca, ,yyyy” to rok, ,mm” to miesigc, a ,dd” to dzien
pobrania danych. Jesli taki plik juz istnieje, to nowy plik
zostanie zapisany z ,(1)” na koncu.

Po podtaczeniu urzadzenia USB, piec oferuje naste-
pujace funkcje:

¢) ,HACCP” — Informacje o HACCP zostang zapisa-
ne w pamieci USB jako plik ,HaccpReport_xxxxxx_
yyyy_mm_dd.txt", gdzie ,xxxxxx” to numer produkcyjny
pieca, ,yyyy” to rok, ,mm” to miesigc, a ,dd” to dzien
pobrania danych. Jesli taki plik juz istnieje, to nowy plik
zostanie zapisany z ,(1)” na koncu.
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Ekrany obstugi tej funkcji s podobne do poprzednich.

d) Log list - Lista wszystkich procedur wykonanych
w ciggu 60 dni. Lista dziennika zostanie zapisana w pa-
mieci USB jako plik ,Log_xxxxxx_yyyy mm_dd.txt",
gdzie ,xxxxxx” to numer produkcyjny pieca, ,yyyy” to
rok, ,mm” to miesiac, a ,dd” to dzien pobrania danych.
Jesli taki plik juz istnieje, to nowy plik zostanie zapisany
z ,(1)” na koncu.

Ekrany obstugi tej funkcji sg podobne do poprzed-
nich.

e) SW error log — Lista dziennika btedéw oprogra-
mowania zostanie zapisana w pamigci USB jako plik
LLOg_ XXxxxX_yyyy_mm_dd.txt’, gdzie ,xxxxxx” to nu-
mer produkcyjny pieca, ,yyyy” to rok, ,mm” to miesiac,
a ,dd” to dzien pobrania danych. Jesli taki plik juz istnie-
je, to nowy plik zostanie zapisany z ,(1)” na koncu.

Ekrany obstugi tej funkcji sg podobne do poprzed-
nich.

11.7.2 Zapis danych z pamieci USB do pamieci
pieca

Za pomocg tej opcji mozna wgrac z zewnetrznej pa-
mieci:

a) ,Programs” (Programy) — wiecej szczegotow
znajduje sie w rozdziale 8.

b) ,Melody” (Melodie)

Za pomocag tej opcji mozna wgra¢ dzwieki do pamie-
ci pieca. Wgrane dzwieki mozna nastepnie wybrac
w sekgji ,Settings” (Ustawienia) i przypisa¢ do poszcze-
golnych czynnosci (np. zakonczenie procesu pieczenia,
nacisniecie przycisku itp.).
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c) ,Easy cooking” (Latwe pieczenie)

Opcja ta pozwala na wgranie programow pieczenia
dla funkcji Easy cooking. Opcja ta jest dostepna po
wprowadzeniu specjalnego kodu PIN.

11.8 Opcja ,,Stand by” (Tryb gotowosci)

Za pomocg opcji ,Stand by” mozna wprowadzi¢ piec
w tryb uspienia.

Opcje mozna wigczyé naciskajac przycisk ,Stand
by” w menu ,Extras” lub przytrzymujac przycisk ,START”
przez 3 sekundy.

Tryb u$pienia wytgcza sie ponownie przytrzymujgc
przycisk ,START” przez 3 sekundy.
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12. Ustawienia 12.1.1 Ustawienie ,,Time” (Godzina)
Sekcja ,Settings” (Ustawienia) pozwala na wprowa- Za pomocg tego przycisku wprowadza si¢ aktualny

dzanie specjalnych ustawien pieca konwekcyjno-paro-  €zas, tj. godzing i minuty.
wego oraz umozliwia dostep do informac;ji technicznych

na temat pieca oraz wprowadzanie ustawien funkc;ji r‘
serwisowych przez zaawansowanych uzytkownikéw. r'

12.1.2 Ustawienie ,,Sounds” (Dzwieki)

Mozliwe jest ustawienie nastepujacych funkcji pieca Za pomocg tej opcji mozna przypisa¢ dzwigki po-
konwekcyjno-parowego: szczegdlnym czynnosciom, o ktérych informuje piec
= : (np. dzwiek nacisniecia przycisku, zakonczenie proce-
- su pieczenia itp.) lub zmieni¢ ich glodno$c¢ lub diugos¢

trwania.

Nalezy nacisng¢ przycisk Sounds i wybraé czyn-
nos¢, do ktorej dzwiek ma zostaé przypisany lub zmie-
niony (np. zakofAczenie procesu pieczenia).

121 Opcja ,User settings” (Ustawienia uzyt-
kownika)

Funkcja ta pozwala na ustawienie godziny, dzwie-
kéw, wyswietlacza, wartosci domysinych, blokad, menu
gtdwnego oraz réznych innych ustawien. Opcja ,User
settings” wymaga wprowadzenia kodu PIN 1001.

Pojawi sie nastepujgce menu.
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Naciskajgc przycisk ,Melody” (Dzwieki) mozna zmie-
ni¢ dzwiek. Naciskajgc przycisk ,Setting” (Ustawienia)
mozna zmieni¢ glodnosc¢ i dtugosé trwania dzwieku. Na-
ciskajac przycisk ,Play” mozna odtworzy¢ dzwiek w celu
sprawdzenia go.

Dzwieki wybrane przez uzytkownika mozna do-

E? . dac do listy w sekgji ,Extras” (patrz rozdziat 11.6.2

. — Zapis danych z pamieci USB do pamigeci pieca).
12.1.3 Ustawienie ,,Display” (Wyswietlacz)

Mozna zmienié¢ jasnos¢ ekranu.

12.1.4 Ustawienie ,Default values” (Wartosci
domysine)
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Niektore funkcje majg ustawienia domys$ine wpro-
wadzone przez firme RETIGO (opcje: Hot air (Gorgce
powietrze), combi (Tryb mieszany), steam (Para), CO-
OK&HOLD (PIECZENIE&UTRZYMANIE), Rack timing
(Czas prowadnicy) oraz Restore factory settings (Przy-
wro¢ ustawienia fabryczne)). Ustawienia te mozna
zmieni¢ zgodnie z wtasnymi potrzebami.

Wartosci domysine

a) Cooking - wartosci domysle podstawowych try-
béw Hot air, Combination i Steam opisano w rozdziale 6.

b) Rack timing (Czas prowadnicy)

Tryb ,,Hot air” (Gorgce powietrze)

Czas: 2 min
Temperatura: 180°C
Wilgotnos¢: 0%

Tryb ,,Combination” (Mieszany)

Czas: 2 min
Temperatura: 160°C
Wilgotnos¢: 50%
Tryb ,,Steam” (Para)

Czas: 2 min.
Temperatura: 99°C
Wilgotnosé: 100%

c) Tryb COOK&HOLD (PIECZENIE&UTRZYMANIE)

Temperatura: 85°C
Predkos¢ wentylatora nizsza 1/4*
d) Golden Touch

Czas: 15 min.
Temperatura: 230 °C

d) Restore factory settings (Przywré¢ ustawienia
fabryczne)

Jesli niektére z powyzszych wartosci zostang zmie-
nione mozna powrdéci¢ do ustawien fabrycznych naci-
skajgc przycisk ,Yes”.

12.1.5 Ustawienie ,Locks” (Blokady)

a) Program menu lock (Blokada menu programéw)

Mozna zablokowac przepisy. Po wprowadzeniu bloka-
dy przepisy sg widoczne, ale nie ma mozliwosci ich edyciji.

b) Runnig program lock (Blokada uruchomione-
go programu)

Mozna zablokowa¢ uruchomiony program. Po wpro-
wadzeniu blokady nie ma mozliwosci edycji programu.

c) Expert menu lock (Blokada menu eksperta)
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Pozwala na prowadzenie blokady dostepu do menu Manual mode (Tryb reczny) oraz Extras (Dodatki)).
Expert. Po wiaczeniu blokady menu Expert, mozliwe
jest rowniez ustawienie kodu PIN dostepu do menu.
Szczegoly patrz sekcja 12.1.6.

12.1.6 Ustawienie ,,Main menu” (Menu gtéwne)

Opcja pozwala na dostosowanie wyglgdu menu pie-
ca konwekcyjno-parowego.
Dostepne opcje:

a) Standard menu (Menu standardowe)

Opcja ta obejmuje: Cleaning (Czyszczenie), Help
(Pomoc), Service (Serwis), Easy Cooking (Latwe pie-
czenie), Recipes (Przepisy), Manual mode (Tryb recz-
ny) oraz Extras (Dodatki).

Ustawienie menu standardowego mozna wprowa-
dzi¢ ponownie przez opcje Settings (Ustawienia)
w menu Expert.

12.1.7 Ustawienie ,,Other settings” (R6zne)

»~Standby after cleaning” (Tryb gotowosci po
czyszczeniu)

Pozwala na wtgczenie lub wylgczenie opcji automa-
tycznego przechodzenia w tryb gotowosci po zakon-
czeniu procesu czyszczenia automatycznego. Oznacza
to, ze nastgpi wylgczenie urzadzenia. Przycisk Start/
Stop blyska i nie ma mozliwosci uzycia recznego prysz-
nica.

b) Pictograms (Piktogramy)
Menu gtéwne bedzie sie sktada¢ wytacznie z pikto-
gramow.

Pozwala réwniez na ustawienie czasu, po uptywie
ktérego piec przechodzi w tryb gotowosci.

W prawym dolnym rogu ekranu znajduje sie przycisk
Menu. Pozwala on na dostep do tzw. menu Expert,
gdzie uzyskuje sie dostep do funkcji pieca (Cleaning
(Czyszczenie), Help (Pomoc), Settings (Ustawienia),
Easy Cooking (Latwe pieczenie), Recipes (Przepisy),
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»ECO Logic*
Tutaj mozesz aktywowaé lub dezaktywowaé te
funkcje (wiecej w rozdziale 7 i 8).

,»Kontynuuj gotowanie*
Tutaj mozesz aktywowac lub dezaktywowac te
funkcje (wiecej w punkcie 7.3).

»ACM”
Tutaj mozesz aktywowac lub dezaktywowac te
funkcje.

, Timer pofek”

Ta opcja umozliwia ustawienie potrzebnej ilosci
potek dla timera potek.

W przypadku duzych piecow (1221, 2011, 2021)
mozesz ustawi¢ od 1 az do 20 (12) potek.

W przypadku mniejszych modeli (623, 611, 1011)
mozesz ustawi¢ od 1 do 10 (6) potek.

,Learn function“
Po kazdym procesie pieczenia pojawi sie pytanie,
czy zapisac program.

Menu ,,Idz do*“

Tutaj mozesz ustawi¢ funkcje, ktére beda dostepne
podczas uzywania menu Expert (piktogramy). Mozesz
np. wigczy¢é automatyczne mycie lub autoryzacje
wejscia do ustawien pieca.

12.2 ,Info” (Informacje)

Po naci$nigciu przycisku ,Info” pojawig sie informa-
cje dotyczagce oprogramowania wykorzystywanego do
sterowania piecem.
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12.3 ,Service” (Serwis)

Funkcja ta pozwala otworzy¢ menu serwisowe.
Opcja ,Service” wymaga wprowadzenia kodu PIN 1001.

Nalezy wprowadzi¢ kod PIN i nacisngé przycisk
,OK”. Uzyskany zostanie dostep do:

12.3.1 Opcja ,,Parameters” (Parametry)

a) Screen saver option — w tym miejscu mozna wig-
czy¢ lub wylgczyé opcje wygaszacza ekranu. Jesli

opcja wygaszacza jest aktywna to pojawia sie po 5 mi-
nutach nieuzywania pieca.
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Dotkniecie wyswietlacza powoduje wytgczenie wy-
gaszacza ekranu.

b) Learn function — Po kazdym procesie pieczenia
pojawi sie pytanie, czy zapisaé program.

12.3.2 Opcja ,,Language” (Jezyk)

Mozliwe jest ustawienie jezyka w zaleznosci od kra-
ju uzytkowania lub narodowosci personelu. Zmiana je-
zyka nie powoduje zmiany jezyka w sekcji Easy Co-
oking (Latwe pieczenie) oraz Recipes (Przepisy).

12.3.3 Opcja ,,Logs” (Logi)

Mozna wyswietli¢ dzienniki:

- Bledy,

- Zapis HACCP

- Zapis wydarzen podczas pracy
- Zapis btedow SW

- Dane eksploatacyjne

a) Btedy — lista bledoéw pracy. Lista btedéw i ich opis
znajduje sie na konhcu tego podrecznika.

b) Zapis HACCP - lista danych HACCP (temperatu-
ry, czasy, tryby). Dane sg ustawione chronologicznie.

c) Zapis wydarzen podczas pracy — lista wszystkich
procedur wykonanych
w ciggu 60 dni.

d) Zapis btedéw SW — Lista btedéw oprogramowa-
nia. Jest ona uzyteczna tylko dla technikéw serwiso-
wych.

e) Dane eksploatacyjne — w tym miejscu znajdujg

sie informacje na temat ogélnej pracy pieca, np. czas

Wer. PL-05/01/15
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pracy pieca, czas pieczenia, czas hagrzewania komory
itp.

Opcje wyswietlone na szaro sg dostepne tylko
dla serwisu.

'_.1_‘.':'|,;._

o Dane sq z_apisywane podczas_ 60 dni pracy p_)ie-_
Iz ca, a ich ilos¢ zalezy od pojemnosci pamieci
pieca. Po tym czasie dane sg zastepowane po-
czgwszy od najstarszych. Dane pracy sg zapi-
sywane podczas catego okresu uzytkowania
produktu i w razie potrzeby mogg zostaé zrese-
towane.
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13. Pomoc jest pomoc w zakresie jednej z funkciji na liscie, nalezy
jg nacisngc¢. Pojawi sie opis. Przyktad: opis funkgciji
Opcje pomocy zawierajg podstawowe informacje na »Recipes” (Przepisy):
temat pracy pieca konwekcyjno-parowego, jak réwniez B
wazne numery telefonéw, pod ktérymi mozna uzyskac
dalszg pomoc, jesli ani instrukcja obstugi, ani sekcja
Help nie zapewnig odpowiedzi na pytania.

Jesli potrzeba wiekszej ilosci informaciji, nalezy
nacisngc¢ na przycisk ,More...” (Wiecej...). Pojawi sie
szczegobtowy opis. Nalezy postugiwac sie strzatkami.

13.2 Opcje ,,Hot-line chef” (Infolinia szefa kuch-
ni), ,,Hot-line service” (Infolinia serwisu)
oraz ,,Contact” (Dane kontaktowe)

13.1 Opcja ,,Manual” (Tryb reczny)

Obejmuje szczegodtowy opis poszczegodlnych sekcji

obstugi pieca konwekcyjno-parowego. Obejmuje wazne numery telefonéw, gdzie szefowie

kuchni, pomoc techniczna lub menadzerowie firmy
RETIGO s.r.0. z checig udzielg dalszych informacji.

Nalezy postugiwacé sie strzatkami. Jesli wymagana
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rettgo

INSTRUKCJA OBSEUGI PIECOW KONWEKCYINO-PAROWYCH RETIGO BLUE VISION

14. VISION AGENT

wyswietla na panelu sterowania informacje pomoc-
nicze odnoszacych sie do aktualnie uruchomionych
procesow. Nacisniecie przycisku ,Vision agent” powo-
duje opisanie aktualnie trwajgcego procesu lub pomaga
w ustawieniu dalszych czynnosci.

Funkcje VISION Agent uruchamia sie naciskajgc
przycisk ,AGENT”, a nastepnie przycisk, ktérego opis
jest potrzebny. Tg czynno$¢ mozna wykonac
w dowolnej sekdiji.

Te same informacje sg dostepne w menu ,Help”

(Pomoc).
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15. Gazowe piece konwekcyjno-parowe

15.1 Zapton palnika gazowego

Maty symbol ognia za symbolem czasu oznacza
funkcjonowanie palnika gazowego. Jesli symbol ognia
jest podswietlony, palnik pracuje.

W przypadku, gdy palnik gazowy funkcjonuje,
a ogien zgasnie lub z jakiego$ powodu nie nastagpi jego
zapton podczas uruchamiania, piec wyemituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie informacja.

Nalezy nacisng¢ przycisk ,OK”. Bedzie to sygnatem, ze
uzytkownik jest swiadom sytuacji i nastgpi ponowna
préba zapalenia gazu.

Najczestszg przyczyng nieudanego zaptonu jest za-
mkniety gtowny zawdr gazu. Jednak jesli zawor jest
otwarty i pojawi sie informacja o braku zaptonu gazu, na-
lezy skontaktowaé sie z serwisem.

15.2 INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA doty-
czace obstugi gazowego pieca konwekcyj-
no-parowego

o Wymagamy, by podtgczenie gazowego pieca
ﬁ % konwekcyjno-parowego do zasilania i gazu oraz
’ czynno$ci aktywacyjne, regulacje oraz wszyst-
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kie czynnosci serwisowe wykonywane byly przez tech-
nika serwisowego. Technik serwisowy ma obowigzek
zapoznaé uzytkownika z procedurg uruchamiania ga-
zowego pieca konwekcyjno-parowego i jego praca, za-
lecanymi czynnosciami konserwacyjnymi oraz oméwié
czynno$ci niedozwolone. Czynnosci te obejmujg
w szczegolnoéci jakgkolwiek ingerencje w urzgdzeniu
pod ostonami, poza uzupetnianiem wody za pomocg
jednostki hydrauliczne;.

INSTRUKCJE

* Gazowy piec konwekcyjno-parowy nalezy monto-
wac tylko i wylgcznie zgodnie z obowigzujgcym prawem
i normami.

» Zgodnie z ogdlnie obowigzujgcym prawem i nor-
mami uzytkownik jest zobowigzany do zapewnienia
prawidtowego uruchomienia urzgdzenia, a nastepnie —
przynajmniej raz do roku — kontroli urzgdzenia gazowe-
go wykonanej przez technika serwisowego.

E i, Procedura postepowania w przypadku wy-
¥, s Czucia zapachu gazu

» zamkng¢ doptyw gazu

* wylgczyC piec konwekcyjno-parowy

* otworzy¢ okna

* zgasic otwarty ogien

* nie zmienia¢ ustawienia przetgcznikéw i urzgdzen
elektrycznych

» wezwacé pogotowie gazowe

K i, Procedura postepowania w przypadku wy-

LT

*. = czucia zapachu spalin

» wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

* otworzy¢ okna

*nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
i skontaktowac sie z technikiem serwisowym

K 1, Procedura postgpowania w przypadku prze-

LT

*. i grzewania

» zamkngc¢ doptyw gazu

* wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy

* odigczy¢ zasilanie elektryczne

* nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
i skontaktowac sie z technikiem serwisowym

E i, Procedura postepowania w przypadku poza-
" ru

» zamkng¢ doptyw gazu

* wylgczy¢ piec konwekcyjno-parowy
« odtgczy¢ zasilanie elektryczne
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» ugasi¢ ogieh za pomocg gasnicy proszkowej lub
$niegowej (w przypadku propanu stosowac tylko gasni-
ce $niegowa)

* nie uruchamia¢ pieca konwekcyjno-parowego
i skontaktowa¢ sie z technikiem serwisowym

L

«!_: 1, Ochrona przed porazeniem elektrycznym

Zabronione jest podtgczanie pieca konwekcyjno-pa-
rowego do zasilania za pomocg przedtuzacza lub ztg-
cza posredniego. Jakiekolwiek prace pod ostonami pie-
ca konwekcyjno-parowego powinny by¢ wykonywane
po odfgczeniu pieca od zasilania. Prace przy elektrycz-
nych elementach pieca konwekcyjno-parowego moze
wykonywaé tylko technik serwisowy.

;,-' i, Jak unika¢ zagrozenia pozarem

&Y

Nie przechowywac¢ w poblizu pieca konwekcyjno--
-parowego materiatéw wybuchowych lub fatwopalnych,
ktére mogg spowodowac potencjalnie wybuchowg
atmosfere gazow i oparow tatwopalnych.

X 1 Kontrola komina

BT

Jesli piec konwekcyjno-parowy jest typu B, to regu-
larna kontrola, konserwacja oraz czyszczenie komina
musi by¢ wykonywane co najmniej raz w roku (Norma
czeska — CSN EN 73 4201/2008), jesli prawo obowig-
zujgce w danym kraju nie stanowi inaczej (np. nadal
obowigzujgca norma nr 111/1981 Coll., ktéra naktada
obowigzek takich kontroli co pét roku).

E' Zabezpieczenie odwrotnego ciggu

k,

Jesli piec konwekcyjno-parowy jest typu B3, posia-
da funkcje zabezpieczenia odwrotnego ciggu, ktéra
w przypadku jego wystgpienia wywotuje btad Err 97.2 -
-Wrong stack” (Btad komina), wytgcza gaz i zatrzymuje
proces pieczenia.

Wer. PL-05/01/15
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16. Konserwacja

16.1 Instrukcje ogdine

Piec konwekcyjno-parowy nie wymaga szczegolnej
konserwacji, jednak wazne jest utrzymywanie go w czy-
stosci i usuwanie resztek ttuszczu oraz potraw z komory
pieczenia.

Codzienne ptukanie wnetrza komory oraz postepo-
wanie zgodnie z instrukcjami konserwacji zapewni
znaczne wydtuzenie zywotnosci urzgdzenia oraz jego
prawidtowe funkcjonowanie.

Wartosci ustawione przez producenta lub wprowa-
dzone przez technika serwisowego nie mogg by¢ zmie-
niane przez uzytkownika.

Przy otwieraniu drzwi, w szczegdlnosci gdy w komo-
rze znajduje sie para, stangé w takim miejscu, by para
uciekajgca z pieca nie poparzyta uzytkownika. Drzwi na-
lezy najpierw lekko uchyli¢ wypuszczajgc gorgca pare,
a nastepnie otworzyé catkowicie! Nie rozpyla¢ wody
Z prysznica na szybe drzwi ani na o$wietlenie, jesli tem-
peratura przekracza 90°C. Szyba moze popekac!

Przed kazdym uruchomieniem urzgdzenia upewnié
sie, ze zawodr wody jest otwarty. Zamkngé zawoér wody
po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia!

16.2 Czyszczenie codzienne (konserwacja)

Do czyszczenia pieca wykorzystywaé funkcje czysz-
czenia z menu gtéwnego (patrz rozdziat ,10. Czyszcze-
nie automatyczne”). W razie potrzeby kontynuowaé na-

stepujgco:

Jesli uszczelka drzwi jest bardzo brudna lub ttu-
sta, nalezy jg umy¢ lub wyjg¢ (bez narzedzi, za-
czynajgc od rogéw) i umy¢é w wodzie ze srod-
kiem czyszczgcym.

-y

«  Suchg uszczelke umiesci¢ na miejscu (bez sto-
sowania narzedzi), ponownie rozpoczynajgc od
rogow.
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Po zakonczeniu czyszczenia pozostawi¢ uchy-
lone drzwi pieca, by komora pieczenia wywie-
trzyta sie. Dzieki temu mozliwe jest wydtuzenie
zywotnosci uszczelki drzwi.

Podczas czyszczenia pieca stosowac tylko srod-
ki zalecane przez producenta (RETIGO Manual
cleaner, RETIGO Active cleaning, Active desca-
ler). Nie stosowa¢ srodkéw Sciernych! Nigdy nie
stosowac przedmiotéw mechanicznych do czysz-
czenia powierzchni (zmywakoéw drucianych itp.).
Tylko dzieki codziennemu czyszczeniu komory
pieczenia mozna zapewni¢ diugg zywotnosc¢ pie-
ca oraz wysokg jakos¢ obrébki potraw.

Pod Zzadnym pozorem temperatura nie moze
przekracza¢ 70°C podczas czyszczenia urzg-
dzenia $rodkiem czyszczacym. Przy wyzszych
temperaturach $rodek czyszczacy moze przy-
pali¢ sie na powierzchni komory pieczenia i po-
zostawi¢ rdzawe plamy. Gwarancja nie obejmu-
je takich uszkodzen.

Podczas pracy ze srodkami czyszczgcymi (np.
RETIGO Manual cleaner lub PUREX K) nalezy
zachowaé szczegdlng ostroznosé i zawsze po-
stepowac zgodnie z instrukcjami i zaleceniami
producenta srodka czyszczacego. Dzieki temu
mozna unikng¢ zagrozenia dla zdrowia!

Komore nalezy zawsze doktadnie przeptukaé
recznym prysznicem po czyszczeniu recznym,
by usung¢ srodek czyszczacy. W przeciwnym
razie moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
komory pieczenia i jej odbarwienia przy wyso-
kich temperaturach. Takie uszkodzenia nie sg
objete gwarancja.

Do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
nigdy nie stosowac¢ kwaséw, ani nie pozosta-
wiac ich w poblizu pieca — niebezpieczenstwo
uszkodzenia powierzchni.

Nigdy nie stosowac¢ srodkow czyszczgcych na
bazie piasku lub innych, gruboziarnistych.

Nigdy nie stosowa¢ przedmiotéw mechanicznych
do czyszczenia pieca konwekcyjno-parowego
(zmywakdw drucianych, skrobakéw czy nozy).

Nie czysci¢ pieca konwekcyjno-parowego za
pomocg myjek wysokocisnieniowych.

Po zakonczeniu czyszczenia komory pozosta-
wi¢ uchylone drzwi.
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g Wymagane jest codzienne czyszczenie pieca

.:;Ié konwekcyjno-parowego za pomocg zalecanych

' Srodkéw czyszczacych RETIGO, w przeciwnym
wypadku nastgpi utrata gwarancji.

ﬂ.: I, (rekawice, okulary, maski) podczas czyszczenia
pieca konwekcyjno-parowego! Chronisz wlasne
zdrowie!

5 Zawsze stosowaé odziez ochronng i roboczg
;Ié

II-1' I, czony odpowiednio czesto, ttuszcz osiada na
Scianach komory — moze doj$¢ do jego zaptonu
przy wysokich temperaturach. Takie uszkodze-
nie nie jest objete gwarancjg!

o} : Jesli piec konwekcyjno-parowy nie jest czysz-

16.3 Czyszczenie co miesigc (konserwacja)

Czysty sprzet oraz poprawne wykonywanie proce-
dur konserwacyjnych zwieksza zywotno$é urzadzenia
i gwarantuje jego bezproblemowe funkcjonowanie.

Procedura czyszczenia co miesigc jest podobna do
tej opisanej w rozdziale ,10. Czyszczenie automatycz-
ne”. Dodatkowo nalezy doktadnie wyczy$ci¢ i odwapnié
tylng czes¢ wentylatora.

16.3.1 Procedura czyszczenia pieca konwek-
cyjno-parowego:

Wykona¢ czyszczenie reczne jak opisano w roz-
dziale ,Czyszczenie automatyczne”.

Wyja¢ lewg prowadnice (pchng¢ w gore, by od-
blokowac¢ dolne bolce, a nastepnie wyjaé z goér-
nych bolcow i z komory pieczenia).

«  Zwolni¢ blokady przytrzymujace przednig scia-
ne przed wentylatorem (w tym celu uzyj metalo-
wego elementu obrotowego widocznego na
zdjeciu ponizej).
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- Ciggnac z lewej strony otworzyé wewnetrzng
Sciane.

Postepowaé tak samo jak opisano w rozdziale
,Czyszczenie codzienne” (konserwacja), dodat-
kowo rozpylajgc specjalny Srodek czyszczgcy
(RETIGO Manual Cleaner) na tylng $ciane komo-
ry, wentylator, rozpylacz wody (rure na srodku
wentylatora do ktérej prowadzi przewdd dopro-
wadzajgcy wode) oraz elementy grzewcze.

Po doktadnym wyczyszczeniu komory pieczenia
rozgrzac jg do temperatury 50 — 60°C. Pod zad-
nym pozorem temperatura nie moze przekro-
czy¢ 70°C.

Odwapni¢ komore pieca, przy pomocy programu
~-Owapnianie komory gotowania”. W tym celu
zastosowac srodek Active Descaler.

Rozpyli¢ na catg komore pieczenia, wentylator,
rozpylacz wody oraz elementy grzewcze Srodek
odwapniajgcy (Active descaler)) i odczekaé oko-
to 15 minut.

Doktadnie optukaé catg komore pieczenia recznym
prysznicem.
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W razie potrzeby powtérzy¢ czynnosci.
Umy¢ uszczelke drzwi Srodkiem czyszczgacym.

- Po wyczyszczeniu komory pieczenia zamkng¢
wewnetrzng sciane (przed wentylatorem) i za-
blokowa¢ zamki obracajac je. Umiesci¢ na miej-
scu lewg prowadnice.

Po zakonczeniu czyszczenia zostawi¢ uchylone
drzwi komory pieczenia. Dzieki temu mozliwe
jest wydtuzenie zywotnosci uszczelki drzwi.

- Podczas pracy ze srodkami czyszczgcymi
(RETIGO Active cleaner, RETIGO Manual cle-
aner, Active descaler) nalezy zachowac¢ szcze-
go6Ing ostroznos¢ i zawsze postepowaé zgodnie
z instrukcjami i zaleceniami producenta srodka
czyszczgcego. Dzieki temu mozna unikng¢ za-
grozenia dla zdrowia!!!

16.4 Czyszczenie co kwartat (konserwacja)

Procedura czyszczenia co miesigc jest podobna do
tej opisanej w rozdziale ,10. Czyszczenie automatycz-
ne”. Dodatkowo nalezy wyczy$cic filtr powietrza.

Urzgdzenie zostalo zaprojektowane do uzytku
w $rodowisku IPX5 (odpornosé na rozpylang wode).
Z tego powodu jest wyposazone w dodatkowy wentyla-
tor zapewniajgcy chtodzenie przestrzeni, gdzie znajdu-
ja sie ztacza elektryczne i sterowanie elektroniczne.
Powietrze chtodzgce jest zasysane przez filtr powietrza
znajdujacy sie od dotu panelu sterowania oraz wydmu-
chiwane przez otwér z tytu urzgdzenia. By zapewni¢
wydajne chtodzenie, filtr powietrza musi by¢ czyszczo-
ny co trzy miesigce. W przypadku mocnego zabrudze-
nia nalezy go wyczysci¢ wczesénie;j.

Procedura czyszczenia filtra powietrza
Elektryczne piece konwekcyjno-parowe:
Filtr powietrza znajduje sie od dotu po lewej stro-
nie pieca.
Wyijac filtr i umy¢ w cieptej wodzie z mydtem.
Nastepnie umiesci¢ z powrotem na miejscu.
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Gazowe piece konwekcyjno-parowe
Postepowac tak samo jak w przypadku czyszczenia
drugiego filtra w gazowych piecach konwekcyjno-paro-

wych.

Regularne czyszczenie filtra powietrza oraz konser-
wacja znacznie przediuza zywotnos¢ urzgdzenia oraz
zapewnia jego bezproblemowe funkcjonowanie.

16.5 Konserwacja co rok

Wykonac¢ czynnosci konserwacyjne takie same,
jak te co kwartat.

Wymagane jest réwniez przeprowadzenie kon-
troli instalacji oraz urzgdzenia. Firma RETIGO
s.r.o. zaleca wykonanie tych czynnosci tylko
przez autoryzowany personel serwisowy.

Tylko profesjonalny montaz oraz wykonywanie
procedur konserwacyjnych zwieksza zywotnos¢
urzadzenia i gwarantuje jego bezproblemowe
funkcjonowanie.

Po roku uzytkowania urzgdzenia autoryzowany
serwis powinien wykonac kontrole instalacji oraz
urzgdzenia zgodnie z pozycjami podanymi w ta-
beli.

Podczas catego okresu uzytkowania urzgdzenie
musi przechodzi¢ regularne kontrole, testy i re-
wizje, zgodnie z Kodeksem CUBP nr 48/1982.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodo-
wanych nieodpowiednim czyszczeniem i kon-
serwacjg urzadzenia.

Wartosci ustawione przez producenta lub wpro-
wadzone przez technika serwisowego nie mogg
by¢ zmieniane przez uzytkownika.

Tylko dzieki regularnym kontrolom oraz czysz-
czeniu mozna unikng¢ nadmiernego zuzywania
sie urzadzenia.
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Kontrola komina
(dotyczy tylko gazowych piecéw konwekcyjno-parowych)

Jesli piec konwekcyjno-parowy jest typu B, to regu-
larna kontrola, konserwacja oraz czyszczenie komina
musi by¢é wykonywane co najmniej raz w roku (Norma
czeska — CSN EN 73 4201/2008), jesli prawo obowig-
zujgce w danym kraju nie stanowi inaczej (np. nadal

obowigzujgca norma nr 111/1981 Coll.,

ktéra naktada

obowigzek takich kontroli co pét roku).

LISTA KONTROLNA

1 | Wykonanie zatgczonych instrukcji montazu.

5 Wypoziomowanie urzadzenia w ptaszczyznie
poziome;.

3 | Regulacja drzwi.

4 | Podtgczenie urzadzenia do zimnej wody.

5 Ustawienie cisnienia doptywu wody w zakresie
300 — 500 kPa.

6 Kontrola utozenia, minimalnej dtugoéci
i Srednicy rury odptywowe;j.

7 Ustawienie minimalnej odlegtosci od zrodet
ciepta wynoszgcej 50 cm.

8 Ustawienie minimalnej odlegtosci od innych
powierzchni wynoszgcej 5 cm.
Ustawienie przestrzeni na nieograniczony

9 |przeptyw powietrza nad  urzadzeniem
wynoszgcej 50 cm.

10 Zapewnienie  wystarczajgcej przestrzeh
obstugi i konserwacii.

1 Zastosowanie zmiekczacza wody jesli jej
twardos¢ przekracza 10°n.

12 Zabezpieczenie urzadzenia bezpiecznikiem
elektrycznym.

13 Skontrolowanie zgodnos$ci z obowigzujgcymi
przepisami przeciwpozarowymi.

14 Zabezpieczenie urzadzenia bezpiecznikiem
elektrycznym.

15 Zwrdcenie uwagi uzytkownika na warunki
czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

16 Zwrécenie uwagi uzytkownika na zasady
odwapniania bojlera.
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17. Zywotnos$é pieca konwekcyjno-paro-
wego RETIGO

Zywotno$¢ urzgdzenia wynosi 10 lat, pod warun-
kiem spetnienia nastepujgcych warunkéw:

- Regularne kontrole serwisowe co 12 miesiecy
pracy urzgdzenia.
Taka kontrola musi zosta¢ wykonana przez
technikéw serwisowych firmy RETIGO lub auto-
ryzowany serwis RETIGO.
Uzytkownik jest zobowigzany do stworzenia
protokotu takiej kontroli.
Doktadne przestrzeganie instrukcji obstugi
zgodnie z niniejszym podrecznikiem.
Codzienna konserwacja i czyszczenie pieca
konwekcyjno-parowego za pomocg srodkéw za-
lecanych przez firme RETIGO (RETIGO ACTI-
VE CLEANER do czyszczenia automatycznego,
RETIGO MANUAL CLEANER, Active descaler,
PURON K itp.).
W przypadku piecéw konwekcyjno-parowych z
systemem czyszczenia automatycznego wyma-
gane jest wytgczne stosowanie $rodkow czysz-
czacych RETIGO Active Cleaner.
Szkolenie uzytkownikoéw przez profesjonalnego
szefa kuchni RETIGO. Musi zosta¢ odnotowane
w dokumentac;ji serwisowej lub kopii dokumen-
téw szkoleniowych personelu.
W przypadku zmiany uzytkownikéw, nalezy
przeprowadzi¢ dodatkowe przeszkolenie.
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18. Tabela kodow btedow

PRZYCZYNA
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ROZWIAZANIE

. . Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Woda osigga maksymalny poziom, ale y o - . L
. . s ; .ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 10 nie osigga minimalnego poziomu . Ao . )
w przeciagu dwéch minut tylko w trybie ,Hot air (Gorqpe powietrze). Prosimy
' o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Podgrzewanie bojlera trwa ponad szes¢ | ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 11 : . g . :
minut. tylko w trybie ,Hot air’ (Gorace powietrze). Prosimy
o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Podczas napetniania bojlera maksymal- Inforrr:aqe_; o btedzie mozna skasowac ngmskaj,ac przymsk
. L : .ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err12 ny poziom wody nie jest osiggany w prze- Kk e H i (G . Prosi
ciagu dwéch minut tylko w trybie ,Hot air’ ( orgce powietrze). Prosimy
) o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ podtgczenie wody (otwarty zawdr).
Podczas napetniania bojlera minimalny | Informacje o btedzie mozna skasowac¢ naciskajac przycisk
Err 13 poziom wody nie jest osiggany|,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
w przeciggu dwéch minut. tylko w trybie ,Hot air” (Gorgce powietrze). Prosimy
o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 14 Brakuje jednej fazy zasilania. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Btad ochrony przecigzenia termicznego
Err 15 silnika F2. Wskazanie przegrzania silnika | Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
ponad ustawiong granice.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Podgrzewanie bojlera trwa ponad sie- [ ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 16 . . g . )
dem minut. tylko w trybie ,Hot air” (Gorgce powietrze). Prosimy
o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Podczas oprdzniania bojlera poziom Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
wody nie opadt ponizej minimalnego ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 17 . . . . . Ao . )
poziomu w przeciggu dwoéch minut. Uszko- | tylko w trybie ,Hot air” (Gorgce powietrze). Prosimy
dzony czujnik poziomu wody w bojlerze. o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ odptyw wody.
Podczas oproézniania bojlera poziom | Informacje o btedzie mozna skasowac¢ naciskajac przycisk
Err 18 wody nie opadt ponizej maksymalnego | ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
poziomu w przeciggu dwéch minut. tylko w trybie ,Hot air” (Gorace powietrze). Prosimy
o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 19 Nawapniony bojler. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
- . L . Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Err 26 i'lsr,:'; klle;pl;;rﬁrkanci:uie nieprawidiowo  lub ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez
J ag ey funkcji ,Flap valve” (Pokrywa zaworu).
- . R . Informacje o btedzie mozna skasowac¢ naciskajgc przycisk
Err 27 _S|In|k. e pRED MtpEnitione I ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez
jest ciggle otwarty. f " o
unkcji ,Flap valve” (Pokrywa zaworu).
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Err 28 Btad przetacznika pokrywy zaworu. ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez
funkcji ,Flap valve” (Pokrywa zaworu).
Informacje o btedzie mozna skasowa¢ naciskajgc przycisk
Err 29 Btad silnika klapki. ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany bez
funkciji ,Flap valve” (Pokrywa zaworu).
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Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
Btad czujnika temperatury pary odloto- | ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 30 . . .
wej. tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
. ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
S 2l ) et SO el il tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajgc przycisk
- . ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 32 Blad czujnika temperatury bojlera. tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Blad czujnika temperatury 2 w komorze Infom:aqs_g o btedzie mozna skasowaé ne}mskaJ'ac przymsk
. . L ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 33 pieczenia — czujnik dolny w modelach . .
1921/2011 tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
) z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
Bfad sondy temperatury — sonda tempe- | ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 34 . .
ratury 1. tymczasowo we wszystkich trybach. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Bfad czujnika temperatury 1 w komorze | Piec konwekcyjno-parowy jest zablokowany we wszystkich
Err 35 pieczenia — czujnik gérny w modelach | trybach pieczenia.
1221/2011. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Informacje o btedzie mozna skasowac naciskajac przycisk
_ _| ,ESC”. Piec konwekcyjno-parowy moze by¢ uzywany
Err 36 Blad sondy temperatury — sonda tempe tymczasowo we wszystkich trybach. Sonda temperatury
ratury 2. . : . . .
2 nie moze zosta¢ uzyta. Prosimy o kontakt
z autoryzowanym serwisem.
Wywotany bezpiecznik termiczny komory
pieczenia (S1, S2) lub bezpiecznik ter- . ;
Err 40 miczny bojlera (S3) — ochrona przed Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
przegrzaniem.
Btad chtodzenia - przegrzanie . . . o
o . o Komunikat moze by¢ anulowany poprzez wcisniecie
Err 41 elektroniki, temperatura wyzsza niz . ‘. o .
65 °C esc". Wyczys¢ filtr powietrza.
Err 60 — 79 | Btad ptyty gtéwnej. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 80 — 91 | Btad falownika. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 95 Niepoprawne obroty dmuchawy. Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
Sprawdzi¢ czy zawor gazu jest otwarty i ponowié
Err 96 Nie nastgpit zapton gazu. procedure zaptonu. Jesli problem nie ustgpi konieczny
jest kontakt z autoryzowanym serwisem.
Err 97 Zty wylot spalin (tylko w urzadzeniach | Wybuch ptomienia - wytaczy¢ pie¢, odcigé doptyw gazu
typu B13). Tylko w piecach gazowych. | oraz skontaktowa¢ siez uatoryzowanym serwisem.
Err 100 Bfad systemowy Prosimy o kontakt z autoryzowanym serwisem.
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NOTATKI:
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