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Stimate client,

Felicitari pentru achizitionarea noului cuptor combi-steam RETIGO Vision. RETIGO s.r.o0. apreciaza decizia
dumneavoastra si considera ca veti obtine intotdeauna rezultate excelente prin utilizarea acestui echipament
pentru a da curs ideilor dumneavoastra in munca de zi cu zi. Prin utilizarea noului dumneavoastra echipament, veti
obtine o calitatea inaltd a mancarurilor preparate si invitatilor dumneavoastra le va placea sa se intoarca in localul
dumneavoastra.

Noul dumneavoastra echipament RETIGO Vision combina experienta indelungata a celor mai buni chefi cu
cele mai recente tehnologii stiintifice si moderne. Datorita utilizarii intuitive, rezultatele dumneavoastra la gatitul de
zi cu zi vor fi perfecte.

Cuptoarele combi-steam RETIGO Vision sunt prevazute cu un sistem inteligent de control al proceselor de
functionare, cu optiunea de a interactiona cu tehnologia efectiva in orice moment.

RETIGO s.r.o. considera ca noul combi-steamer RETIGO Vision va va oferi un confort maxim in timpul muncii
de zi cu zi si noi posibilitati de preparare a hranei. Acest lucru este sustinut, de asemenea, de perioada de garantie,
precizata in jurnalul de service si certificatul de garantie. Va rugadm sa solicitati companiei care efectueaza
instalarea noului dumneavoastra combi-steamer sa valideze certificatul dumneavoastra de garantie. Garantia nu
acopera avariile si functionarea defectuoasa provocate de utilizarea incorecta, neconformitatea cu acest manual
de utilizare, utilizarea unor materiale de curatat chimice agresive sau curatarea necorespunzatoare a dispozitivului.
Garantia exclude, de asemenea, avariile care rezultd din instalarea gresita, care nu este in conformitate cu
instructiunile producatorului; corectiile gresite din punct de vedere tehnic, precum si defectarile provocate de
personal sau persoane cu responsabilitate mai Thalta neautorizate.

Pentru ca dumneavoastra sa obtineti rezultate excelente cu noul dumneavoastra combi-steamer RETIGO
Vision de la bun inceput, noi dorim sa va punem la dispozitie prin acest manual toate informatiile necesare si
sfaturi utile pentru o activitate lipsita de probleme. Pentru a profita la maxim de toate posibilitatile noului
dumneavoastra cuptor combi-steam RETIGO Vision, va recomandam sa studiati cu atentie manualul inainte de
a incepe sa utilizati pe deplin combi-steamer-ul.

RETIGO s.r.o. va doreste sa utilizati cu placere noul dumneavoastra cuptor combi-steam RETIGO Vision.
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1. Introducere Acest simbol inseamna c& RETIGO s.r.o.

O are dreptul, n conformitate cu legea 477/2001

1.1 Utilizarea in conditii de siguranta Codex (94/62/CE), sa utilizeze marca

a echipamentului inregistrata Green Point (Punctul verde), care

inseamna ca pretul echipamentului include

Cuptoarele combi-steam RETIGO Vision au fost costurile referitoare la eliminarea materialelor
proiectate si fabricate pentru a indeplini toate de ambalaj.

standardele de sigurantad internationale aplicabile.
Instalarea care se abate de la instructiunile de instalare,
utilizarea, reglarea, servisarea in mod neconform,
precum si curatarea necorespunzatoare sau eventualele
modificari ale cuptorului combi-steam neautorizate de
catre producator pot cauza ranirea sau, eventual,
decesul.

CITITI CU ATENTIE manualul de utilizare inainte de
a incepe sa utilizati echipamentul. Pastrati in siguranta
acest manual pentru a fi folosit de cétre tofi utilizatorii
echipamentului si pentru referinte suplimentare n viitor.

Asigurati-va caracordarea la electricitate, racordarea
la apa, precum si racordarea la canalizare sunt corecte
si in conformitate cu instructiunile producatorului din
capitolul ,Transportul si instalarea” din documentatia
tehnicd a combi-steamer-ului. In cazul in care aveti
orice fel de intrebari sau indoieli cu privire la instalarea,
utilizarea sau siguranta echipamentului, va rugam sa
consultati furnizorul dumneavoastra.

Nu indepartati vreuna dintre mantalele compacte -
pericol de ranire din cauze electrice.

Nu lasati echipamentul de functionare fara
superVision decat in cazul in care este specificat acest
lucru Tn manual.

Nu continuati sa utilizati dispozitivul daca aveti cea
mai mica findoiala cu privire la functionarea sa
nedefectuoasa, sau daca se defecteaza in orice mod,
opriti-l imediat, intrerupeti conexiunea electrica, opriti
alimentarea cu apa si consultati furnizorul
dumneavoastra.

Niciodatd sa nu lasati personal neautorizat sa
opereze acest echipament sau sa il actioneze, sa 1l
curete sau sa efectueze alte activitdti in conflict cu
utilizarea sa specifica. O asemenea utilizarea
neautorizata poate provoca ranirea sau o posibila uzare
excesiva a echipamentului.

Intotdeauna respectati principiile de functionare ale
dispozitivelor electrice.

Ver. RO05/07/13
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Observatii privind siguranta

Studiati cu atentie acest manual de utilizare.

Numai personalul calificat si autorizat are
permisiunea de a utiliza acest dispozitiv.

Asigurati instruirea regulatd a personalului de
lucru. Astfel, dumneavoastra veti preveni
eventualele raniri la locul de munca si
deteriorarea echipamentului.

Acest echipament trebuie sa fie utilizat numai
pentru prepararea hranei si in conformitate cu
acest manual. Orice utilizare alternativa incalca
destinatia sa si este considerata a fi periculoasa.

inainte de utilizare, verificati camera de gatit
a cuptorului combi-steam. Resturile de hrana,
precum si materialele de curatat sau obiectele
uitate trebuie sa fie indepartate si camera de
gatit sa fie curatatd temeinic prin utilizarea
dusului de mana.

Niciodata sa nu directionati prin spalare resturile
de hrana Tn canalul de scurgere - indepartati-le
din camera de gatit.

Agentii de curatare si agentii de decalcifiere
trebuie sa fie utilizati numai Tn conformitate cu
descrierea din acest manual si urmand
instructiunile de pe fiecare dintre agenti.

Butoanele de pe panoul de control trebuie sa fie
apasate exclusiv cu degetele. Utilizarea unor
obiecte ascutite, cu varf sau a altor obiecte
anuleaza garantia.

Nu blocati gurile de ventilatie ale cuptorului
combi-steam prin asezarea unor obiecte in fata
lor, si anume sa nu puneti recipiente gastronorm
pe cuptoare, {esatura sau alte obiecte. Asigurati
evacuarea libera a aburilor prin gurile de
ventilatie deasupra cuptorului-combi.

Asigurati-va ca apa nu picura sau este
pulverizatd pe cuptorul-combi, nu puneti .vase
umplute cu apa pe cuptorul-combi.

Nu puneti surse inflamabile pe echipament sau
in apropierea sa.

Ver. RO05/07/13
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Din motive de siguranta, nu indepartati mantaua
compacta si nu incercati sa accesati interiorul
echipamentului. Dispozitivul nu include nicio
piesa pe care utilizatorul sa o poata manipula.
Reparatile care nu sunt descrise in acest
manual ar trebui sa fie efectuate numai de
tehnicieni de service calificati.

2.1 Observatii generale
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Nu instalati nicio sursa de caldura (friteuze,
gratare, arzatoare, plite de gatit) in apropierea
cuptoarelor combi-steam.

Temperatura sticlei usii exterioare poate sa
depaseasca 60°C.

Opriti alimentarile cu apa si electricitate atunci
cand nu utilizati cuptorul-combi  pentru
o perioada indelungata.

Lasati deschisda usa cuptorului combi-steam
atunci cand ati incheiat lucrul, de ex. noaptea.

Daca recipientele gastronorm sunt pline cu
lichide pentru mai mult de doua treimi - atentie
speciala ar trebui sa fie acordata in timpul
manipularii si scoaterii lor. Puneti asemenea
recipiente gastronorm pline pe suporturi numai
acolo unde le puteti vedea. Acordati atentie
suplimentara atunci cand scoateti orice recipient
gastronorm fierbinte cu orice fel de continut!

Atentie! Atunci cand lucrati cu cuptorul combi-
steam, aveti in vedere ca recipientele
gastronorm, suporturile termorezistente de vase
si tavile pot sa fie fierbinti - pericol de arsuri!

Atentie! Atunci cand este in functiune, cuptorul
combi-steam produce abur fierbinte - pericol de
oparire!

Pericol de accidentare!!! Fiti atent atunci cand
utilizati recipiente gastronorm in combi-steamer,
unde tava superioara este la peste 160 cm
deasupra podelei - risc de ranire din cauza
continutului fierbinte al gastronorm.
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3. Informatii generale

Comutarea PORNIT/OPRIT a cuptorului combi-
steam

Cuptorul combi-steam este proiectat pentru
0 conexiune electrica permanentd. Conectati sau
deconectati alimentarea cu energie electrica folosind
comutatorul principal extern.

Comutatorul trebuie sa fie utilizat pentru comutarea in
modul pornit si oprit (Tn cazul utilizarii, intretinerii, instalarii
si, de asemenea, opririi de urgenta a dispozitivului.)

Comutatorul trebuie sa fie imediat disponibil!

Preincalzirea boilerului de apa calda
(Numai pentru cuptoare combi-steam cu boiler)

Dupa comutarea in modul pornit a combi steamer-
ului, boilerul este umplut cu apa in mod automat, care
este apoi incélzitd. In acest timp, modurile ,Aburi” si
JAer fierbinte cu aburi” sunt blocate. In cazul in care
butonul ,PORNIRE” este apasat in acest timp, combi
steamer-ul va afisa un mesaj

si PORNIREA va fi amanata pana cand incalzirea apei
in boiler este finalizata. Dupa acest timp, combi
steamer-ul isi va continua functiile. In cazul in care
optiunea ,Aer fierbinte” este selectata, combi steamer-
ul va porni imediat.

Deschidereal/inchiderea usii

Usa cuptorului combi-steam este prevazuta cu un
mecanism de inchidere care permite deschiderea atat
cu mana dreapta, cat si cu cea stanga. Prin deplasarea
manerului in partile laterale, dispozitivul de blocare este
eliberat si usa poate sa fie deschisa tragand de maner.
Din motive de siguranta, ventilatorul de incalzire si cel
de climatizare sunt oprite la deschiderea usii, pentru
a preveni ca aburii sa iasa din camera de gatit. Mai intai,
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deschideti usa usor, deschideti-o complet dupa putin
timp pentru a preveni oparirea cu abur fierbinte. Inchideti
usa prin apasarea manerului usii (inchideti usa, daca
aveti un model cu carucior de incarcare, apasati usa
si rotiti manerul 90° in sensul acelor de ceasornic).
In cazul in care usa nu este inchisa corect si
L'&combl steamer-ul este Tn modul,PORNIRE”, va
aparea un mesaj informativ. Dupa ce usa este
inchisa in mod corect, combi steamer-ul va
continua procesul de gatire in conformitate cu
parametrii indicatj.

Satlt
§c

Manipularea recipientelor gastronorm

Daca recipientele gastronorm sunt pline cu lichide
pentru mai mult de doua treimi - atentie speciala ar
trebui sa fie acordata in timpul manipularii si scoaterii
lor. Puneti asemenea recipiente gastronorm pline pe
suporturi numai acolo unde le puteti vedea. Acordati
atentie suplimentara atunci cand scoateti orice recipient
gastronorm fierbinte cu orice fel de continut!

incarcarea caruciorului
(se aplica tipurilor 1221, 2011, 2021)

Trebuie sa opriti caruciorul de fiecare data atunci
cand 1l conduceti Tn cuptorul combi-steam.

Atunci cand manipulati un carucior de incarcare,
trebuie sa utilizati Tntotdeauna si sa aplicafi piedica
(inchiderea gastronorm) a recipientelor gastronorm.

Atunci cand scoatetli recipiente gastronorm pline cu
lichide, trebuie sa fie utilizate capace cu inchidere
ermetica. In caz contrar, existd un risc de opérire.

In cazul in care podeaua este neuniforms,
carucioarele de incarcare nu trebuie sa fie utilizate
pentru conducere in cuptorul-combi.

Niciodata sa nu lasati bara de manipulare
in interiorul unui cuptor combi-steam inchis - usa ar
putea sa se deterioreze.

Ver. RO05/07/13
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Niciodata sa nu scoateti caruciorul fara a folosi bara
de manipulare adecvata - neutilizarea acesteia ar putea
sa conduca la arsuri.

Atunci cand utilizati carucioare pentru distributia
hranei si evenimente, asigurafi-va ca farfuriile sunt
fixate Tn mod corect de gratare.

Intotdeauna utilizati programul de curétare automat
pentru a curata carucioarele.

Este interzis sa utilizati un cuptor combi-steam fara
caruciorul de incarcare pentru functionarea comuna
si pentru curatare!

Sonda de miez pentru citirea temperaturii
(Echipament optional)

Sonda de miez este utilizata pentru a citi temperatura
in interiorul mancarii care este preparata si, de
asemenea, pentru gestionarea procesului de gatire in
timpul modului bland de preparare a hranei.

« Utilizati sonda de miez numai pentru mancare

* Niciodata sa nu introduceti sonda Th mancaruri
inghetate - pericol de spargere!

« Evitati hipercurbarea cablului de alimentare care
duce in sonda

* Nu scoateti sonda de miez tragand de cablu

* Puneti sonda astfel incat sa nu atinga sticla usii

* Sonda de miez poate sa fie fierbinte - utilizaij
manusi de protectie

* Scoateti sonda de miez inainte de a scoate
preparatul si puneti-o in suportul de sonda.

* Atunci cand nu utilizati sonda de miez, puneti-o
in suportul de sonda

* Niciodata sa nu lasati sonda de miez in afara
camerei de gatit - pericol de a fi prinsa in usa si
de a suferi deteriorari!

Dusul de mana
Utilizati dusul de mana pentru a clati interiorul
camerei de gatit, pentru a cobori temperatura in camera

de gatit si pentru procese suplimentare in cuptoarele
combi-steam (stropirea si glazurarea fripturilor...)

Ver. RO05/07/13

=41\ cand usa cuptorului combi-steam este deschisa

B Dusul de mana este functional numai atunci
.:r"; é

- Niciodata sa nu pulverizati apa din dusul de
[y ™ mana pe geamul fierbinte al usii - pericol de
distrugere a geamului.

© Niciodata sa nu utilizati dusul de mana pentru
E&récirea camerei de gatit dacad temperatura din
- camera este mai ridicata de 90 °C - geamul
interior se poate sparge. Garantia nu poate sa
fie solicitata pentru geamul deteriorat in acest
mod. Intotdeauna utilizati  functia de
,»Preincalzire/ racire”.

E Intotdeauna puneti dusul de man& in suportul
S&séu dupa utilizare.

intretinerea cuptorului combi-steam

Este necesar sa curatati cuptorul combi-steam in
mod regulat (consultafi capitolul ,Curatarea cuptorului
combi-steam”)

Atunci cand curatati cuptorul combi-steam, este
necesar sa urmati aceste instructiuni:

« Utilizati numai agenti de curatare recomandati
de producatorul cuptorului combi-steam.

« Urmati instructiunile scrise pe agenti de
curatare.

* Niciodatd sa nu aplicati agenti de curatare pe
suprafete inoxidabile fierbinti - pericol de
deteriorare a suprafetei si, In consecinta, de
decolorare. Garanfia nu acopera asemenea
deteriorari!

+ Intotdeauna clétiti interiorul camerei de gatit cu
dusul de mana dupa curatare - astfel indepartati
agentii de curatare folosifj.

* Niciodata sa nu utilizati acizi pentru curatarea
cuptorului, nu lasati acizi in apropierea cuptorului
combi-steam - pot deteriora suprafata de inox

* Nu utilizati praf de lustruit sau orice alte pulberi
de curatat ,,dure”.

* Niciodatd sa nu aplicati mijloace de curatare
mecanice pentru a curata cuptorul combi-steam
(cum ar fi 1ana metalica, raclete, cutite).

e Nu curatati cuptorul combi-steam cu curatitoare
cu apa la inalta presiune.

» Lasati usa deschisa dupa curatarea camerei de
gatit.
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P Intotdeauna purtati imbr&caéminte de protectie si
ilvr&accesoriile de lucru recomandate (manusi,
: ochelari, masca) atunci cand curatati cuptorul
combi-steam! Astfel va protejati sénatatea!

curatat suficient de des - resturi de grasime se
acumuleaza pe peretii camerei de gatit - acestea
se pot aprinde la temperaturi ridicate.
O asemenea deteriorare nu este acoperita de
garantie!

[ ; Atunci cand cuptorul combi-steam nu este

Repararea defectiunilor

Defectiunile pot fi reparate numai de catre tehnicieni
de service autorizati, instruiti si certificaii de catre
producator.

In cazul unei interventii necorespunzétoare sau
a unui tehnician de service neautorizat, garantia nu se
aplica!

Monitorizarea si intretinerea

Este necesar sa realizati o verificare anuala minima
a cuptorului combi-steam si a echipamentelor sale de
catre un atelier de service autorizat pentru a asigura
functionarea n conditii de siguranta si fara defecte
a echipamentului. (consultati capitolul ,Intretinerea”).

Ver. RO05/07/13
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4, Descrierea generala
a echipamentului
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Cuptoare combi-steam tipurile 1221, 2011, 2021
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Usa cu geam dublu pentru cuptorul combi-
steam

Maner usa cu inchizatoare integrata
Geam interior usa

Dispozitiv de prindere pentru a fixa geamul
interior

Tava de picurare pentru colectarea apei
condensate de pe geamul interior al usii, cu
eliberare automata

Picioarele reglabile

Capac pentru canalul de scurgere

Filtru de aer si praf

Manta laterala

Sonda de miez

Perete interior detasabil in fata ventilatorului
de climatizare

Panou de control pentru cuptorul combi-steam
Dus de méana
Camin de aerisire

Supapa comandata si de siguranta pentru
evacuarea surplusului de aburi

Suporturi pentru recipientele gastronorm
Lumina interioara

Carucior de incarcare (cuptor combi-steam
tipurile 1221, 2011, 2021)

Conector USB
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Placa de identificare a cuptorului combi-steam este
localizata pe partea dreapta superioara. O copie a placii
de identificare este localizata in interiorul dispozitivului,
pe partea stanga.

Placa contine urmatoarele informatii: producatorul,
datele tehnice ale echipamentului, adica tipul si modelul,
numarul de constructie, anul fabricatiei, date importante
despre tipul de alimentare cu putere, consumul de
energie, greutatea si protectia iTmpotriva apei.

Eticheta include, de asemenea, marcajele c E Si

@ , confirmand ca echipamentul este conform cu
toate cerinfele CSN, EN, IEC si ordonantele
guvernamentale.

rettgo
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Placa de identificare pentru combi
steamer-ul RPEO611IA
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5. Caracteristicile echipamentului

RETIGO Vision este un dispozitiv universal de
preparare a hranei. El permite utilizatorului sa prepare
un meniu complet. In cuptorul combi-steam RETIGO
VISION, este posibil sa efectuati toate tipurile de
preparare termica a hranei, cum ar fi prajirea la caldura
uscata, prajirea in ulei, frigerea la grill, fierberea
indbusita, prepararea la aburi, gatitul la temperaturi
joase, prdjirea/coacerea peste noapte la temperaturi
joase. Unul dintre avantaje sta in prepararea hranei cu
un consum scazut de apa si ulei, in absenta oricarui
transfer de mirosuri atunci cand preparati doua feluri de
mancare diferite, pastrarea vitaminelor si a mineralelor,
realizarea unor economii importante de putere, apa,
spatiu si timp. Datorita optiunii de a controla umiditatea
in camera de gatit, economisiti in mod semnificativ
greutatea hranei preparate.

Este posibil, de asemenea, sa utilizati cuptorul
combi-steam ca si compartiment pentru dospitul
aluaturilor, pentru pastrarea si uscarea fructelor sau
pentru alte procese tehnologice. Toate aceste procese
sunt programabile si pot fi efectuate indiferent de
personal. Utilizarea sondei de temperatura este un alt
avantaj, in special Tn cazul unor mancaruri sensibile la
temperatura inalta (friptura de vita).

Prin utilizarea in mod corect a echipamentului, puteti
face economie de spatiu si timp, altminteri necesare
pentru dispozitive cu scop unic pentru procesele de
productie individuale.

Prepararea termica a hranei se desfasoara in
camera de gatit, unde aerul fierbinte este circulat in
mod uniform de un ventilator de climatizare. Aerul poate
fi umezit prin generarea de aburi. Umiditatea este
controlata in mod automat in conformitate cu valoarea
si operatia setate. In timpul operarii cu aburi, umiditatea
este setatd la 100%; Tn operatii combinate, gradul de
umiditate poate sa fie variat.

Toate procesele sunt controlate automat de
un microcomputer, incorporat in CPU-ul (Unitatea
centrala de prelucrare) cuptorului combi-steam.

Gatitul in sine poate lua doua forme diferite:

. Ultima optiune este de a regla manual tofi
parametrii. Cei mai experimentati utilizatori vor profita
de aceasta optiune si vor regla parametrii procesului de
gatire cu exactitate, in functie de cerintele lor.

. O alta optiune este de a utiliza programele
prestabilite sau de a crea programe personale.
5 programe (retete) pot fi introduse in memoria
cuptorului combi-steam si fiecare poate contine pana la
5 pasi. Fiecare pas poate include parametri diferiti si un
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mod diferit de gatire. Avantajul unor asemenea 6. Panoul de control
programe sta Tn faptul ca ele sunt efectuate automat si
atunci cand sunt pastrate aceleasi conditii de intrare,

} - ooy ' N Combi steamer-ul este echipat cu un panou tactil.
acelasi rezultat calitativ poate fi obtinut de fiecare data.

Functiile individuale sunt selectate intr-un mod simplu -

prin atingerea butonului care corespunde modului dorit

. de preparare a hranei sau a unui element dorit de pe

Avantaje afisaj.

* Prepararea rationala a hranei

e Pastrarea vitaminelor Si mineralelor,
microelementelor si gustului

* Reducerea pierderii in greutate

*  Preparare folosind o cantitate minima de apa si
ulei

* Niciun transfer de miros in timpul prepararii
concomitente de mancaruri

+ Economie de energie, apa, ulei si timp in
comparatie cu tehnologiile obignuite

* Generarea de aburi de catre un boiler cu
mecanism automat de autocuratare, sau cu
tehnologia de pulverizare (apa este condusa la
ventilator si apoi pulverizata pe dispozitivele de
incalzire).

+ Compartiment de gatit igienic

* Rotatia in doua directii a ventilatorului asigura
uniformitate ideala

»  Echipamentul este controlatde un microcomputer
Ccu memorie

* lluminare perfecta a interiorului camerei - lampa
cu halogen cu inchidere automata dupa 2 minute

+ Dispozitiv de siguranta automat cu sistem de
diagnostic

* Reglarea continua a temperaturii apei reziduale
n cutia de scurgere (max. 60°C)

»  Semnal sonor la sfarsitul procesului de gatire

« Dus incorporat pentru curatarea interiorului
cuptorului combi-steam

+ Usa panoramica cu geam dublu

* Sonda de miez (¥)

« Inregistrare a datelor HACCP

* Posibilitate de a analiza datele HACCP pe un
PC

6.1 Descrierea de baza a panoului de control

Buton ,,Aer fierbinte”
»Aer fierbinte cu aburi”

Buton ,,Aburi”

Buton ,,Magic”

Buton ,,Sdgeata +”

Buton ,,Sdgeata -”

Buton ,,Pornire/ oprire”

Panou de control al RETIGO Orange Vision

6.1.2 Functiile butoanelor de comanda ale panoului

(*) echipament optional

Butonul pentru modul ,,Aer fierbinte”

Daca este apasat, urmatoarele valori de proces
tehnologic sunt prestabilite:

Timp de preparare: 30 min.
Temperatura camerei de gatit: 180 °C
Umiditate: 0%

Finalizare a procesului de gatit dupa perioada de
timp prestabilita.
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Valorile de timp pot fi reglate intre 1 min. - 23 h
59 min.

Valorile de temperatura pot fi reglate intre 30 -
300°C.

@ Butonul pentru modul ,,Aer fierbinte cu

aburi”
(combinatie)

Daca este apasat, urmatoarele valori de proces
tehnologic sunt prestabilite:

Timp de preparare: 30 min.
Temperatura camerei de gatit: 160 °C
Umiditate: 50%

Finalizare a procesului de gatit dupa perioada de
timp prestabilita.

Valorile de timp pot fi reglate intre 1 min. - 23 h
59 min.

Valorile de temperatura pot fi reglate intre 30 -
300°C.

6 Butonul pentru modul ,,Aburi”

Daca este apasat, urmatoarele valori de proces
tehnologic sunt prestabilite:

Timp de preparare: 30 min.
Temperatura camerei de gatit: 99 °C
Umiditate: 100%

Finalizare a procesului de gatit dupa perioada de
timp prestabilita.

Valorile de timp pot fi reglate intre 1 min. - 23 h
59 min.

Valorile de temperatura pot fi reglate intre 30 -
130°C.

o Butonul ,,Magic”

Acest buton este utilizat pentru a selecta si regla
functiile speciale (de ex. Curatarea semiautomata, Info,
Setéri etc.) pentru a utiliza in mod optim combi-steamer-

ul.
% Butonul ,,Pornire/ oprire”

Acest buton porneste si opreste procesul de gatire.

MANUAL DE UTILIZARE PENTRU CUPTOARE COMBI-STEAMER RETIGO ORANGE VISION

®
@

Cu acest buton, puteti creste sau micsora valorile
parametrilor prestabiliii ai procesului de gatire, de ex. in

Butoanele ,,Sageti”

meniul ,,EXTRA”

Ver. RO05/07/13



MANUAL DE UTILIZARE PENTRU CUPTOARE COMBI-STEAMER RETIGO ORANGE VISION

6.2 Funcitiile pictogramelor afigate

»Reglarea timpului”

Activeaza reglarea manuala a timpului si, de
asemenea, modifica perioada de timp a procesului de
gatire, cu o durata intre 1 min si 23h. 59 min.

»Reglarea temperaturii”

Permite utilizatorului sa stabileasca si sa regleze
manual temperatura procesului de gatire in limita
domeniului admis de modurile individuale.

“Setarea programelor*

Activeaza selectarea programelor de gatire si
reglarea lor.

_{ »inregistrarea programelor/ pasilor”

Activeaza Tinregistrarea parametrilor stabilifi ai
programului.

&5

Activeaza stabilirea si reglarea manuale ale umiditatji
procesului de gatire Tn modul ,Aer fierbinte cu aburi”.

»Reglarea umiditatii”

Ver. RO05/07/13
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,»Preincalzireal racirea”

Cu acest buton, puteti alege preincalzirea camerei
de gatit inainte de procesul de gatire, sau racirea sa in
cazul in care temperatura este prea ridicata.

& Niciodata sa nu utilizati dusul de mana pentru

E‘&récirea camerei de gatit daca temperatura din

’ camera este mai ridicatd de 90 °C - geamul
interior se poate sparge. Garantia nu poate sa
fie aplicatd geamului deteriorat in acest mod.
intotdeauna utilizati functia de ,,Preincalzire/
racire”.

,Umezirea manuala”

Activeaza umezirea manuala a camerei de gatit in
modurile ,Aer fierbinte” si ,Aer fierbinte cu aburi”.

»Stabilirea temperaturii miezului”
(Accesoriu optional)

Activeaza stabilirea temperaturii miezului la care
procesul de gatire se termina (30 - 110°C).

,»ventil-clapa“
(Accesoriu optional)

Activeaza deschiderea sau inchiderea ventilului in
cazul Tn care umiditatea in camera de gatit este prea
ridicata si trebuie sa fie ventilata.

HExtra“

Activeaza selectarea funcitiilor speciale ale combi
steamer-ului.
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7. Modul manual

Selectam acest mod daca nu vrem sa utilizam

programele prestabilite in ,Selectare program” “ .
Alegerea de a introduce manual parametrii tehnologici
ai procesului de gatire permite Th mod liber crearea de
procese personale cu optiunea de a modifica parametrii
chiar si Tn timpul prepararii mancarurilor.

7.1 Reglajele manuale de baza

Reglarea manuald a proceselor tehnologice
individuale de preparare a hranei poate fi selectata in
patru moduri:

7.1.1 Prin apasarea oricaruia dintre butoanele de
selectare a modurilor

Valorile TEMPRATURA si TIMP vor fi prestabilite la
parametrii lor impliciti.

a) Modul ,,Aer fierbinte” [:5:5 @

in cazul in care valorile prestabilite indeplinesc
cerintele particulare pentru prepararea mancarii
dumneavoastra, apasati

pentru a lansa procesul tehnologic. Putem incheia
procesul cu acelasi buton in orice moment dorim.

7.1.2 Reglarea parametrilor conform dorintelor
noastre

Acelasi proces care este descris mai jos se aplica
tuturor modurilor de gatire.

b) Modul ,,Aer fierbinte cu aburi” tﬁsﬂm

1. Prin apasarea usoara a pictogramei valorii pe
care dorifi sa o maodificati (Timp, Temperatura,
Umiditate), veti face ca pictograma sa clipeasca

2. Prin apasarea ,Sageti +/-” @
@
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puteti modifica parametrii in functie de dorintele
dumneavoastra.

De exemplu:
Modul Aer fierbinte cu aburi Nota: Reglarea umiditétii nu este disponibila in modurile
Timp 2 h. 30 min. ,Aer fierbinte” si ,Gatire la aburi”.
Temperatura 145°C
Umiditatea 65 %

Daca parametrii stabiliti indeplinesc cerintele noastre
de preparare a hranei, apasam butonul ,,PORNIRE/
OPRIRE?” si pornim procesul tehnologic. Putem incheia
procesul cu acelasi buton in orice moment dorim.

1. Selectati modul dorit de preparare a mancarii

Nota: Pe parcursul procesului de gatire, timpul si
temperatura vor fi indicate pe afisaj. Puteti verifica
2. Selectati timpul dorit de preparare. temperatura din camera de gatit (sau din sonda
introdusé%_.e_cin apasarea butonului de Temperatura

x
(Sonda) Cl Timpul de gétire rdmas va fi afisat prin

apdasarea butonului Timp ! s.,-;ﬂ l.

7.1.3 Controlul procesului de gatire cu

sonda de temperatura
(accesoriu optional)

Acest mod ar trebui sa fie ales daca ne dorim sa
incheiem procesul de gatire la momentul in care
temperatura din interiorul preparatului atinge o anumita
valoare. Stabilirea acestei temperaturi se efectueaza in
acelasi mod ca pentru temperatura camerei de gatit.

1. Prin atingerea usoara a pictogramei
st'%"'.; :

™
Temperatura, veti face pictograma i.z.j sa clipeasca.
2. Reglati temperatura de preparare a mancarii

3. Prin atingerea quaré a pictogramei Sonda,

veti face pictograma sa clipeasca,

4. Selectati umiditatea dorita
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Prin atingerea ,Sagefi +/- 7, puteti modifica parametrii in
functie de dorintele dumneavoastra.

Nota: in cazul in care trebuie s& regldm parametrii de
gatire ai unui proces care este in desfasurare, apasam
butonul relevant (Timp, Temperatura, Umiditate,
Temperatura sonda) si reglam parametrii in functie de
nevoile noastre imediate. Procesul de gétire va continua
conform cu noile valori stabilite.

7.1.4 Selectarea optiunii ,,Preincalzire/ racire”

Aceasta optiune ar trebui sa fie selectata in cazul in
care dorim sa introducem mancarea intr-o camera de
gatit preincalzita. Sistemul de control al combi steamer-
ului va determina automat daca este necesar sa incalziti
sau raciti camera la temperatura necesara si numai
dupa aceea va va solicita sa introduceti mancarea.

1. Mai intai stabili{i parametrii de gatire (consultati
punctele 7.1.1 sau 7.1.2 sau 7.1.3).

2. Selectati functia ,Preincalzire/ racire” m

3. Apasati butonul ,,PORNIRE/ OPRIRE” '@'

Combi steamer-ul va porni preincalzirea camerei de
gatit la o temperaturd mai mare cu 25°C decét
temperatura stabilitd. In cazul in care temperatura din
camera de gatit este mai mare decét cea reglata, ea va
fi coboratd la o valoare cu 25% mai mica decéat
a temperaturii stabilite.

Combi steamer-ul va va informa despre preincalzire/
racire prin afisarea unui semn si a temperaturii efective
a camerei de gatit.
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Dupa atingerea temperaturii corecte, combi steamer-
ul va va solicita sa introduceti mancarea dumneavoastra
prin emiterea unui semnal sonor si afisarea urmatorului

semn.

Dupa introducerea recipientelor cu mancare si
inchiderea usii, procesul automat de gatire va porni in
conformitate cu parametrii stabiliti.

7.2 Alte functii ale reglajelor manuale

7.2.1 Terminarea controlului manual si
revenirea la meniul principal

urmeaza automat dupa incheierea procesului de
gatire, fie dupa trecerea perioadei de timp prestabilite
sau dupa atingerea temperaturii stabilite atunci cand
este folosita sonda. Combi steamer-ul va anunta finalul
procesului de gatire printr-un semnal sonor si un semn

De asemenea, procesul de gatire poate fi terminat in
orice moment prin apasarea butonului ,Pornire/Oprire”

e )
7.2.2 Cresterea manuala a umiditatii
camerei de gatit
Daca este necesar sa cresteti umiditatea camerei de
gatit in timpul procesului de gatit (de ex. cand coaceti

aluaturi), apasati butonul ,Umezire manuala” Ha:
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Dupa apasarea acestui buton, umiditatea din camera
de gatit este majorata prin pulverizarea de apa pe
unitatile de incalzire fierbinti. Vom termina procesul de
crestere a umiditatii prin apasarea din nou a aceluiasi

buton

Nota: Butonul ,Umezire manuald" este activ numai in
modurile ,Aer fierbinte” si ,Aer fierbinte cu aburi”.

7.2.3 Alegerea ,,Ventilului-clapa”
(accesoriu optional)

Daca este necesar sa micsorati umiditatea camerei
de gatit in timpul procesului de gatire(de ex. cand dorim

o suprafata bine coapta), apasati acest buton ,,
Acest lucru va deschide ventilul de aerisire si aburii in
exces se vor disipa rapid. Aceasta funciie este activa

pana cand butonul este apasat din nou

vn

Observatie: Butonul ,Ventil-clapa" este activ numai in
modurile ,Aer fierbinte” si ,Aer fierbinte cu aburi”.

7.2.4 Comutarea intre modurile de gatire in
timp ce programul este in desfasurare

Este posibil sa schimbati modul de gatire chiar gi
atunci cand procesul de gatire efectiv este deja in
desfasurare. Atunci cand ftineti apasat butonul de

selectie
f \y

timp de cel putin trei secunde, parametrii de gatire vor
fi resetati la valori noi fara oprirea procesului de gatire
in desfasurare.

7.2.5 Pornirea gatitului la un moment anume
(Pornire temporizata)

Programul selectat al combi steamer-ului sau un
mod cu parametri prestabilifi pot fi reglate sa fie lansate
la un moment in timp specificat in avans.

Procedura de configurare:

1. Selectati modul si parametrii de gatire (consultati
punctele 7.1.1 sau 7.1.2 sau 7.1.3) sau selectafi un
program (consultati capitolul 8.).

2. Apasati si fineti apasat butonul ,Timp” E Rersf ',!
Afisajul de configurare a orei va incepe sa cllpeasca §|

mesaijul afisat va va solicita sa stabili{i ora.

Ver. RO05/07/13
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3. Stabiliti pornirea automata cu butoanele ,Sageti
+ -7

4. Apasati butonul ,Timp” L...E*~”: “~_a|! Afisajul de
configurare a minutarului va incepe sa clipeasca

5. Stabiliti minutele pentru pornirea automata cu
butoanele ,Sageti +/ -”.

6. Apasati butonul ,,Pornire/ Oprire”. Afisajul va indica
ora reala si textul afisat va indica momentul de pornire
temporizat.

Imediat ce ora reald atinge momentul de pornire
temporizat, gatirea automata va incepe in conformitate
cu parametrii pe care i-afi stabilit in avans.

Puteti parasi aceasta functie prin apasarea butonul
.Extra” oricand Tn timpul configurarii automate a orei.

Asteptarea pentru pornirea automata poate sa fie
intrerupta prin apasarea in orice moment a butonului
.Pornire/ oprire”.

Nota: in timpul in care combi steamer-ul asteapts
pornirea automata, este posibil sa stabiliti un al doilea
timp de pornire automatd cu aceeasi parametri de
gatire.

Dupa terminarea primului proces de gatire, combi
steamer-ul va stabili automat al doilea timp de pornire
temporizat si dupa compararea celui de-al doilea timp
de pornire cu ora reala, va porni automat gatitul in
conformitate cu parametrii stabiliti.

7.2.6 Setarea turatiei ventilatorului - 5 trepte de
turatie (unitate optionala)

Echipamentul optional al cuptoarelor cu convectie
Retigo Orange Vision va permite reglarea in 5 trepte de
turatie. Turatia ventilatorului poate fi setata la valoarea
implicita, pentru operatia curenta sau pentru programele
individuale. Turatia standard din fabrica este de 4.

Puteti afisa turatia curenta a ventilatorului prin
apasarea butonului ,Magic”. Spre exemplu, ecranul va
indica 4-5, ceea ce inseamna treapta 4 de turatie din 5.

Puteti schimba turatia prin folosirea sagetilor, setati
turatia dorita si apasati din nou butonul ,Magic”.
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In cazul in care setati turatia prin aceasta metoda
in timp ce aparatul este oprit, turatia va fi folosita ca
valoare implicita. Va fi folosita de fiecare data cand
aparatul este pornit.

In cazul in care setati turatia ventilatorului in timpul
gatirii, turatia va fi folositd doar incepand din acel
moment. Dupa ce apasati butonul ,Start/Stop”, va fi
folosita din nou setarea originala a turatiei ventilatorului.

De asemenea, puteti folosi procedura descrisa mai sus
pentru a seta turafia ventilatorului pentru programe/
trepte individuale.
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8. Programe

Selectati acest mod daca doriti sa utilizati programele

prestabilite Th meniul ,Selectare program”
Utilizarea acestei functii va va permite sa prestabiliti §|
sa salvati cele mai des utilizate procese de gatire si
selectarea lor rapida cu optiunea de modificare
a parametrilor chiar si in timpul prepararii hranei.

Combi steamer-ul va va permite sa alegeti intre
5 programe, care sunt formate fiecare din cel mult
5 pasi independenti. Aceasta selectie poate fi extinsa la
un maxim de 99 de programe cu 5 pasi (accesoriu optional).

8.1 Selectarea programelor

1. Apasati butonul ,,Selectare program”

Afisajul ,Alegere program” va indica informatiile
despre starea programului curent:

Numar
total de pasi

Numar Pas
program curent

3. Introduceti méncarea in camera de gatit.
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Nota: Dacé primul pas al programului contine optiunea

»Preincélzire/ racire"”, pictograma de pe panoul de
control se va aprinde. Intr-un asemenea caz, nu
introduceti méncarea, si mergeti la pasul 4.

4. Apasati butonul ,,Pornire/ oprire”.

Nota: Daca primul pas al programul contine optiunea

»Preincalzire/ racire”, asteptali pdnd cand acest
proces se termina gi nu introduceti mancarea pana
cénd nu vi se solicitd séa faceti acest lucru.

De asemenea, puteti sd modificati parametrii
prestabiliti Tn acelasi mod care este descris in capitolul
7, sectiunea 7.1.2.

Veti fi informat despre pasul curent al programului
pe afisajul de informatii ,Selectare program”.

8.2 Crearea propriilor programe

Combi steamer-ul va permite sa creati propriile
dumneavoastra programe, sa le salvati, sa le reglati
ulterior si sa le gestionati pentru a atinge aceeasi
calitate excelenta a produsului dumneavoastra final.

Crearea unui program:

1. Apasati butonul ,,Selectare program”

2. Cu ajutorul sagetilor, selectati numarul
programului Tn care doriti sa salvati reteta
dumneavoastra. Combi steamer-ul va prestabili automat
primul pas al programului.

Exemplu: Crearea programului nr. 2:

In cazul in care incé nu a fost stabilit niciun pas in
programul nr. 2, apare semnul ,END“ (,SFARSIT”) in
afisajul , Timp”.

3. Selectati ,Mod”,

parametrii »remperatura”,

Ver. RO05/07/13

.1imp”, ,Umiditate”, ,Preincalzire/ racire” a camerei de

gatit sau ,Ventil-clapa”. Butoanele selectate incep sa
clipeasca.

4. Apasati butonul ,Inregistrare program/ pas”

_|,.-. . Butonul va incepe sa clipeasca. Prin apasarea
inca o data a butonului, primul pas va fi inregistrat in
memoria combi steamer-ului si al doilea pas al
programului va fi automat prestabilit pentru introducerea
noilor parametri.

Observatie: Un pas fara niciun parametru de gétire
va indica semnul ,End” (,Sférsit”) pe afisajul ,Timp’,
care inseamnd ca procesul de gétire va fi terminat
o data ce programul ajunge la acest punct. Sfarsitul
programului va fi anuntat de un semnal sonor. Acest
lucru inseamné c& daca doriti ca programul s& aiba
doar 3 pasi, stabiliti pentru timpul din al patrulea pas
semnul ,END” (,SFARSIT”). Acest semn apare intre ora
0.01 si 23.59.

5. Pentru crearea altor pasi, urmat;
instructiuni cu cele de la punctele 1 pana la 4.

aceleasi

6. In cazul in care aparatul Retigo Orange
Vision este prevazut cu functia de turatie multipla
a ventilatorului, puteti seta aceasta turatie pentru fiecare
pas de program. La programarea unui pas de program
prin apasarea butonului ,Magic’, selectafi turatia
ventilatorului pentru un pas specific si apoi apasati din
nou butonul ,Magic”.

8.3 Verificarea programelor create
Reglarea programelor individuale poate fi foarte

simplu verificata. Pasii afisati pot fi ajustati pentru a se
potrivi cu nevoile de gatit imediate.

1. Apasati butonul ,,Selectare program”

Afisajul va indica pasul curent al programului.
Aceasta configurare poate sa fie acceptata sau reglata
prin introducere unor parametri noi, ca in articolul 8.2,
punctul 3.
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2. Apasati de doua ori butonul ,,inregistrare

program/ pas” —L. . Afisajul va indica pasul urmator al
programului. Daca parametrii pasului anterior au fost
modificafi, noua reglare a pasului anterior este
inregistrata.

Prin repetarea procedurii 2), puteti revizui toti pasii
programului selectat. Daca afisajul ,,Timp” indica
semnul ,,End” (,,Sfarsit”), combi steamer-ul a terminat
programul dupéa pasul anterior.

8.4 Revenirea la stabilirea manuala a parametrilor

Prin apasarea din nou a butonului ,,Selectare

program” combi steamer-ul va comuta pe
stabilirea manuala a parametrilor de gatire.

8.5 S$tergerea programului creat

1. Selectati programul care urmeaza sa fie sters.
(consultati sectiune 8.1).

2 Y

2. Apasati butonul ,,Timp”. | E *;l:- j.

3. Cu ajutorul ,Sageti +/ -”, setati valoarea ,,End”
(,,Sfarsit”) pe afisaj.

4. Apasati de doua ori butonul ,,inregistrare

program/ pas” —I'. . Programu selectat va fi sters.
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9. Meniul ,,Extra”

Meniul ,Extra” contine oferte speciale, care va
vor permite sa utilizati usor alte functii ale combi
steamer-ului. O desfasurare detaliatd a meniului ,Extra”
se gaseste la finalul acestui manual. Pentru a lucra in
acest meniu, utilizati butoanele principale:

»Extra” - revenire la nivelul superior

»Magic“ e - confirma selectia si reglarea

[y

»oagetile +/-“
modifica valorile +/-.

- navigheaza prin meniu sau

In meniul Extra se gasesc:
1. Curatare

2. Stare de veghe

3. Racire

4. lluminat permanent

5. Info

6. Reglaje utilizator

7. Golire boiler

8. Service

9.1 Utilizarea ,,Extra”

Pentru a selecta aceastd caracteristica, apasati
.Extra”. Apare primul element de meniu din acest meniu.

Utilizand ,Sageti +/ -”, puteti alege alte caracteristici.
Confirmati caracteristica selectatda prin apasarea
butonului ,Magic”.

9.1.1 ,1 Curatare”

Selectati aceasta functie daca dorifi sa curatati

combi steamer-ul prin utilizarea Sistemului de curatare
(consultati cap. ,Curatarea”).

Ver. RO05/07/13
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9.1.2 ,2 Stare de veghe“
Daca confirmati aceasta optiune, combi steamer-ul
intrd In modul ,somn”-Stare de veghe. Aceasta stare

este indicata de un buton care clipeste "S#s"'. Consumul
de energie este minim. Puteti comuta in modul normal
tindnd apasat butonul ,Start / Stop“ (,Pornire/ Oprire”).

9.1.3 ,3 Racire“

Utilizarea acestei functii este potrivitd atunci cand
este necesar sa raciti combi steamer-ul dupa
functionarea la temperaturi Thalte, urmata de functionare
la temperaturi mult mai joase (de ex. ,aburi“ - legume
gatite). In timpul racirii, veti fi informat despre
temperatura curentd in camera de gatit. Racirea poate
fi intrerupta in orice moment apasand ,Start / Stop“
(,Pornire/ Oprire”).

L

i a.nd racirea camerei de gatit daca temperatura este

mai mare de 90 °C in camera — geamul interior
poate fi distrus. Garantia nu poate sa fie aplicata
geamului deteriorat in acest mod.

) 4 2‘ Niciodata sa nu utilizati dusul de mana pentru

9.1.4 ,4 lluminat permanent“

Daca aveti nevoie ca lumina sa ramana aprinsa
permanent in camera de gatit, selectati valoarea ,Yes”
(,Da") pe de afigajul , Timp” apasand pe butonul ,Magic”.

Pentru a reveni la modul automat de stingere
a luminii, selectati valoarea ,No” (,Nu”).

9.1.5 5 Info“

Aceasta functie va afisa versiunea de program care
este utilizata in mod curent. Textul afisat indica informatii
cu privire la unitatea de comanda si afisajul ,Timp” va
indica numarul versiunii utilizate. Cu ajutorul sagetilor,
puteti afisa unitatile de comanda individuale:

Ver. RO05/07/13

9.1.6 ,,6 Reglaje utilizator*

Puteti regla:

Apasand butonul ,Magic” pentru a selecta parametrul
pe care doriti sa il reglati.
9.1.6.1 Reglarea timpului

Aici aveti optiunea de a regla timpul. Mai mult, dupa
introducerea PIN-ului, puteti stabili anul si data.

a) Stabilirea orei

Atunci cand alegeii o ora stabilita, ora curenta va
incepe sa clipeasca. Ultilizati tastele sagefi pentru
a stabilit ora. Sarifi la minute folosind butonul ,Magic”.
Confirmati ora apasand butonul ,Magic”.

Mesajul de solicitare a codului PIN va incepe sa
clipeasca atunci cand stabiliti data curenta. Daca nu
avefi PIN-ul dumneavoastra sau nu dorifi sa stabilifj
anul sau data, apasati butonul ,Magic” din nou. Veti
reveni la meniul 6.1 Reglarea timpului”.

b) Stabilirea anului si datei

Daca aveti un PIN si doriti sa schimbati anul si data,
introduceti acest cod dupa cum urmeaza:

Utilizati ségetile pentru a stabili valoarea numerelor
PIN. Pentru a va deplasa o ﬁie la dreapta, apasati

butonul ,Umezire manuala” si pentru o pozitie la

stanga, apasati butonul ,Ventilul-clapd”

Confirmati codul PIN cu ajutorul butonului ,Magic”.
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Acum utilizati sagetile pentru a stabili anul si, dupa
confirmare prin apasarea butonului ,Magic”, utilizati
sagetile pentru a stabili luna si confirmati din nou.
Stabili{i data in acelasi mod ca pentru luna.

Apasati butonul ,Magic” pentru a confirma reglarile
dumneavoastra si reveniti la meniul ,6.1 Reglarea
timpului”.

Daca doriti sa parasiti vreo reglare fara a salva,

apasati butonul ,Extra”

9.1.6.2 ,Programe blocate”

Daca doriti sa impiedicati alte persoane sa va
suprascrie programele, selectati aceasta optiune prin
utilizarea butonului ,Magic”.

Stabiliti PIN-ul in acelasi mod ca si pentru ,Stabilirea
anului si a datei” si setati valoarea la ,Yes” (,Da”) pe
afisajul timpului prin utilizarea sagetilor disponibile.

Pentru a permite programarea inca o data, alegeti
valoarea ,Nu”.

9.1.6.3 Sunete

Aici puteti regla volumul sunetului si tipul de sunet.
Putefi lucra cu sunetele pentru finalul procesului de
gatire, preincalzire, erori si tastatura.

a) Volumul
Alegeti ,6.3.1 Volum” prin butonul ,Magic”, utilizati
sagetile pentru a stabili nivelul volumului de la 0 la 100
Confirmati alegerea dumneavoastra apasand
butonul ,Magic”.

b) Alegerea sunetului

Alegeti ,6.3.2 Alegerea sunetului” prin butonul
.Magic”, utilizati sagetile pentru a alege elementul pe
care il doriti pentru a schimba sunetul. Apasati butonul
.Magic” si alegefi sunetul pe care il dorifi folosind
sagetile. Confirmati prin apasarea butonului ,Magic”.

Pentru a intrerupe configurarea sunetelor, apasati

LExtra”

9.1.6.4 Limba
Aici puteti alege limba.

Alegeti aceasta optiune prin apasarea butonului
,Magic” si alegeti limba dumneavoastra prin ,Sageti”.
Apoi confirmati alegerea dumneavoastra prin butonul
.,Magic”.
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9.1.6.5 USB

Veti putea vedea urmatoarea selectie doar in cazul in
care aveti un USB flash disc conectat la combi steamer.

a) Combi steamer la USB flash disc

Aceasta selectie va permite sa efectuati descarcarea
de la combi steamer la flash disc.

Programe — puteti descarca toate programele care
sunt instalate Th combi steamer. Apoi, aceste programe
pot fi editate la un PC care foloseste Vision Combi
Software, ce poate fi descarcat de la paginile web
RETIGO.

HACCP - lista HACCP este descarcata in format
haccp.txt.

Lista de erori — acest figier (ErrorReport.txt) arata
toate erorile de program inregistrate de combi steamer.

Lista de jurnal — acest fisier prezinta toate actualizari
de program (update.log), erori de program (SwErrorLog.
txt), jurnalizarea alimentarii electrice si jurnalizarile de
incepere si de terminare a programului (Log.txt).

Descarcarea va incepe dupa ce apasati butonul
.Magic”. Pentru a va face o selectie, folositi sagetile.

Pentru afisarea siimprimarea rapoartelor puteti folosi
orice editor de text, de exemplu Word sau WordPad.

Toate fisierele descarcate vor fi iIn mod automat
stocate pe USB flash disc in directorul Orange. in cazul
unei liste de evenimente, va fi creat un director special
LOG folder si cele trei fisiere mentionate mai sus vor f
i stocate in acesta.

b) USB la combi steamer

Programe — aceasta selectie va permite sa incarcati
programele in combi steamer, care vor fi create sau
modificate in PC prin folosirea programului Vision
Combi.

Fisierele de program ftrebuie sa fie in formatul
. .orp”. Descarcarea va incepe dupa ce apasati butonul
.Magic”.

9.1.6.6 Decalcifierea boilerului
(valabil numai pentru cuptoarele combi-steam cu boiler)

Utilizarea acestei funcitii este destinata numai pentru
personalul de service autorizat.

Daca programul de decalcifiere este lansat, el

‘&trebu:e sa fie intotdeauna finalizat. El nu poate
sa fie intrerupt nici macar prin pornirea si oprirea
boilerului.

Nota: Aceasta oferta nu poate sa fie vizualizata daca
masina este configurata pe injectie.

Ver. RO05/07/13
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9.1.7 ,,7 Golire boiler” 10. Cuptoarele combi-steam pe gaz
(valabil numai pentru cuptoarele combi-steam cu boiler)
Confirmarea acestei functi va determina golirea 10.1 Aprinderea arzatorului de gaz
automata a boilerului. Acesta functie este utilizata in . o .
cazul in care nu doriti ca s ramana apa in boiler pentru Punctul care urmeaza dupa cifra de temperatura

o0 perioada prelungitd de timp (de ex.in timpul unei indica faptul ca un arzator de gaz este in functiune.
opriri). Boilerul va fi automat umplut dupa ce combi Daca punctul lumineaza, arzatorul este aprins si activ.
steamer-ul este reconectat la electricitate sau daca
selectati unul dintre modurile cu aburi si apasati butonul
.Pornire”.

Nota: Aceasta oferta nu poate sa fie vizualizata daca
masina este configurata pe injectie.

9.1.8 ,,8 Service*

Utilizarea acestei functii este destinata numai pentru
personalul de service autorizat.

In cazul in care arzétorul de gaz este in functiune si
flacara iese in afara sau flacara nici macar nu se aprin-
de (punctul este invizibil) dintr-un motiv anume, veti
auzi semnalul audio si ar trebui sa vedeti mesajul

in acest caz, apasati oriunde pe ecran. Acest lucru
va semnala faptul ca operatorul a luat cunostinta de si-
tuatie si va urma o noua incercare de a aprinde gazul.

Cel mai des intalnit caz intr-o asemenea situatie
este supapa de gaz principald inchisa. ins& daci
alimentarea cu gaz este deschisa si raportul de
aprindere nereusita este recurent, apelati un atelier de
service de specialitate.

10.2 INSTRUCTIUNILE DE SIGURANTA pentru
servisarea combi steamer-ului pe gaz

L3N steamer-ului pe gaz la electricitate, gaz, pune-
rea Tn functiune, reglarile si toate lucrarile de

E’gl Se recomanda cu tarie ca racordarile combi

Ver. RO05/07/13
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service sa fie efectuate numai de catre un ingi-
ner de service. Inginerul de service este obligat
sa va familiarizeze cu punerea in functiune a
combi steamer-ului pe gaz si servisarea, intreti-
nerea sa, si sa va avertizeze in legaturad cu
operatiile necorespunzatoare. Aceste actiuni
includ Tn mod particular orice interferenta cu in-
stalatia Tn interiorul acesteia, cu exceptia um-
plerii cu apa prin unitatea hidraulica.

INSTRUCTIUNI

» Combi steamer-ul pe gaz trebuie sa fie instalat nu-
mai in conformitate cu reglementarile si standardele
guvernamentale general acceptate.

« In conformitate cu legislatia si standardele general
aplicabile, operatorul este obligat sa asigure punerea in
functiune corespunzatoare si, dupa aceea, cel putin
o data pe an, efectuarea unei inspectii de functionare
a instalatiei de gaz de catre inginerul de service.

4
Lx
i.

1, Procedura in caz de miros de gaz
* inchideti orificiul de admisie a gazului
* opriti combi steamer-ul
* deschideti ferestrele
« stingeti flacarile deschise
* nu manipulati comutatoarele si dispozitive electrice
* apelati serviciul de service de urgenta

1, Procedurain caz de miros de gaz ars

* opriti combi steamer-ul

« deschideti ferestrele

* nu porniti combi steamer-ul pe gaz si contactatj in-
ginerul de service

1 Procedura in caz de incalzire

« inchideti orificiul de admisie a gazului

* opriti combi steamer-ul

+ deconectati alimentarea cu energie electrica

* nu porniti combi steamer-ul pe gaz si contactati in-
ginerul de service

1 Procedura in caz de incendiu

« inchideti orificiul de admisie a gazului
* opriti combi steamer-ul
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» deconectati alimentarea cu energie electrica

« stingeti cu extinctorul cu pulbere sau cu extinctorul
cu zapada carbonica (numai extinctor cu zapada carbo-
nica in caz de propan)

* nu porniti combi steamer-ul pe gaz si contactati in-
ginerul de service

E 1, Protectia impotriva socurilor electrice

L

[

Este interzis sa racordati combi steamer-ul pe gaz la
reteaua de alimentare cu electricitate printr-un prelungi-
tor sau adaptor. Orice operatie manuala sub mantaua
combi steamer-ului trebuie sa fie efectuata numai dupa
deconectarea de la reteaua electrica. Numai inginerii
de service ar trebui sa lucreze la piesele electrice ale
combi steamer-ului pe gaz.

Fla

k,

i, Cum sa evitati riscul de incendiu
el

Nu depozitati bunuri explozibile sau combustibile
langa combi steamer-ul pe gaz, care ar putea crea un
mediu cu atmosfere potential explozibile de gaze si va-
pori inflamabili.

14, Controlul cosului de tiraj

In cazul in care combi steamer-ul este tipul B, servi-
sarea, intretinerea si maturarea in mod regulat a cosu-
rilor de tiraj trebuie sa fie efectuate cel putin o data pe
an (Norma ceha - CSN EN 73 4201/2008), in cazul in
care reglementarile nationale relevante nu prevad un
interval mai scurt (de ex. este inca valabila reglementa-
rea nr. 111/1981 Coll., care prevede un interval de sase
luni).

E
I-Il

P el

Dispozitivul de siguranta la tractiune inversa

In cazul In care combi steamer-ul este tipul By, €l
este prevazut cu un dispozitiv de siguranta la tractiune
inversa, care n timpul tractiunii inverse cauzeaza eroa-
rea Err 97.2 - ,Cos de tiraj gresit’, inchide alimentarea

cu gaz si opreste procesul de gatire.
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11. Curatarea

Combi steamer-ele Retigo Orange Vision se mentin
curate prin Sistemul de curdtare RETIGO. Aceasta

caracteristica este disponibila in meniul ,Extras”.

11.1 Curatarea semiautomata
(optiune unitate de baza)

O data ce apasati butonul ,Extra”, puteti selecta
optiunea ,1 Curatare” prin butonul ,Magic”.

Combi steamer-ul va va intreba daca sunteti sigur
de aceasta alegere

"
& i

Alegeti ,Yes” (,Da”) si confirmati cu ajutorul butonului
»,Magic”. Procesul de curatare incepe.

4
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Afisajul ,Programe” i
steamer-ului.

- vizualizati apelurile combi

Afisajul ,Timp” 5 aici puteti vizualiza timpul

ramas pana la sfarsitul procesului de curatare.
T

Afisajul ,Temperatura” | & | - vizualizati numarul de
pasi de curatare: '

1.0 - Pregatirea temperaturii camerei de gatit
pentru aplicarea detergentului.

2.0 - Aplicarea detergentului de curatare - combi
steamer-ul va va solicita aplicarea detergentului imediat
ce temperatura in camera de gatit este 60 °C. Folosifj
numai Agentul de curatare manuala Retigo.

3.0 - Efectul detergentului de curatare - acest pas
dureaza cateva minute. La inceput, combi steamer-ul
permite agentului de curatare sa actioneze la cea mai
buna temperatura si pasul urmator este de a actiona
sistemul de aburi, care asigura impactul adecvat
impotriva impuritatilor.

4.0 - Clatirea cu dusul de mana - combi steamer-ul
va solicitd automat sa spalati camera de gatit. Pentru a
efectua acest lucru, utilizati dusul de mana.

11.2 Curatarea automata
(unitate optionald)

Combi steamer-ele RETIGO Orange Vision pot fi
prevazute alternativ cu sistemul de curatare automata
RETIGO ACTIVE CLEANING. Utilizand regulat
sistemul de curatare automata, veti face economie de
timp si va va ajuta semnificativ sa prelungiti durata de
viata a echipamentului.

Toate activitatile dedicate curatarii cuptorului combi-
steamer sunt limitate la:
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. alegerea programului de curatare adecvat in
functie de gradul de murdarire.

. utilizarea agentului de curatare

. pornirea programului de curatare

11.2.1 Pudra de curatare automatd ,Agent de
curatare activa RETIGO” (,Agent de curatare
activa RETIGO")

Este necesar sa utilizati ,RETIGO Active Cleaner”
(,Agent de curatare activa RETIGO”) ca pudra de
curatare. "Agentul de curatare activa RETIGO” este
ambalat intr-o galeata care contine 40 de pungi a céte
100 g de pudra de curatare.

Capacul protejeaza pudra de curatare Tmpotriva
umiditatii; cu toate acestea, depozitati intotdeauna in
locuri in care nu exista apa si umiditate ridicata. Aplicati
pudra atunci cand este deschisa, nu o lasati niciodata
deschisa, mai ales intr-un loc umed si nesupravegheat.

11.2.2 Utilizarea programelor ,Curatare”

Curatarea automatad a combi steamer-elor poate fi

pornita prin apasarea butonului ,Extras” .

O data ce apasati butonul ,Extra”, puteti selecta
optiunea ,1 Curatare” prin butonul ,Magic”.

Apoi,
curatare.
1.1
1.2
1.3

-
o o b

Clatire

Curatarea de baza
Curatarea zilnica
Curatarea suplimentara
Curatarea semiautomata - consultati 11.1
Decalcifierea camerei de gatit
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combi steamer-ul ofera cinci programe de

Schimbati programele individuale prin apasarea

»Sagetilor”
Folositi programele individuale in functie de
contaminarea camerei de gatit.
Selectia de : Pudra de
¢ Descriere < Durata*
program curatare
Curatarea camerei de gatit
1.1 Clatire | cu apé calduta fara folosirea Nu 16 min.
agentilor de curatare
1.2 Curéta' Curatarea murdariei ugoare Da 62 min
re de baza fara grasimi arse 1 bucata n-
1.3 Curéta_ Curzétarea murdériej_medii Da )
L dupa rumenirea, préjirea la 1 bucata 83 min.
re zilnica temperaturi mari
Curatarea murdariei rezis-
14 Curéta- tent?, grésin_\ii fo_artsi“arse, 3 Da ]
dupa rumenire si prajire, dupa 2 buckfi 110 min.
re extra mai multe folosiri ale combi
steamer-ului
RETIGO
1.5 Curé’ga- Curatarea manuala este folo- Curatator
’ _ | sitd cand curatarea automata | manual Da - in 68 min.
re manuala | nu este disponibil functie de gra-
dul de murdarie
1.6 De- .
Programul este folosit pentru | Agent de detar-
tartrare indepértarea depunerilor trare activ 62 min
cameré de calcaroase din camera de Da in-
.. gatire 2 bucati
gatit

* - durata procesului de spalare este doar aproximativa si poate sa varieze in functie de
mdrimea combi steamer-ului

Ver. RO05/07/13
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Cuptorul combi steamer va va intreba daca suntef;
sigur de aceasta alegere

Y

|
*  inchideti usa combi steamer-ului.
1. Programul selectat va porni automat, iar ecranul
va va informa despre faza efectiva a programului si
timpul de curatare ramas.

Alegeti ,Yes” (,Da”) prin sageti -+ si confirmati cu
ajutorul butonului ,Magic”. Procesul de curatare incepe.

Combi steamer-ulincepe prin verificarea temperaturii
din camera de gatit. Daca temperatura depaseste 80°C,
incepeti procesul de racire a camerei de gatire.

Daca temperatura nu depaseste 80°C, sau daca
racirea s-a terminat, cuptorul combi steam va va invita
sa aplicati agentul de curatare.

Afisajul ,Programe” @ - vizualizati apelurile
combi steamer-ului..

Afisajul ,Timp” =24 - aici puteti vizualiza timpul
ramas pana la sfarsitul procesului de curatare.

Afisajul ,Temperatura” E] - numarul de pe acest
rand este util doar specialistului de service.

Finalul procesului de curatare va fi indicat printr-un
sunet impreuna cu un mesaj, anuntand finalul procesului
de curatare. Combi steamer-ul este acum gata pentru a
fi folosit din nou.

Lz . . L ) S 11.2.3 Decalcifierea camerei de gatit
i urmati toate instructiunile mai sus indicate

pentru lucrul cu substantele chimice!

,!;;l Atunci cand manipulati pudra de curatare,

Decalcifierea este recomandata atunci cand sunt
vizibile depuneri de calcar in camera de gatit (un strat
alb de piatra de cazan); acest lucru depinde de duritatea
apei.

Pentru a efectua decalcifierea combi steamer-
) o ului RETIGO Orange Vision, este necesar sa utilizati
de pe fundul camerei de gatit. un agent special numit Agent de decalcifiere activa.

Pentru a aplica agentul de curatare, procedati in
modul urmator:

. taiati marginea pungii cu pudra in locul marcat

*  turnati continutul pungii in capacul de scurgere

Ver. RO05/07/13
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Agentul de decalcifiere este aplicat Tn acelasi mod ca si
Agentul de curatare activa RETIGO.

Marimea standard a ambalajului pentru Agentul
de decalcifiere activa este o galeata de plastic, care
contine 25 de pungi ce cantaresc 100 g fiecare.
O punga din acest agent este livrata Tmpreuna cu
cuptorul combi steamer.

11.2.4 Anularea procesului de curatarea Tnainte de
terminarea timpului

Puteti anula Tn mod prematur procesul de curatare

prin apasarea butonului ,Extras” . Veti fi intrebat
daca sunteti sigur. Daca Da, procesul se opreste,
iar procesul de clatire incepe pentru aprox. 16 min.
Curatarea este complet oprita dupa aceasta. Daca nu
confirmati anularea, procesul va continua din punctul in
care l-ati oprit.

Avertizari importante:

+  In cazul in care utilizati alti agenti de curatare
decat ,Agent de curatare activa Retigo”
(Agent de curatare manuala Retigo, Agent
de decalcifiere Retigo), compania Retigo
nu accepta nicio responsabilitate pentru
deteriorarile produse si asemenea deteriorari
sunt excluse de la acordarea garantiei.

. Nu tineti agentii de curatare la indemana copiilor.

. Atunci cand manipulati agentul de curatare,
respectati toate normele de siguranta si
normele de lucru cu substantele chimice, in
special folosirea echipamentului de protectie
(manusi si ochelari)

. Urmati instructiunile scrise pe ambalajul
agentului de curatare.

. In nicio circumstanta, agentul de curatare nu
trebuie sa vina n contact cu pielea, ochii sau
gura.

. Niciodata sa nu deschideti usa cuptorului combi-
steam atunci cand programul de curatare este
in derulare - pericol de a fi patat cu agentul de
curatare.

. Scoateti afara toate recipientele gastronorm
inainte de curatare.

. Urmati instructiunile indicate pe afisaj.

. Nu lasati ambalajul agentului de curatare in
interiorul camerei de gatit.

. Niciodata sa nu aplicati agent de curatare
pe suprafata fierbinte a cuptorului combi-
steam - se pot produce deteriorari ireversibile.
O asemenea deteriorare este exclusa de la
acordarea garantiei.
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Tn caz de curatare insuficients a echipamentului,
grasimea acumulata in camera de gatit se
poate aprinde in timpul utilizarii curente.

Verificati camera de gatit dupa ce procesul de
curdtare s-a terminat. Clatiti temeinic
eventualele urme de agent de curatare cu dusul
de méana sau cu apa.

Daca nu veti utiliza cuptorul combi-steam
dupa curatare, va recomandam sa lasati usa
deschisa (de ex. peste noapte)

Eliminati ambalajul agentului de curatare in
modul obisnuit - duceti-I in locurile desemnate
pentru colectarea ambalajelor de plastic.

Niciodata sa nu lasati ambalajul la intdmplare
sau sa fie accesibil in mod liber.

Ver. RO05/07/13
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12. intretinerea
12.1 Instructiuni generale

Cuptorul combi-steam nu necesita vreo intretinere
speciala, insa este necesar sa il tineti curat si sa
indepartati grasimea si mancarea invechite

Clatirea zilnica a interiorului instalatiei si respectarea
instructiunilor de intretinerea vor majora in mod
semnificativ durata de viatd a dispozitivului si 1i vor
garanta functionarea fara defecte.

Valorile prestabilite de producator sau tehnicianul de
service atribuit nu trebuie sa fie modificate de utilizator.

B Atunci cand deschideti usa, In special In timpul

;’&operérii cu aburi, Intotdeauna sa va pozitionati

' intr-un asemenea loc incéat aburii fierbinti care
ies pe usa deschisa sa nu va opareasca.
Deschideti mai intai usa putin, lasénd aburii s
iasa, apoi deschideti usa complet!

[ of Nu pulverizati apa de la dus pe geamul ferestrei
‘i&sau al lampilor decéat daca temperatura este mai
mica de 90°C. Geamul s-ar putea sparge!
o inainte de a porni dispozitivul, va rugdm sa va
E‘&asigurati ca alimentarea cu apa este deschisa.
: inchideti alimentarea cu ap&d dup& terminarea
functionarii dispozitivului!

12.2 Curatarea (intretinerea) zilnica

Mai intai efectuati ceea ce este descris Tn capitolul
10. ,Curatarea”.

«  Dupa ce programul se termina, opriti comutatorul
principal al alimentarii cu putere si clatiti temeinic
camera de gatit folosind dusul de mana.

+ De asemenea, pulverizaii partea posterioara a
ventilatorului de climatizare din spatele peretelui
interior prin orificiul de aspirare si orificiile de pe
partile laterale ale peretelui interior.

« Timp de céteva secunde, directionati dusul de
mana finspre canalul de scurgere si clatiti
reziduurile.

« Utilizadnd un agent de curatare - spalati garnitura
usii

+ Daca garnitura usii este foarte murdara sau
grasa, spalati-o sau, dacad este necesar,

Ver. RO05/07/13

scoateti-o folosind orice fel de unelte (incepeti
de la colfuri) si spalati-o cu apa si agent de
curatare.

-y

Puneti la loc garnitura uscata (incepeti din nou
de la colfuri) fara a folosi unelte.

Dupa curatare, lasati deschisa usa dispozitivului,
astfel incat camera de gatit sa se poata aerisi.
Procedand astfel, puteti prelungi durata de viata
a garniturii ugii.

Atunci cand curatati dispozitivul, folosii numai
agenti de curatare recomandati de producator
(Agent de curatare manuala RETIGO, PURON
K, siAgent de curatare activa RETIGO). Abfinetji-
va de la a folosi agenti abrazivil Nu utilizati
mijloace de curatare mecanice pentru curatarea
suprafetelor (bureti de sarma etc.). Numai prin
curatarea zilnica a camerei de gatit pot fi
asigurate o durata de viata lunga si calitatea de
preparare a mancarurilor.

In nicio circumstanta temperatura nu trebuie s&
depaseasca 70°C atunci cand curataii
dispozitivul folosind un agent de curatare. La
temperaturi mai Tnalte, agentul de curatare
poate arde suprafetele camerei de gatit si sa
lase pete asemanatoare cu rugina. Garantia nu
acopera asemenea deteriorari.

Atunci cand lucrati cu agenti de curatare (de ex.
Agent de curatare manuala RETIGO sau
PUREX K), fiti foarte atent si urmati intotdeauna
instructiunile si recomandarile producatorului
agentului de curatare. Astfel vefi evita ca
sanatatea sa va fie afectatal

Intotdeauna clatiti temeinic interiorul camerei de
gatit cu dusul de mana dupa curatarea
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semiautomatd - pentru a spala agentii de
curatare folositi. Nerespectarea acestui lucru
poate avea ca rezultat deteriorarea suprafetei
camerei de gatit si decolorarea sa in timpul
utilizarii la temperaturi Tnalte. O asemenea
deteriorare nu este acoperitd de garantie.

* Niciodata sa nu curatati cuptorul combi-steam
folosind acizi, sau nu i [asati in apropierea lor -
pericol de deteriorare a suprafetei.

* Niciodata sa nu utilizati agenti de curatare pe
baza de nisip sau macrogranulatie.

+ Niciodat4 sa nu utilizati obiecte mecanice pentru *  Eliberati inchizatorile care {in peretele frontal in
a curata cuptorul combi-steam (l1ana metalica, faEa _ventllatorulw (utilizati o moneda pentru a-I
raclete, cutite) slabi).

ol Intotdeauna purtati imbrécaéminte de protectie si

#Qaccesoriile de lucru recomandate (manusi,
ochelari, masca) atunci cand curatati cuptorul
combi-steam! Astfel va protejati sanatatea!l

o) Atunci cand cuptorul combi-steam nu este

A &curétat suficient de des - resturi de grasime se
acumuleaza pe peretii camerei de gatit - acestea
se pot aprinde la temperaturi ridicate.
O asemenea deteriorare nu este acoperita de
garantie!

12.3 Curatarea (intrefinerea) lunara « Trigand partea stanga, deschideti peretele

“ o . , interior
Curatarea lunara este similara cu cea din capitolul

,Curatarea zilnicad”. Tn plus fatd de procesul descris
acolo, partea posterioara a ventilatorului este curatata
si decalcifiata temeinic.

Procedura de curatare a combi steamer-ului:

+ Efectuati curatarea semiautomata asa cum este
descrisa in capitolul ,Curatarea zilnica”.

* Scoateti afara suportul stang (este necesar sa
apasati in directie ascendenta si astfel sa il
eliberati din suruburile inferioare, apoi suportul
poate fi eliberat din suruburile superioare si scos
afara) * Continuati in acelasi mod ca in capitolul

.Curatarea (intretinerea) zilnica”, insa, in plus,
pulverizati un agent de curatare special (Agent
de curatare manuala RETIGO) pe spatele
camerei de gatit, ventilator, stropitoarea de apa
(teava din centrul ventilatorului in care conduce
teava de alimentare) si elementele de incalzire.

Ver. RO05/07/13
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12.4 Curatarea (intretinerea) trimestriala

Curatarea trimestriala este similara cu cea din
capitolul ,Curatarea zilnica”. In plus fatd de procesul
descris acolo, filtrul de aer este curatat.

Echipamentul este proiectat pentru un mediu IPX5
(rezistent la apa pulverizata). Din acest motiv, el include
un ventilator suplimentar pentru racirea spatiului interior,
unde este racordata electricitatea si se afla comenzile
electronice. Aerul de racire este aspirat printr-un filtru
de aer care este localizat la baza, sub panoul de control,
si este evacuat printr-un orificiu de pe spatele
dispozitivului. Pentru o racire eficienta, este necesar sa
curdtati filtrul de aer la fiecare trei luni. In caz de
murdarire masiva, curatati-l mai devreme.

Procedura de curatare a filtrului de aer:
Combi steamer-ele electrice:

»  Filtrul de aer este localizat in partea stanga jos a
cuptorului combi-steam.

e Pur si simplu scoateti afara filtrul si curatati-l in
apa calda cu sapun.

+ Dupa aceea, introduceti-l la loc.

Ver. RO05/07/13
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Combi steamer-ele pe gaz:

Procedati Tn aceeasi maniera ca pentru combi stea-
mer-ele electrice in timpul curatarii celui de-al doilea
filtru de aductie de aer la combi steamer-ele pe gaz.

Curatarea regulata a filtrului de aer si respectarea
instructiunilor de intretinere ajuta la prelungirea in mod
semnificativ. a duratei de viata a dispozitivului
si garanteaza functionarea fara probleme.

12.5 Curatarea (intretinerea) anuala

Curatarea anuala este similara cu cea din capitolul

,Curatarea trimestriala”. De asemenea, este necesar:

»  Sa verificali instalatia si echipamentul. RETIGO
s.r.0. recomanda sa efectuati aceasta procedura
numai apeland la un service autorizat.

* Numai o instalare corespunzatoare si
respectarea instructiunilor de intretinere cresc
durata de viatd a dispozitivului si garanteaza
functionarea sa ireprosabila.

*  Dupa un an de functionare, un service autorizat
ar trebui sa verifice instalatia si dispozitivului ca
in tabelul ,Lista de verificari”.
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LISTA DE VERIFICARI

1 Respectarea instructiunilor de instalare

2 Nivelarea dispozitivului intr-o pozitie in plan
orizontal

3 | Reglarea usii

4 | Racordarea instalatiei la apa rece

5 Fixarea presiunii afluxului de apa la 300 - 500
kPa

6 Respectarea inclinatiei, lungimii minime si dia-
metrului {evii de evacuare

7 Distanta minima de 50 cm fata de sursele de
caldura suplimentare

8 Distanta minima de 5 cm fata de alte suprafete
terminale
Spatiu pentru o curgere libera a aerului la cel

9 : . o .
putin 50 cm deasupra dispozitivului

10 Suficienta zona de lucru pentru operare
si intretinere

1 Folosirea unui agent de dedurizare a apei
daca duritatea apei depaseste 10_N

12 | Sigurantele electrice ale dispozitivului

13 Respectarea regulilor de prevenire a incendii-
lor

14 | Sigurantele electrice ale dispozitivului

15 Atrageti atentia clientul despre conditiile de
curatare si intretinere a dispozitivului
Atrageti atentia clientului cu privire la principii-

16 - . .
le de decalcifiere a boilerului

Pentru Tntreaga duratd a operarii, dispozitivul
trebuie sa fie supus unor verificari, teste si revizii
asa este prevazut in CUBP no. 48/1982 Codex.

Garantia nu acopera deteriorarile provocate de
curatarea si intretinerea necorespunzatoare.

Utilizatorul dispozitivului nu trebuie sa modifice
valorile prestabilite de catre producator sau
tehnicianul de service atribuit.

Numai prin verificari si curatari regulate ale
dispozitivului puteti evita uzura excesiva a
dispozitivului.

13.
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Durata de viata a combi steamer-elor
RETIGO

Durata de viata a dispozitivului este de 10 ani, cu
precizarea ca urmatoarele conditii trebuie sa fie
indeplinite:

Inspectii de service preventive regulate la
fiecare 12 luni de operare.

O asemenea inspectie trebuie sa fie efectuata
de tehnicieni de service RETIGO sau de
tehnicieni de service din partea unor societati
autorizate de RETIGO.

Clientul este obligat sa puna la dispozitie
o dovada scrisa a unui asemenea interventii de
service.

Respectarea strictd a instructiunilor de utilizare
conform manualului de utilizare.

Intretinerea si curéatarea zilnice ale cuptorului-
combi folosind agenti de curatare recomandati
de RETIGO (Agent de curatare manuala
RETIGO, PURON K).

In cazul cuptoarelor-combi cu curatare
automata, este necesar sa utilizati exclusiv
agenti de curatare Agent de curatare activa
RETIGO.

Instruirea personalului de lucru de catre un chef
expert RETIGO. Trebuie sa fie inregistrata in
documentatia de service sau sa existe o copie
a dovezii de instruire a personalului.

In caz de modificare a componentei personalului

de lucru, trebuie sa fie efectuata instruirea
suplimentara.

Ver. RO05/07/13
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14. Lista de coduri de eroare
Eroare Ce s-a intamplat Ce sa faceti
Err 10 Apa atinge nivelul maxim, dar nu | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul n
atinge nivelul minim in doua minute. | Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 11 Preincalzirea boilerului a durat mai [ Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul n
mult de 6 minute. Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Atunci cand umpleti boilerul, . . A n
Err 12 nivelul maxim de apa nu este atins Mesajul de eroare pc_:atg_ fi sters _aApasand butonyl —
in 2 minute. Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Verificati linia de alimentare cu apa (deschideti ventilul
Atunci cand umpleti boilerul, nivelul
Err 13 minim de apa nu este atins Tn 2 minu- | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul
te. Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service
O faza a distributiei de putere lipses-
Err 14 < < < . . < .
te Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Defectare a dispozitivului de protec-
tie la suprasarcina termica al motoru-
Err 15 lui F2. Indicatie de supraincalzire | Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
a motorului peste o limita stabilita.
Err 16 Preincalzirea boilerului a durat mai [ Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul !
mult de 7 minute. Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Atunci cand goliti boilerul, nivelul . . . '
Err 17 apei nu a scazut sub nivelul minim in Mesajul de eroare pgatg_ fi sters _ahpasand butonul —
Srf Cuptorul combi poate fi utilizat numai ih modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Verificati canalul de scurgere
Atunci cand goliti boilerul, nivelul n
Err 18 apei nu a scazut sub nivelul maxim in | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul .
2 min. Cuptorul combi poate fi utilizat numai in modul ,Aer fierbinte”.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 26 Motorul ventilului-clapa nu este blo- . . . n
rr cat sau comutatorul inci este inchis. | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul o
Cuptorul combi poate fi utilizat fara functia ,Ventil-clapa”.
Motorul ventilului-clapd nu este blo- '
Err 27 cat sau comutatorul inca este des- | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul
chis. Cuptorul combi poate fi utilizat fara functia ,Ventil-clapa”.
Defectare a comutatorului ventilului- . . L. '
Err 28 Mesajul de eroare poate fi sters apdsand butonul

clapa

Cuptorul combi poate fi utilizat fara functia ,Ventil-clapa”.

Ver. RO05/07/13
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Eroare Ce s-a intamplat Ce sa faceti
Defectare a motorului ventilului-cla- . . Lo
Err 29 04 Mesajul de eroare poate fi sters apdsand butonul
’ Cuptorul combi poate fi utilizat fara functia ,Ventil- clapé”
Valabil numai pentru cuptoarele combi-steam cu boiler!
Err 30 Defectare a senzgrulw_ e IEEEER Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul . Cupto-
tura al aburilor reziduali : L - . b
rul combi poate fi utilizat temporar in toate modurile de gatire.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 31 Defectare a senzorului de tempera- [ Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul ﬂ Cupto-
tura al canalului de scurgere. rul combi poate fi utilizat temporar in toate modurile de gatire.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 32 Defectare a senzorului de tempera- | Mesajul de eroare poate fi sters apasand butonul ﬁ Cupto-
tura al boilerului. rul combi poate fi utilizat temporar in toate modurile de gatire.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Defectare a senzorului 2 de tempera- . i o @
Err 33 tura al camerei de gatit - cel inferior Mesajul Qe eroarg pggte fi sters apaﬁsand butonul - Ctﬂpto-
pentru 1221, 2011, 2021 ruJ comvbl pqate fi ut.|I|zat temporar in toate quunle de.gat|re.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Defectare a sondei de miez - sonda Mesajul Qe eroarg p.olate fi sters ap?sénd butonul ﬁ Cypto-
Err 34 b e 7 rul combi poate fi utilizat temporar in toate modurile de gatire.
Nu este posibil sa utilizati functia Sonda de miez 1.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Cuptorul combi este blocat in toate modurile de gatire ale
Defectare a senzorului 1 de tempera- | tipurilor 623, 611, 1011.
Err 35 tura al camerei de gatit - cel superior | Este posibil sa utilizat tipurile 1221, 2011, 2021 daca nu se
pentru 1221, 2011, 2021 produce, de asemenea, Err 33.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Defectare a sondei de miez - sonda | Mesajul c_ie eroare pplate fi sters ap?sénd butonul . Cy;_)to-
Err 36 de miez 2 rul combi poate fi utilizat temporar in toate modurile de gatire.
Nu este posibil sa utilizati functia Sonda de miez 2.
Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Siguranta termala a camerei de gatit
(S1, S2) sau siguranta termica a boi- |, ,. . . . “ .
Err 40 lerului (S3) declansate - protectie Ia Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
supraincalzire.
Err 60 -78 Defectare a tabloului electronic Va rugam sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 80 -90 ;efectare QM S DU ESTIT- Va rugdm sa apelati compania dumneavoastra de service.
Err 95 Rotatii incorecte ale ventilatorului Daca problema persista, apelati un service de specialitate
Err 96 Gazul nu s-a aprins Verificati dac_:a alimentarea cu gaz este pornita si repetati pro-
cesul de aprindere
Err 97 Evgcue_nre defgptugasa a cfeeshor (il Tiraj invers - opriti ventilatia la presiune joasa
mai la instalatiile tipului B13)

Ver. RO05/07/13
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15.  Structura meniului Orange
15.1 ,,EXTRA”

1 CURATARE 1.5 Curatare semiautomata Sunteti sigur? DA/NU

2  Stare de veghe

3 RACIRE
4  LUMINA PERMANENTA DA/NU
5 INFO 5.1 COMUT. PANOU
52 COMUT. TABLOU DE ALIMENTARE
5.3 COMUT. BOOTLOADER (INCARCATOR DE SISTEM)
TABLOU ORANGE
54 COMUT. TABLOU ORANGE
6 REGLAJE UTILIZATOR 6.1 REGLARE TIMP
6.2 PROGRAMARE BLOCARE
6.3 SUNETE 6.3.1 Volum sunet
6.4 LIMBA
6.5 USB
6.6 DECALCIFIERE Sunteti sigur? DA/NU

7  GOLIRE BOILER
8 SERVICE*

*Informatii detaliate pe pagina urmatoare

Ver. RO05/07/13
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15.2 ,8 SERVICE“

8.1 CONFIGURATIE

8.2 DIAGNOSTIC*

8.3 LISTA DE ERORI
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8.1.1
8.1.2
8.1.3
8.14
8.1.5
8.1.6
8.1.7
8.1.8
8.1.9

8.2.1
8.2.2
8.2.3
8.24
8.2.5

8.4 ORE DE FUNCTIONARE

8.5 REGLARE

8.6 RESETARE VARIABILE

8.7 INDICATIE

8.8 CALIBRARE TACTILA

8.4.1
8.4.3

8.5.1
8.5.2
8.5.3
8.5.6

8.6.1
8.6.2
8.6.3
8.6.4
8.6.5
8.6.6
8.6.7

8.9 TESTARE ECRAN TACTIL

MARIME CUPTOR

BOILER

GAZ

PRIMA SONDA DE MIEZ
VENTIL-CLAPA

CONVERTOR DE FRECVENTA
DISPOZITIV CU O SINGURA FAZA
NUMAR DE SERIE

NUMERE PROGRAME

RELEE

COMUTATOARE

SENZORI DE NIVEL
SENZORI DE TEMPERATURA
DIAGNOSTIC GAZ

TIMP DE FUNCTIONARE
TIMP DE FUNCTIONARE BOILER

VALORI IMPLICITE
TIMP DE VARA
BLOCARE PROGRAME
NUMERE PASI

RESETARE ERORI
RESETARE DATE HACCP
RESETARE PROGRAME
RESETARE FISIER JURNAL

RESETARE TIMP DE FUNCTIONARE

DA = boiler / NU=injectie
DA = gaz / NU=electric
DA/NU

DA/NU

DA/NU

DA/NU

RESETARE TIMP DE FUNCTIONARE BOILER
RESETARE TIMP DE FUNCTIONARE DECALCIFIERE BOILER

8.10 INCARCARE PROGRAM SURSA

*Informatii detaliate pe pagina urmétoare

DA/NU

SUNTETI SIGUR? DA/ NU

Ver. RO05/07/13
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15.3 ,,8.2 DIAGNOSTIC”

8.2.1 RELEE

A1

woNOU MW

UL U (L (SIS L U (L U (UL L U L UL (UL UL (UL WL (I §

.1.20

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1.1.
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1.1.21

Conector principal
Ventilator de racire
Ré&cire canal de scurgere
Lumina

Dus

Incalzire 1

Incalzire 2

Incalzire 3

Incalzire 4

Boiler 1

Boiler 2

Motor 1

Motor 2

Ventil-clapa

Injectie

Injectie fortata

Pompa de golire a boilerului
Umplere boiler

Ventil solenoid de curatare
Pompa de curatare
Pompa de scurgere

8.2.2 COMUTATOARE

S NG NS U WL N
Nouhwi=

COMUT. motor
COMUT. clapa
COMUT. clapa
COMUT. gaz

Faze

Termostat de siguranta
Toate comutatoarele

8.2.3 SENZORI DE NIVEL

1.1
1.2
1.3

Ver. RO05/07/13

Nivel 1
Nivel 2
Ambele niveluri

8.2.4 SENZORI TEMPERATURA

Camera de gatit 1
Camera de gatit 2
Prima sonda de miez 1
Prima sonda de miez 2
Prima sonda de miez 3
Prima sonda de miez 4
A doua sonda de miez 1
A doua sonda de miez 2
A doua sonda de miez 3
A doua sonda de miez 4
Boiler

Aburi

Scurgere

Sursa

_— e A A A R A A L L A
SAa a0 NOORWN =

A WN-=O0O

8.2.5 DIAGNOSTIC GAZ

1.1 Turatie joasa a ventilatorului
1.2 Turatie maxima a ventilatorului
1.3 Prima treapta de turatie a ventilatorului
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