
•	 Генератор	дыма	Retigo	Vision	Smoker
	 –	это	дополнительное	оборудование,	совместимое	со		
	 всеми	конвектоматами	Retigo
•	 Придает	аромат	дыма	выбранным	продуктам
•	 Простое	и	понятное	управление
•	 Возможность	холодного	копчения
•	 Возможность	одновременного	копчения	и	запекания
•	 Программы	для	копчения	присутствуют	во	всех		 	
	 конвектоматах	Retigo	или	на	сайте	www.retigo.cz
•	 Благодаря	двойному	генератору	дыма,	не	нужно		
	 намачивать	древесину	для	длительного	копчения,	это		
	 обеспечивает	электроника	управления	сжигания

Retigo	Vision	Smoker
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ТЕХНИЧЕСКОЕ	ОПИСАНИЕ

ДВОЙНОЙ	НАГРЕВ
С ПОМОЩЬЮ ЭТОЙ СИСТЕМЫ КОПЧЕНИЕ ПРОИЗВОДИТСЯ 
ПОНЕМНОГУ И ДОЛГО, БЕЗ ПЕРЕЖИГАНИЯ ДРЕВЕСНОЙ 
ЩЕПКИ. ВРЕМЯ ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ МОЖЕТ ДОСТИГАТЬ 
3-Х ЧАСОВ БЕЗ ЗАМЕНЫ ДРЕВЕСИНЫ. 

РЕГУЛИРОВАНИЕ	ИНТЕНСИВНОСТИ	ДЫМА
ИНТЕНСИВНОСТЬ ДЫМА ПРОГРАММИРУЕТСЯ НА 3 
СТУПЕНЯХ.
• 1 СТУПЕНЬ – ДЛЯ МЕДЛЕННОГО ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ 
ДО ТРЕХ ЧАСОВ С ГЕНЕРАЦИЕЙ ДЫМА БЕЗ ПЕРЕЖИГАНИЯ
• 2 СТУПЕНЬ – ДЛЯ СРЕДНЕГО КОПЧЕНИЯ ПРИ ТЕМПЕРАТУРЕ 
ОТ 70 °С ДО 130 °С ДО ДВУХ ЧАСОВ 
• 3 СТУПЕНЬ ДЛЯ КОПЧЕНИЯ ИНТЕНСИВНЫМ ДЫМОМ 
АЛЯ-КАРТ ПРИ КРАТКОЙ ТЕМПЕРАТУРНОЙ ОБРАБОТКЕ ДО 30 
МИНУТ. 

ТУРБО	СТАРТ
БЫСТРОЕ ВЫДЕЛЕНИЕ ДЫМА ПРИ КОПЧЕНИИ АЛЯ-
КАРТ. ОБИЛЬНЫЙ ДЫМ В ТЕЧЕНИЕ 2 МИН. БЛАГОДАРЯ 
КОНТРОЛИРУЕМОЙ ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТИ СЖИГАНИЯ.

УПРАВЛЕНИЕ	ПРИ	ПОМОЩИ	ПРОЦЕССОРА
МИКРОПРОЦЕССОРНОЕ	УПРАВЛЕНИЕ	СЖИГАНИЯ	
ДРЕВЕСИНЫ ОБЕСПЕЧИВАЕТ БЫСТРОЕ СОЗДАНИЕ 
ДЫМА, А ПОСЛЕДУЮЩЕЕ ЗАМЕДЛЕНИЕ СЖИГАНИЯ 
ПРЕДОТВРАЩАЕТ ПЕРЕЖИГАНИЕ ДРЕВЕСИНЫ И 
ВОЗНИКНОВЕНИЕ ГОРЕЧИ.

ТЕМПЕРАТУРНАЯ	ВАРИАБЕЛЬНОСТЬ
КОПТИЛЬНЮ МОЖНО ИСПОЛЬЗОВАТЬ ПРИ ТЕМПЕРАТУРЕ 
ОТ 20 °С ДО 200 °С 

АВТОМАТИЧЕСКОЕ	ОТКЛЮЧЕНИЕ
БЛАГОДАРЯ ЭТОЙ ФУНКЦИИ КОПТИЛЬНЯ ОБЕСПЕЧИВАЕТ 
ОТЛИЧНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ, ДАЖЕ ЕСЛИ ВЫ ОТСУТСТВУЕТЕ 
В КУХНЕ. КОПТИЛЬНЯ САМА ПЕРЕХОДИТ В РЕЖИМ 
ОСТАНОВКИ ПОСЛЕ ЗАВЕРШЕНИЯ КОНКРЕТНОГО 
ПРОЦЕССА. ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ПРИ НОЧНОМ КОПЧЕНИИ.

СЕНСОРНАЯ	ПАНЕЛЬ
СЕНСОРНОЕ УПРАВЛЕНИЕ СПОСОБСТВУЕТ ЛЕГКОМУ 
ОБСЛУЖИВАНИЮ И ПОДДЕРЖАНИЮ ГИГИЕНЫ В КУХНЕ.

СОВМЕСТИМОСТЬ
СОВМЕСТИМОСТЬ СО ВСЕМИ КОНВЕКТОМАТАМИ RETIGO 
ВСЕХ ТИПОРАЗМЕРОВ.

АВТОМАТИЧЕСКАЯ	ПРОМЫВКА
БЛАГОДАРЯ СПЕЦИАЛЬНОМУ УПЛОТНЕНИЮ 
ЭЛЕКТРОНИКИ, КОПТИЛЬНЮ МОЖНО МЫТЬ ПРИ 
АВТОМАТИЧЕСКОЙ ПРОМЫВКЕ НЕПОСРЕДСТВЕННО В 
КОНВЕКТОМАТЕ RETIGO.

ПРОГРАММЫ
ПРОГРАММЫ ДЛЯ КОПЧЕНИЯ МОЖНО БЕСПЛАТНО 
ЗАГРУЗИТЬ НА САЙТЕ WWW.PAROKONVEKTOMATI-RETIGO.RU

PERFECTION	IN	COOKING	AND	MORE...
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RETIGO s.r.o. | Láň 2310 | PS 43 | 756 64  Rožnov pod Radhoštěm | tel.: +420 571 665 511 | fax: +420 571 665 554 | e-mail: sales@retigo.com

www.parokonvektomati-retigo.ru
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Максимальная температура 200	°C

Увлажнение да

Вес 2	кг

Размеры генератора (шир. x выс. x дл.) 172,5	x	65	x	354	мм

Размеры упаковки (шир. x выс. x дл.) 480	x	190	x	120	мм

Общая потребляемая мощность 300	Вт

Питание 1	x	200	В	-	230	В	AC	50	–	60	Гц

Топливо древесная	щепа	фракции	1	см	–	4	см


